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Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara din Bucuresti
Bulevardul Marasti, Nr. 59, Sector 1, Cod 011464 , Bucuresti

Tel: +40(21) 318 22 66

Fax: +40(21) 318 28 88

FISA DE EVIDENTA Nr 76/594-5463

a rezultatelor activitatilor de cercetare-dezvoltare

DENUMIREA PROIECTULUI Dezvoltarea de tehnologii de procesare inteli de uditivi alimentari si coloranti naturali, crearea de material suport pentru un cod de practici in scopul cresterii sustenabilitatii si acceptentei | CATEGORIA DE PROIECT ERANET
ilor de produse ali ¢ ecologi
CONTRACT DE FINANTARE NR 4 DATA 2018-05-01 DURATA CONTRACT 36 LUNI ACRONIM PROGRAM CORE Drganic Colund
VALOAREA INITIALA A PROIECTULUI (INCLUDE SI ALTE SURSE) SINISTH LEI | VALOAREA INITTALA A CONTRACTULUI DE FINANTARE (BUGET DE STAT) Stusiiy LE]
VALOAREA FINALA A PROIECTULUIL (INCLUDE S1 ALTE SURSE) SINISHN LEl | VALOAREA FINALA A CONTRACTULUI DE FINANTARE (BUGET DE STAT) 300500 LEL

REZULTATELE CD APARTIN EXECUTANTULUI CONFORM ART NR 17 DIN CONTRACTUL NR 4 CU RESPECTAREA ACORDULUI DE PARTENERIAT

PARTENERI IN PROIECT

1) DENUMIRE REZULTAT BIO CARANELA — Biscuiti ecolugici cu pudra din mar deshidrat si pudra din busuioe ofilizat
2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74, O.G. Rezuliat final Rezultate interinediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
57/2002)

Biscuilii ecologici cu 1% pudra din mar ecologic deshidratat
si 0.1% pudra din busuive ecologic liolilical sunt realizati
nuinai din ingrediente permise in agricullura ecologica
Biscuitii ecologici BIO CARANELA sunt Foarte fragezi si
extrem de gustosi, Au un gust de nuca si cafea si s simte
aroma merelor, Se regasese notele aromatice specifice
busuiocului introduse cu pulberea din busuioe veologic

5 au scus in evidenta produsul din anonimat,
du asemenea cehilibrul de dulee-aromat-usor acrisor dat de
murul ecologic deshi Lintrodus sub doun forme, bucati
si pulbere, Biscutii cu | de canepi au o culoare mai
inchisa datorita folos nii de canepi care o modilicat
aspeclul global al produsului lnit

2.1 documentalii, studii. lucrari
2,2 planuii. scheme
2.3 tebnologii

2.4 procedee, metode

2.5 pruduse inforinatice

2.6 retete, formule

2.7 ubiecte fizice

2 § brevet inventic/ altele asemenca

0Oo0oRgooDooao
OOO0ODOoODDoOOo:oL

3) STADIUL DE DEZVOL.TARE 3.1 solutic/modet conceplual

3.2 model experimental / lunctional

3.3 prololip

3.4 inslalatie pilot sau echivalent

3.5 alele

4) DOMENIUL DE CERCETARE 4.1 tehnologiile societatii informationale

4.2 energie

SENEIEERE
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5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULU! DE CERCETARE

Nrert

4.3 mediu

4 4 sanutule

4.5 ugricultura, securitatea si siguranta alimentara

4.6 biolehnologii

4.7 muteriale, procese si produse inovalive

4.8 spaliu si securilate

4.9 cercetari soctu-economice si wmaniste

O[O[O[o[R|T|D

64 Cercelarc-dezy oltare

09 Industria alimentarAEAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologic noua

6.4 tchnologic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 aliele .

=l IS} [=] (=) =) il I

Reteta, ingredientele ecolugice. pudrele livfilizate de mar si busuioe

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTEL.ECTUALA

documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (nativnal, european. infernational)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, inlernatioial)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate (national. curopean, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national. curopean, international)

cerere inregistrare: retele, indicatii geografice, specii vegetale si animale, cte,

inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, ete (national, european, international)

Oojo|jojo|cjo|ojo|jofjo|g

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

MOD DE VALORIFICARE

BIO CARANELA - Eiscuili veologic
deshidrat si pudra dim busuioc liofilizat

u pudra din mar

ACTUL PRIN CARE 5-A REALIZAT VALORIFICAREA
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1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74, 0.G,

57/2002)

2.1 documentatii, studii, fucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 tchnologii

2.4 procedee. metode

2.5 produse informatice

2.6 retele, formule

2.7 ubiccle fizice

2.8 brevet invenlie/ allele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

BIO PRICONELA - Pri dale ceol

Rezultat finat

ODROOODC

ice cu

decorticale de cunepa si pudra din mar ecolugic deshidratat

Ruezultate intermediare

[ I o A [ O A

3.1 solutie/model conceplual

3.2 model experimental / {unctional

3.3 prototip

34 instalatie pilot sau echivalent

35 altele

4.1 ehnologiile societatii informalionale

4.2 energie

4.3 medin

4.4 sanatate

4.5 agricultura, securitalen si sigurantn alimentara

4.6 biolehnologii

4.7 maleriale, procese si pruduse inovative

4.8 spatiu si securitate

4.9 cercetari sociv-econoinice si umaniste

= ERREIEEEIEERERE

64 Cercelare-dezvollare
09 Industria alimentarA BAL

6.1 prudus non

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologic noua

6.4 tchnologic modernizula

6.5 serviciu non

6.6 serviciu modernizit

= EEEC

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

Pricomigdale eculogice cu seminte decorticate de canepa si
1% pudra din mar ecologic deshidratat prezinta caracteristici
senzoriale deosebile, remarcandu-sc palatabilitatea ridicata,
dalorita nolei finale de nucifera, combinata cu pustul
dulce-acrisor aromat de la mar. Produsul prezinta v culvare
bruna, sunt crocante la exterior si usor gumoase la interior
(specilic pentru acest Lip de desert). Pricomigdalele BIO
PRICONELA au o culoare bruna. datorita [olosirii
brun in reteta si a semintelor decorlicale de canepa,
crocanle, serale/spumonse. crocan uscale, line si us
(specilic pentru bezeaua elveti
aromat acrisor datorita pulberii din mar deshidrataf si spre
final cu v nuta de nucifera. gust dat de prezenta semintelor
de canepa decurticale. Pricumigdalele cu pulbere din mar
deshidratat sunt un desert dulee, aerat, aroniat v poale fi
asociat usor cu diferite spume (mousse., crenie, inghetata
ele.)

Reteta, ingredicntele ecolvgice, pudra de mar ecologic deshidratal

page 3 /23



DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrerl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (condorm art, 74. 0.G
5712002)

2.1 documentalii, studii, lucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 1ehnologii

2.4 procedee. melode

2.5 produse informatice

2.6)¢elete, fonmule

2.7 vhiecle fizice

2.8 brevel invenlie/ allele asemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

6.7 allele -

INFORMATN PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

dosc ie tehnico- iva

cerere inregisirare brevet de invenlie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare marcu inregistrata

marci inregistrate (natiunal, curopean, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, curupean, inlernational )

cerere inregistrare: retete. indicatii geografice, specii vegetale si animale, te

inregistrare: retete, indicalii geografice, specii vegetale si aninnale, ete (national, curopean, international)

ojojojojojojc|oja|o|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Pudre liofilizate obtinute din Iructe, leguine sau ierhuri aromate ecologice

Rezulian final Rezultate intermediare

ODRODOO0OCDOCD
DDDODDOODOaO

3.1 solutic/maode) conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilot sau cchivalent

HEIE

3.5 altele

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Pudrcle liofilizate din [ructe, legume sau icrburi aromatice
ecologice se caricterizeaza printr-un continut ridicat de
compusi biouctivi (acid ascorbic, pigmenti carotenoizi.
pigmenti ante au pigmenti cloiorolilieni). elemente
minerale si aclivitate antioxidanta, precum si absenta
contaminantilor, Se pot utiliza atat ca aditivi alimentari
ecvlogici. cat si coloranti suu aromatizanti ecologici in
diferite tipuri de produse de panificatic, ceaiuri, paste.
faurturi cte, Oblinerea lor respecta regulamentele in vigoare
privind minima procesare a produselor ccolugice

BIO PRICONELA - Pricomigdale ceologice cu seminte
decorticute de canepa si pudra din mar ceologic
deshidrutat

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA
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4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

4.1 tehnologiile societutii informationale

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agriculwra, seeuritalea si siguranta alimentariy

4.6 biolchnologii

4,7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si sceuritale

4.9 cereetari socio-ceonumice $i umaniste

o(oo|oIR(e|(ofo|o||c

64 Cercetare~tlezvoltare

09 Industiia alimentarAEAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologie noua

6.4 lehnolugie modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 altele

oioooo)o(|

Ingredicnte ceolugive, pudre liofilizate, aditivi/colorantifaromatizanti ceologici

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

du ic tehnico-ve

cerere inregistrare brevel de inventic

brevet de inventie inregistrale (national, european. inlernational)

cerere inregistrare modele si desene industriale protcjate

modcle si desenc industiale prolej gistrate (national, inlernational)

P

cerere inregistrane marci imegistrala

marei inregistrate (mational, european, international)

cerere inregistiare capyright

inregistrare copyright (national. european, international)

cerere inregisirare: retete. indicatii geografice, specii vegelale si animale, elc

inregisirare: relete, indicatii geogralice, specii vegetale si animale, elc (national. european, intesnational)

ojOocjojoojc|jo|o|jol|a

Pudre liofilizate oblinute din fructe, legume sau ierburi

aromate ecologice
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Niert

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (contors art. 74. O G

57/2002)

2.1 documentatii, studii, Jucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 tehnulogii

2 4 procedee. metade

2.5 produse informatice

2.6 relete, formule

2.7 ubicete fizice

2.8 brevet inventic/ altele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENI DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Tehnologie de obtinere si caracterizare a pudrelor liofilizate din fructe, legume sau ierburi aromate ecologice

Rezultat final

DoOODCROGO

Rezultate intermediare

0 Y B

3.1 solulic/mode! conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatie pilol sau echivalent

3.5 ulele

4.1 tehnologiile socictatii informati

4.2 cnergic

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, sccuritatea si siguranta alimentara

4.6 biolehnologii

4.7 muteriale. procese si produse inovalive

4.8 spatiu si securitate

4.9 cercelari socio-economice si umaniste

ooojo)RIee|oc|o oooIRg|o

64 Cereetare-deszvoltare
09 Industria alimentarAEAE
01 AgricullurAEAL, v AEA"nAEALLoure ACAsi servicii anexe

6.1 produs nou

6.2 piodus modernizat

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Tehnologia de vbtinere i caracterizure a pudrelor liofilizate
din [ructe, legume sau ierburi aromate eculugice Malerialul
vegetal eculogice este spalat, maruntil (dupa caz), congelat
in recipiente utilizabile direct pentru liofilizare, Pentru
procesul de liofilizare s-a folosit Liofilizatorul CHRIST
LyuCube Alpha 4-¥ (-55 7C, timp de 45 urc). Dupa procesul
de deshidratare. probele au fust maruntite Ja o moara tip
Grindomix GM200, (Retsch GmbH, Germianiay si ambalate
in pungi sau [Tacoane pretabile pentiu produse ecologice,
evilindu-se contaminarea probelor siu deterioarea ncestora
in timpul pastrarii, Pudrele liofilizate din Irucle. legume sau
ierburi aromatice ecologice se caracierizeaza din punct de
vedere lizicu-chimic si al conlinutului de compusi bioactivi
(avid ascorbic, pigmenti curotenoizi, pigmienti antocianici
sau pigmenti clororofilieni). elemente minerale si activitale
antivxidanta, precum si sbsenta contaminantilor. Tntreaga

shnologic respecta I le in vigoare privind minima
p a produselor eeolugice doar prin mijloace fizice.
cu pastrarca unui continut cat mai ridicat de compusi
bivactivi,

Tehnologie pretabila pentru legunie, fruct
de produsc ccologice dalorita minimei pro

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

ierburi aromate ccologice; pudrely livhilizate obtinute isi pastreaza trasatura
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrert

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conloim art. 74. 0.G
57/2002)

2.1 documentatii, studii, lucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 chnologii

2.4 procedee, melode

2.5 produse informatice

2.61etete. fonnule

2.7 obiecle lizice

2.8 brevel invenlie/ altele isemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

6.3 tehnolugic noua

6.4 tchnologic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 alele ...

EIEIEIEIR

INFORMATIT PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

ducumentalie tehnico-economica

cerere inregisirare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare mudele si desene industriale protejte

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european. inlernational)

cerere inregistrare marcu inregistrata

marci inregistrale (national, curopean, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

cerere inregistrare: relete, indicatii geografice, specii vegelale si animale. cte,

invegistrare; retete. indicatii geogratice, specii vegetale si animale, cle (national. curopean, internativnaly

o|jejojojo|lo|jc|ojo|o|a

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA

PROCES VERBAL NR/DATA

Rezultat fimal Rezuttale intermediare

DO0OROOOCOO
DCO0OO0ODO0OO0O0CQ

BIO TEANELA - Ceai hio din [ructe cu pulbere de mar deshidratat, bucati de mar deshidratat st zmeura liofilizata

3.1 solutie/imodel cunceptual

Tehnologie de obtinere si caracterlzare a pudrelor
livlilizate din [ructe, legume suu ierburi aromate ecolugice

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUT FINAL

Amestecul prezinta particule de diferite dimensiuni; cu un
aspect placut si omogen. S-au folusit buvati de pulpa si
bucali de coaja liofilizate din mere din soiul Gala. Pulbeica
din zmeura liofilizata adera pe suprafata bucatilor de mar si
creeazi un Lol unitu’. Amestecul de Itucle deshidiatale are
culoaren specifica galben cu roz. Bucatile de mar deshidralat
se remarca printr-o lextura gumoasa si usor lipicionsa la
atingere. Cojile din mar deshidiratal se prezinta sub forma
unor particule tari. jar pulberile din zmeura deshidratata au
un aspeet pulverulent ce adera frumos pe suprafata eclorlalie
produse din amestee. Mirosal este delicat de mar. cu tenta
acrisuara si aromata. Impresia generala a infuzici de ceai
BIO TEANELA cste de savuros, dulee discret. usor acrisor
aromat si domol datorita pulberii de mar deshidrata. Gustul
ab o sint cchibibuge.
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4) DOMENIUI. DE CERCETARE

5) DOMENTI DE APLICARILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

3.2 model experimental / functional

3.3 protolip

3.4 instalatie pilot sau echivalent

3.5 alele

4.1 tehnologiile societatii informationale

4.2 cnergic

4.3 mudin

4.4 sanatate

4.5 agricullura, securitalea si siguranta alimentara

4.6 biolehnologii

4.7 maleriale, procese si produse inovalive

4.8 spatiu si securilale

4.9 cercelari socio-economice si umaniste

OoooIge|o(oo{(o|o(o|&]

64 Cercetare-desy olture

09 Industria alimentarABAL

6.1 produs nou

6.2 produs modermizat

6.3 tehnolugie nova

6.4 tehnologic modernizata

6.5 serviciu non

6.6 sciviciu modernizat

6.7 alicle ., ..

ojoomooR

Relela, ingredientele ecolugice, pudra de zmeura ecologiva lioftlizata si buculi de mzre livlilizate

INFORMATTII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentalie tehnico-economica

cerere inregistrare bievel de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, inlernativnal)

verere inregisirare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european. infernational)

cerere inregistrare marcu inregistrata

marci inregistrate (national, curopean, intlcmational)

cerere inrepisirare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

olcjojo|jojo|joic)|a
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrent

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74, O.G,

5772002)

2.1 documentatii, studii. lucrari

2.2 planuri, scheme

2.3 lehnologii

2.4 procedee. melode

2.5 procluse informatice

2.6 retete, formule

2.7 vbiccte fizice

2.8 brevet inventic/ altele usemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

cerere inregisirare: relele. indicatii geogralice. specii vegetale si animale, elc

inregisirare: retele. indicalii geogralice, specii vegelale si animale, elc (national. european, internalional)

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA

PROCES VERBAL NR/DATA

MOD DE VALORIFICARE

RIO CRINELA - Ceai bio din fructe cu pulbere de mar, bucati de mar deshidratat, zmeura liofilizata si pulbere de busuioc liofilizat

Rezultat fisal

OCcROOO0OaO0O

Rezultate intermediare

OQCO0DboDoDoad

3.1 solutie/model conceptual

3.2 model experimental / Tunctional

3.3 prololip

3.4 instalatie pilol sau echivalent

3.5 aliele

4.1 tehnolugiile socictatii informationale

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, scewrilalea si siguranta alimentara

4.6 biolchnologii

4.7 materiale. procese si produse inovalive

4.8 spatiu si securitate

4.9 cercelai socio-econvinice si umanisie

oiojojoig|e|(o|o|o ojooIR |

64 Cereetare-dezvoltare

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Ameslecul de [Tucle deshidratate ane o culvare specilica
galben cu roz si puncle de culoare verde, Bucatile de mar
deshidratal se remarca printr-o textura gumoasa sj usor
lipicivasa la atingere. Cojile din mas deshidratal se prezinta
sub forma unor particule lari, far pulberile din zmeura
deshidratata si de busuive deshidratat au un aspect
pulverulent ce adera framos pe suprafata celorlulie produse
din amestec. Impresia generala a infuziei de ceai BIO
CRINELA este de savuros, dulce acrisor, cu o tenta de
aromal speeilic busuiocului. Gustul si moma sunt
echilibrite. Mirosul esle delicat de mar. cu tenta acrisoaia si
aromala. BIO CRINELA este un produs naturil, ecologic
care se remarca prin caracteristici senzoniale extra
Plasat pe piata de consum va Ii extiem de bine primit si
[ ca 0 hautura si savuroasa.

nare,

BIO TEANELA - Caui bio din Fructe co pulbere de mar
deshidratat, bucati de mar deshidratat si zmeura
liofilizata

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

10
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6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrerl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATUILUI (conform art. 74. 0.G
57/2002)

2.1 documentatii, swlii. lucrari

09 Industria alimentarAEAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 lehnologie noua

6.4 iehnologie modernizali

6.5 serviciu now

6.6 serviciu modernizat

6.7 altele

W quiy yuly yuy quy Ju I

Releta. ingredientele ceologice, pudta de zmeura si busuioe eeolugice liofilizate si bucati de mere livfilizate

INFORMATIT PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

d i tehnico-co ica

cerere inregistrare brevel de inventic

brevet de inventic inregistrate (nativnal, curopean. international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desenc industiiale prolejule inregistrate (national, curopeun, international)

cerere inregisirare marcal inregistrata

marci inregistrale (nalional, european, inlernalional)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, internationul)

cerere inregisirare: refete. indicalii geogralice, specii vegetale si animale. elc

inregistrare: retete. indicatii geopgralice. specii vegelale si animle, elc (national. european, inlernational)

ojojo(oc|jojojofojo|o|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

MOD DE VALORIFICARE

BI1O LIMONELA - Limonada cu miere cu frunze proaspete din busuioc ecologic marunfite si pulbere din busuioe bio uscat natural

Rezultat tinal Rezultate inlermediare

O O

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Limonada se prezinta sub [urma unui lichid de culoare
galben - verzui cu suspensii de frunze de busuioc si particule
fine de busuioe rehidratat, Pulberea de busuioe eeologic
uscat natural, adaugat in bantura confera acesteia un gust
intens si aromat de busuioc, influenteaza culvarea lichidului,
usor verzui. Particulele din pulberca de busnive adaugata
sunl distribuite uniform in nuasa de lichid. Produsul lrebuic
mentinut la temperaturi scazute (0-6°C) si necesila agitare
inainte de consum, pentrn dispersuien particulelor de
busuioc in toal; a de produs, BIO LIMONELA - este un
produs ce poale (i consumal in toale perivadele anului,

B10 CRINELA - Ceai bio din tructe cu pulbere de mar,

hucati de mar deshidratal. zmeura liolilizata si pulbere de
husuioc liofilizat
ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

I
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2.2 planuri. scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee. melode

2.5 produse Informatice

26 etete, lonnule

2.7 ubiecle lizice

2.8 brevel Bivemied ullole ssemnenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

OoRDbDODORDR

I I T o R

3.1 solutic/model conceptual

3.2 mudel experinmental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilot sau cehivalent

3.5 alele

4.1 tehnologiile socictatii infurmationale

4.2 energic

4.3 medin

4.4 sanatate

4.5 agricultura, securitatea si siguranta alimentara

4.6 bivtehnologii

4.7 nuateriale, procese si produse invvative

4.8 spatiu si securilate

4.9 cereetari socio-ceonumice si umanisle

== S EEEE EERERE

64 Cercetarc-dezvoltare

09 Industria alimentarA BAL

6.1 produs non

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologie nuua

6.4 tehnolugie modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 altele

ojojoo|of)]

asiEu N gfedt revigannt sl ehetgelic in urma consumului,
Folusirea pulberilor de busuioe liofilizat in acest produs.
asigura obtincrea unor caracteristici senzoriale specilice
produsului BIO LIMONELA,

Releta. ingredientele ecologice Irunze proaspete de busnioc ecologic maruntile si pulsere din busuioc ecologic uscat natural

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

! i¢ tehnico-ce

il

1
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrerl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74. 0.G

5712002y

2.1 documentatii. studii, Jucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 tehnoluyii

2.4 procedee, melode

2.5 produse informatice

2.6 1etete, tormule

2.7 vbiccte fizice

2.8 brevel invenlie/ allele asemencn

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

cerere inregistrare hrevel de inventie

brevet de inventie inregisttate (national, european. inlernational)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejute

modele si desene industiiale protejate inregistiale (national, european, intemational)

cerere inregisirare marca integistrala

marci inregistrate (nationul, uropean, international)

cerere inregistiate copyrighl

inregistrare copyright (nalivnal, european, international )

cerere inregistrare: retete, indicatii gevgrafice, specii vegetale si animale, el

inregistrare: retete, indicatii geografice. specii vegetale si animale, elc (nalional. europeun, inlernational)

o|ojojcjojo|jc|g|o|o

VALOAREA DE LA CARL INCEPE NEGOCIEREA

PROCES VERBAL NR/DATA

BIO TOMANELA - Puste cu tomate

Rezultat final Rezultate intermediare

OD0D RO CODDO
OoDo0Oo0cDCDOD

3.1 yolutie/model conceplual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 insialutie pilot sau echivalent

3.5 alele

4.1 lehnologiile societalii informationale

4.2 energie

ooooo|g (o

BIO LIMONELA - Limonada cu miere cu frunze
proaspete din busmoc ecologic maruntite si pulbere din
busuioe bio uscat Eatural

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARX S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTIC! ALE REZULTATULUI FINAL

BIO TOMANELA - Pasic cu tomate liofilizate Cocur de
Buocuf proaspete Pastele co tomate BIO TOMANELA se
prezinta sub forma de fire, uniforme ca si dimensiune, fara
urme de faina pe suprafata. Culoarea lor usic rusiatica,
datorita continutului de suc si pulbere de lomate. Pulberea
din (omate s-a incorporal [oarte bine in produs si a conleril
luminozitate si o culoare [Tumoasa. usor agreata de
consumator, Aprecieres pastelor B1O TOMANELA pe
perivada prepararii u evidential ca: pastele av o culoare
uniforina: la fierbere produsul si-u marit volumul: apa nu s-a
colorat in timpul fierberii: apa rezultata dupa fierberea
pastelor este limpede si fara sedimente de amidon. Pastele
dupa fierbere sunt nelipicivase, au v culvare galben cu
usvara lendinta de rosu, gust usor aromiat. placut, specihic

1%
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4.3 mediu

4.4 simiitille

4.5 agricultura, secuilalea si siguranta alimentara

4.6 biotehnologij

4.7 materiale. procese si produse inovalive

4.8 spaliu si securitate

4.9 cercetari sociv-econumice si umaniste

ojojigjoig|e|o

5) DOMENIT DE APLICABILITATE 64 Cercetare-de s oltare

09 Industria alimentarAEAL

6) CARACTERUL INOVATIV 6.1 produs nou Reteta, ingredientele ecologice. de suc si pulbere liofilizara de tomate ecologice

6.2 produs mudernizat

6.3 tehnulogic noua

6.4 technologic modeiizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 allele

ojo|ojofo|o|&

INFORMATIT PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentalie tehnico-economica

cerere inregisirare hrevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (nativnal. european. international)

cerere inregistrare modlele si desene industriale protejate

muodele si desenc indusiriale protejute inregistrate (national, european, international)

cerere inrepisirare marca inregistrata

marci inregistrale (national, coropean, internationaly

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

cerere inrepistrare: retele, indicatii geografice, specii vegelale si animale, cte,

inregistrare: retete, indicalii geoprafice, specii vegetale si animale, etc (national, curopean, international)

ojojo|c|joc|jolo|jo|ofjo|o

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE BIO TOMANELA -Paste cu tomate
Nrcrt VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA
1) DENUMIRE REZULTAT B10 BUSUNELA - aste ¢cu busuioc

page 13/ 23
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1) CATEGORIA REZULTATULUI (conluorm at, 74. 0.G.

57/2002)

2.0 dodamentati, studii, e

2.2 planuri. scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, metode

2.5 produse informalice

2.6 retete. formule

2.7 obiecle lizice

2.8 brevet inventie/ allele asemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARLE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENI] DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

Rezultat fipal Rezuliate intermediare

ocogooooao
OO0OCcCoOooboo O

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Pasicle cu pulbere din busuioc ecologic BIO BUSUNELA
sunt vbtinute prin adavsul de pulbere din busuioc livfilizata
direet in alualul de paste. Adaosul de pulbere de busuioc
liotilizal in aluatul de paste olera o culome vibranta de verde
alragalor, care persista s dupa preparare. Se remarca
printr-un aspect placul, se prezinta sub forna de lire,
uniforme ca dimensiune. agezate in cuiburi. lara urme de
fainu pe suprafata. In urma fierberii, pastele isi muresc
volulul, nu prezinta tendinta de aglomerare, jar difuzia
pigmentilor in apa de patit a fost detectata usor vizaal, insa
este disereta. Addosul de pulbere din busuioe liofilizat in
aluatul de paste aduce un plus sensorial, crearca unui nou
sortiment, si posibilitatea de a combina cu diferite adaoasuri
Sdu sosurt,

3.1 solutie/madle] conceptual

3.2 madel experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatie pilot sau cehivatent

3.5 ultele

4.1 tehnolugiile societalii informationale

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura. securilatea si siguranta alimentara

4.6 binichnolugn

4.7 materiale, procese si pruduse inovative

4.8 spatiu si securitate

4.9 cercetari sociv-cconomice si umaniste

ojojojofg(o(o|jojoffa|olo|lg|o

64 Cerceture-tlezvoltare

09 Industria alimentarAEAL

6.1 produs nou

Reteta, ingredientele eeolugice, pulbere din busuioc liofilizat

6.2 produs modernizat

6.3 lehnologie noua

6.4 tehnologie modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizal

6.7 altele

ooo(oo|oIR




INFORMAT! PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

ic (chnico-ce ica

celere inregisirare brevel de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregistine modele si desene industriale protejule

nodele si desene industriale prolejule inregisurate (national, european, international)

cerere inregisirare marca inregistrala

marci inregistrate (national, europeun, inlernational)

cerere inregisirare copyright

inregistrare copyright (national, european, international)

verere inregistrare: relele. indicatii geogralice. specii vegetale si animale, etc

inregistrure: retete. indicatii geogralice, specii vegetale si animale, ele (national. european, international)

ojcjog|jo|jojo|o|jo|(o|o

PDENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nicrl VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

|) DENUMIRE REZULTAT BIO MIHANELA - Paste cu leurda

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74. 0.G. Rezultat final Rezultate intermediare
57/2002)

2.1 docunientatii, studii. Jucrari
2.2 planuri. scheme

2.3 tehmologii

2.4 procedee, metode

2.5 produse informalice

2.0 retete, formule

2.7 obiccte fizice

2.8 brevet inventie/ altele asemenca

I
OoOo0o0o0ooooao

3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.1 solutie/model conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatie pilot sau echivalent

3.5 alele

4) DOMENIUL. DE CERCETARE 4.1 tehnologiile socictatii informationale

| gy ymy quiy oy

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Paslele cu pulbere din leurda ecologica B1O MIHANELA
sunt obinute prin adaosul de pulbere din leurda liofilizala
dircct in aluatul de paste. Tn urma adavsului. aluatul de paste
s-a colorat intr-un verde placul, mirosul si aroma de leurda
s-au intensificat. In urma fierberii. paste murese
volulmul, nu prezinta tendinta de aglomerare, iar diluzia
pigmentilor in apa de gatit a lost detectata usor vizual,
Pustele preparale prezinta un aspect placul. o culoare verde
pal. gustul intens de leurda se simte pe produsu) proaspat
liert. Mirosul este placut, speciltc acestui sortiment.
Pulberea de leurda ecologica aduce in produs mare parte din
substanlele bivactive ale leurdei si imbogatese profinul
nutritiv al pastelor.

BIO BUSUNELA - Paste cu busuioc
ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA
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4.2 cnergie

4.3 medin

4.4 sanutate

4.5 agricultura, secoritatea si siguranta alimentara

4.6 biotchnologii

4.7 materiale. procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitate

4.9 cercetari socio-econumice si umanisie

ooooIR|e|o(c

5) DOMENII DE APLICABILITATE 64 Cercetare-dezvoltare

09 Indusuia alimentarAEAL

6) CARACTERUL INOVATIV 6.1 proudus tou Relety, ingredientele ecologice, pulbeie din leurda liolilizala

6.2 produs modernizar

6.3 ichnologic noua

6.4 tehnologic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

ojojofoooIR

6.7 altele

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

ie lehnico-ec icu

cerere inregisirare bievel de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european. international)

cerere lnregistiare modele si desene industriale protejale

madele si desene industriale protejate inregistrale (national, european, inlernational)

cerere inregistrare marcu inregistrala

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, inlernational)

cerere inregistrare: relete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, cie

gjfojo|joc|jc|jolojofo|jo|o

inregistrare: relete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, cle (national. curopean, inlernational)

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE RIO MIHANELA - Paste cu leurda
Nrerl VALOAREA DL LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCLS VERBAL NR/DATA MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARL 3-A REALIZAT VALORIFICAREA
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1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULU! (confurm art. 74. O.G.

57/2002)

2.1 documentatii, studii. lucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 tehnolugii

2.4 procedee, metode

2.5 praduse informatice

2.6 retete, formule

2.7 ubiccte fizice

2.8 brevet inventie/ allcle asemuenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMEN!I DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

B10 ANDRANELA - Sus de zmeura cu pulbere din zmeura livfilizata

Rezultat final

oo RgoOOoDonno

Rezultate intermediare

O oo

O A G |

O

3.1 solutie/model conceptual

3.2 model experimental / [unctional

3.2 prototip

3.4 instalatie pilol sau echivalent

3.5 ultele

4.1 chnologiile socictalii informationale

4.2 energie

4.3 medin

4.4 sunatate

4.5 agricullura. securilatea si siguranta alimentara

4.6 hiolehnoloyii

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si securilate

4.9 cercelari socio-econonmice si umaniste

ofoojo|R|b(jojoo O(0|0IR|E

64 Ceicetare-dezvollare

09 Industria alimentarABAEL

6.1 produs noun

6.2 prudus mudernizat

6.3 tehnulugic noua

6.4 (chnologic modernizala

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizal

) [ [ [ IS

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

Sosul din zmeura pentru jaurt BIO ANDRANELA conline
3% pulbere din zmeura liofilizata, dulceata din zmeura
cealogica, sirop pentru fluidizare produsului. Produsul se
remarca printr-un aspect placut. umogen, de culvare magenta
sau rosu-purpuriu specifica fructelor de smeura tratale
termic, un gust fructat, intens de zmeura, parfumat,
dulce-acrisor, prezinla un posigust (alleitaste) inlens si
placut de zmeura. Adaosul de pulbere din zmeura ecologica
liollizata aduce un plus de savoare si scoale in evidenta
toala calitatile senzoriale ale acestui produs,

Relela, ingredientele ecologice, pulbere din zmeura liofilizata. duleeata din zmeura =cologica
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nren

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74. O.G.

57/2002)

2.1 documentatii, studii, lucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 chnologii

2.4 procedee, imelode

2.5 produse informalice

2.6 relete, formule

2.7 obiecle lizice

2.8 brevel invenlief aliele asemenca

3) STADIUL DE DEZYOLTARE

6.7 nliele .

INFORMATIT PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

ducumentatie lehnico-economica

cerere inregistrare brevel de inventie

brevet de inventie inregistrate (national. european. international)

cerere inregistrare mudele si desene industriale protejare

modele si desene industriale protejule inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate (nalional, curopean, international)

cereru inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

cerere inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, ete

inreistrare: retete, indicatit geopratice, specii vegetale si animale, cie (national, curopean, international)

gcjo|ojc|ojc|jo|ojo|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

B1O VIONELA - Biscuifi cu urzica

Rezulinn final Rezullale intermediare

Db RDODBDOGOCC
OO0O0ooDDoDoOao

3.1 sulutichnadel conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilot sau echivalent

3.5 altele

NEEIRE

BIO ANDRANELA - Sus dv zmeura cu pulbere din
zmeura liofilizata

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARES5-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUT FINAL

Biscuitii cu urzica BIO VIONELA sunt vblinuti prinlr-u
releta inovativa, in care pulberea liolilizala din urzica
ecologica a subslilil o parte din fuina, Aduosul de pulbere
de urzica liolilizala s-a (acut direct in wnestecul de
ingrediente, incorporandu-se [varle bine in aluat, Aluatul a
devenil frumos coloral, prezentand o nuanta de verde inchis
la supratala si un verde deschis in pasta, BJO VIONELA se
prezinta sub forma unui biscuite plat. ce are forma ovala, de
culoare maronic lu supralata si verzuic la interior/in seetiune
cu gust placut de produs copt, cu v aronia si un post gust de
ierbus (specific pulberii adaugate), si un niiros fuarte placut.

19
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4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE
Nrurt

4.1 tehnolugiile societatii informationale

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sanutate

4.5 agricultura, sceuritatea si siguranta alimentara

4.6 bintehmaligi

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitate

4.9 cereelari sociv-ccunomice si onaniste

OO0 e(oo|o

64 Cercelate-desvoltare

09 Industria alimentarAEAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologie noua

6.4 iehnologie modernizata

6.3 serviciu nou

6.6 servicin modernizat

6.7 altele ,

ofooogoo|s

Reteta, ingredientele ecologice, pulbere din urzica ceulogica liofilizata

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

| ie tehnico

cerere inrepistrare brevel de inventic

brevet de inventic inregistrate (nativnal, curopean, international)

cererc inregistrare modele si desene industriale prolcjate

modele si desene industiiale protejate inregistraic (national, european, inlernational)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrale (national, europeun, inlernational)

cerere inregistrare capyright

inregistrare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: relele. indicalii peogralice, specii vegelale si snimale, ele

integistrare: retete. indicalii geogralice, specii vegelale si animale, elc (national. curopean, international)

Oojoo|jojoc|(o|jo|o|jo|o|c

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

MOD DE VALORIFICARE

BIO VIONELA - Biscuiti cu urzica
ACTUL PRIN CARES-A REALIZAT VALORIFICAREA
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1) DENUMIRE REZULTAT BIO CARINELA - Taurt Bio cu zmeura

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art, 74, O.G. Resultat tinal Rezultate intermediare
57/2002)

2.0 documintatin studin Tuerir
2.2 plunuri, scheme

2.3 tehnulogii

2.4 procedee, melode

2.5 produse informalice

2.6 relele, lormule

2.7 obicete livice

2.8 brevel inventie/ altele asemenca

OD0DRDODODDOC
Oooo0ooooao

3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.1 solutie/madlel conceptual

3.2 model experimental / [unclivnal

3.3 prototip

3.4 instalatie pilot sau echivalent

3.5 alele

4) DOMENIUL DE CERCETARE 4.1 tehnologiile societalii informationale

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sanatale

4.5 agricullura, securitalea si siguranta alimentara

4.6 biateliiligli

4.7 materiale, prucese si produse inovative

4.8 spatiu si securitute

4.9 cercelarn sociv-cconumice si umaniste

giogog|o|ejojofjofc |0 g |E

5) DOMENT DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV 6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 (chnologic noua

6.4 tehnologie modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizal

W gy Ju yup july TR

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

Taurtul cu zmeura BIO CARINELA csle vbtinut din
wnestecul de iaurt BIO cu sos de zmeura BIO
ANDRANELA. BIO CARINELA uste un produs lactat
obtinut prin mi a doua produse cu valoaie
nutritiva si senzoriala ridicata, Taurul impreuna cu sosul din
smeura cu pulbere din zmeura liolilizila este combinatia
perfecta de lextura si gust parfumal. BIO CARINELA se
remarc? printe-un gust dulce-acrisor, aromal. de culoare roz
pal. specilic zmewii. Susul BIO ANDRANELA se
incorporeaza excelent in iaurt, pulpa de zimeura din sos
aducand un plus texturii preparatului ca intreg

ceolugis

Reteta. ingredientele ceolugice, sos de zmeura cu pulbere din zmeura liofilizata

&
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE
Nrert

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORITA REZULTATULUI (conlorm wt. 74, O.G
57/2002)

2.1 documentatii. studii, lucrari

2.2 planuri, scheme

2.3 whnolugii

2.4 procedee, inclode

2.5 produse informatice

2.6 retele, formule

2.7 obiecte lizice

24 brever imvemied aliele dsemenei

3} STADIUL DE DEZVOLTARE

6,7 alele . .

INFORMATI PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

d ie (ehnicu-

cerere inregisirare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national. european. infernativnal)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

mudele si desene industriale protejate inrcgistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci infegistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare copylight

inrcgistrare copyrighl (national, curopean, international)

cerere inregistiare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, ele

inregistrare: retete. indicatii geografice, specii vegetale si animale, cle (nalional. curopean, international)

Oojojojoc|jojojojo|o|c|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

BIO GRISINELA - Grisine ecologice cu pudre de marar liofilizat (2% pudra tulpini + 2% pudra [runze)

Rezultail finil Rezultate inlermediare

ODCORoOoODODO
O000000og

3,1 solutie/mlel conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilot sau cehivalent

3.5 altele

O[O[O[R|D

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

BIO GRISINELA Grisine ecologice cu pulberi din niarar
livfilizal, contin 2% pudia de tulpini + 2% pudra de lrunze,
sunt realizate numai din ingredienle permise in agricultura
ecologica. Grisinele ecologice B10 GRISINELA se prezinta
sub forma de batone [riubile si crocante, cu supralata aspra si
parti de marar prezente in stratul superior al cojii, cu
particule vizibile de pulbere de marar, Tara urme de [aina,
crescute, nesfaramicioase la muscare. Au v culvare
gulben-maronie, miros placut de produs copt, original
datorita specificului de marar. avand o aronia puternica si un
pust-gust caracteris| i lante aromate. Grisinele cu
pulbere din marar li t sunt produse cu um
stdzuta, care rezists foarte bine in limp si care isi pastreaza
bine proprictatile senzorial. Produsul poale [ consumat
simplu. ca gustare, sau in combinalie cu diverse leluri de
mancare. Prin folosirea tulpinii de inaral. s¢ promovenza
valorilicareu subproduselor cu valoare nutritiva si
terapeulica mare

te

BIO CARINELA - luart Bio cu zmeura
ACTUL PRIN CARE 3-A REALIZAT VALORIFICAREA
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4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE
6) CARACTERUL INOVATIV

7) VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARIT

4.1 tehnologiile societatii inlormationale

4.2 energie

4.3 medin

4.4 smiatile

4.5 agricultura, securilalea si siguranta alimentala

4.6 binlehmilugy

4.7 maleriale, procese si produse inovative

4.8 sputiu si securitate

4.9 cercelari sociv-econuiiive si unianiste

oooo|g|o (ool

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tchnologic noua

6.4 (chnologic modcrnizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizal

6.7 alele

W (=) IS} I i< ISR Y

Releta, ingredientele ecolvgive. pudra de marar ecologic liofilizat (lulpini si frunze)

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

doc ie tehnicu-ec

cerere inregistrare brevel de nventie

brevet e inventie inregistrate (national. eurupean. internativnal)

eerere inregistrare mudele si desene industriale protejate

mudele si desenc indusiriale protejate inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare marca inregistrala

marci inregistrale (national, curopean, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

cerere inrepistrare: retete, indicatii peografice, specii vegetale si animale, cte

inregistrare: retete. indicatii peografice, specii vegetale si unimale, ete (national. curopean, international)

ojo|jc|icjo|jocjojojo|jo|o
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Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara din Bucuresti
Bulevardul Marasti, Nr. 59, Sector 1, Cod 011464 , Bucuresti

Tel: +40(21) 318 22 66

Fax: +40(21) 318 28 88

FISA DE EVIDENTA Nr 77/594-5464

a rezultatelor activitatilor de cercetare-dezvoltare

CATEGORIA DE PROIECT PROIECTE DE
CERCETARE POSTDOCTORALA_PD 2016

RESURSE UMANE

Sisteme naturale fi
pustrointestinale

CONTRACT DE FINANTARE NR 94 DATA 2018-05-02
VALOAREA INITIALA A PROIECTULUI (INCLUDE SI ALTE SURSE)
VALOAREA FINALA A PROIECTULUI (INCLUDE SI ALTE SURSE)
REZULTATELE CD APARTIN EXECUTANTULUI CONFORM ART NR 17 DIN CONTRACTUL NR 94 CU RESPECTAREA ACORDULUI DE PARTENERIAT

DENUMIREA PROIECTULUI

de protectie pentru lipide alimentare obtinule din specii de arbusti din genul Yaccinium si evaluarea bioaccesibilitatii pe parcursul digestiei

DURATA CONTRACT 39 LUNI
250KKI LET | VALOAREA INITIALA A CONTRACTULUI DE FINANTARE (BUGET DE STAT)
250000 LEI | VALOAREA FINALA A CONTRACTULUI DE FINANTARE (BUGET DE STAT)

ACRONIM PROGRAM

250 LE]

25001 LE]

PARTENERI IN PRUIECT

1) DENUMIRE REZULTAT Produse naturale functionale sub forma de extracte si pulberi bugate in antioxidanti fenolici vbtinute din frunze si lulpini ale speciilor din genul Vaccinium (afin si merisor)

Rezultat finul Rezultate interimediare CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

2) CATEGORIA REZULTATULUI (contorm art. 74, O.G,
57/2002)

2.1 documentatii, studii, lucrari

2.2 plunuri, scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, melode

2.5 produse informatice

2.6 retete, formule

2.7 obijecte fizice

2.8 brevet inventie/ allele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

14

[ Y [y 6 [

ooooRO0OD0OR

3.1 solutic/model conceplual

3.2 model experimental / {unclional

3.3 prololip

3.4 instalitie pilot sau echivalent

3.5 altele

4.1 tehnologiile socictatii infurmativnale

4.2 energic

ol [= | (=) f=) fe Y [

Extracte si pulberi oblinute din liunze si tulpini de alin si
merisor bogate in compusi fenotici pot 11 utilizate ca produse
anlioxidante in protectia oxiclarii lipidelor din alimente,
Metode de exiructie a compusii fenolici prietencase
mediului au fost utilizate pe criteriul maximizarii
continutului de antioxidanti in produscle Vaccinium

Analiza compozilici in compusi fenol

UPLC, Dc ascmenca, s

Vaccinium de a fi utilizat agenti antimicrobiceni pentru
alimente, In acelasi limp, capacitatea de protectic impotriva
oxidarii lipidice a produselor Vaccinium esle delerminala pe
modele alimentare si intr-un model in vitro de digestie
simulala
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5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

7) VALORITICAREA REZULTATELOR CERCETARIT

4.3 mediu

4.4 spalute

4.5 agricultury, securitalea si siguranta alimentara

4.6 hiolehnologii

4.7 maleriale. procese si produse inovative

4.8 spaliu si securilule

4.9 cercelari sociv-econumice si umanisle

ooojc|g|o|o

64 Cercetare-dezy ollare

01 AgricullurAEAL., vAEA"nAEAEIvare AGAsi servicii anexe

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologic nuua

6.4 tchnologic modernizali

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 aliele

o[o(ojocjo|oR

Frunzele si tulpinile de afin si merisor, considerate subproduse ale industrie fructelor de padure. sunt utilizate ca surse

naturale pentru dezvoltarca de alimente functionale bogate in compusi fenolici

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

ie tehnico-

cerere inregistrare hrevet de inventie

brevet e inventie inregistrate (national, european. international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

mudele si desene industriale protejate inreyistrale (national, curopean, inlernational)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate (national, curopean, international)

vercre inregistrare copyright

inreistrare copyright (national, caropean, internalional)

cerere inregistrare: retete, indicalii geogratice, specii vegelale si animale, cte,

inregistrare: retele, indicatii geografice, specii vegetale si animale, ele (national, curopean, international)

g|jojo|cjc|ojo|jc|o|jo|o
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Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara din Bucuresti
Bulevardul Marasti, Nr. 59, Sector 1, Cod 011464 , Bucuresti

Tel: +40(21) 318 22 66

Fax: +40(21) 318 28 88

FISA DE EVIDENTA Nr 78/594-5465

a rezultatelor activitatilor de cercetare-dezvoltare

DENUMIREA PROIECTULUI Imbunatatea calitatii vietii prin dezvoltarea de noi tehnologii pe baza de ticule elici ind inarea apelor si solului CATEGORIA DE PROIECT Pruiecte complexe
realizate in consortii CDI (PCCDI)

CONTRACT DE FINANTARE NR 23 DATA 2018-04-16 DURATA CONTRACT 39 LUNI ACRONIM PROGRAM Proiecte de dezvoltare institntionala

VALOAREA INITIALA A PROIECTULUI (INCLUDE ST ALTE SURSE) 5287500 LET | VALOAREA INITIALA A CONTRACTULUI DE FINANTARE (BUGET DE STAT) 5287500 LEI

VALOAREA FINALA A PROIECTULUI (INCLUDE SI ALTE SURSE) 5280299 LEI | VALOAREA FINALA A CONTRACTULUI DE FINANTARE (BUGET DE STAT) 5280299 LEI

REZULTATELE CD APARTIN EXECUTANTULUI CONFORM ART NR 17 DIN CONTRACTUL NR 23 CU RESPECTAREA ACORDULUI DE PARTENERIAT
PARTENERI IN PROIECT

e | Institutul National de Cercetare-Dezvollure pentru Fizica Materialelor Bucuresti RA

* 2 Institutul National de Cerceture-Dezvollare Medico-Militara Canlacuzino

» 3 Inslilutul National de Cerceture-Dezvollare pentra Pedologie, Agrochimie si Protectia Mediulni-ICPA Bucuresti
® 4 Inslitutul de Cercetare-Dezvollare pentru Protectia Plantelor

» 5 Instituiul National de Cercelare-Dezvoltare Agricola-Fundulea

* 6 Inslitutu) National de Cercetare-Dezvollare pentra Fizica Laserilor. Plasmei si Rucliatiei

1) DENUMIRE REZULTAT Pulberi de FexOy si pulberi de FexOy functionalizate
2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74, O.G. Rezuliat tinal Rezuitate intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
57/2002)

2.1 documentatii. studii, lucrari O @ Pentru obtinerea pulberilor magnetice, s-a dezvoltat o

metoda combinata in care s-au fulusit atat metoda de
coprecipitare, cat si cea de macinare miecanica. In timpul
acestei metode am controlal doar acei parametii care pot
contribui li obtinerea pulberii magnelice cu cele mai ridicale
1 vederea utilizani ca depoluant. In acesl sens. in
i incercanilor repetale realizate, meloda
1 fost aceea in care solutiile de clorura ferica si
clorura leroasa au lost precipitale sub agilare continua intr-o
sulutie de amunise 50%  Tipul de precipitare a fost de 2h
Dupu precipilare amestecul rezultala a fost agitat inca 4h
dupa care a fost decantat si filtrat. Ficcare filtrare esie
urmata de o spalare, Acest proces este repetat de mai multe
ori in functic de conditiile materialului fina), In cadrul
acestui proiect raportul optim Fe(11)/Fe(111) a fost cgal cu
0.5. Dupa ultima [iltrare pulberea recuperala a fost uscala la
80 7C inlr-o ctuva sub atmosiera contolala, Dupa uscare
pulberea a lost maciniita inlr-o moara cu bile pentru 4 obtine
o pulbere [oarte [ina. Materialul rezultat a Fost o pulbere de
maghemita (x=2, y=3) la nanomelrica, Peniru

bi pulberilor [unclinali s-u pornil de Ja solutiile
functionulizate , Dupa ultima spalare acestea au fost
redispersate intr-o solutic de CTAB. Au fost agitate
continuu limp de 30 minute dupa care au fost filtrare
Produsul rezultata in uraia filtrarii a fost centrifugat. Solutia
scparata in urmia centrifugarii a fost recuperata si pastrata
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2.2 planwri, scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee. melode

2 5 produse informatice

2.6 1etete, lormule

2.7 obiecle lizice

2.8 brevel inventie/ aliele asemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DoDOCRDOC

RRRERRKU

3.1 solutie/mudel conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 protolip

3.4 instalatic pilot sau cchivalent

3.5 alele

4.1 tehnologiile sucictatii informationale

4.2 encrgic

4.3 medin

4.4 sanatate

4.5 agricultura, sceurilalea si sipuranta alimentara

4.6 biotchnologii

4.7 materiale. procese si produse inovative

4.8 spatiu si sceurilale

4.9 vercelari soviv-cconumice si umaniste

=S FEFEFEEREEIEERERER

64 Cerectarc-dezvoltare
09 Industria alimentarA EAL
01 AgriculturABAE, vAEA“nAEALtourc ACASi servicii anexe

6.1 produs nuu

6.2 produs modernizat

6.3 1chnologic noua

6.4 tchnologie modernizala

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modemizat

6.7 allele

=8 =0 I = A EL

inti-un borcan inchis in timp ce particulele au fost puse pe o

sticla de ¢

uscale in eluva cu act la temperatura de 80
?C. Dupa uscare, pulberea rezultata a fust mojmala, Astlel

obtinuta. pulberea a putut 1i wlilizata in experimentele ce fac

obiectul acestui studiu

Dezvultarca de noi materiale pe baza de oxizi de fier functi
. .

la scura ica care an capacitatea de u indeparta

ionii de arsen si a unor microory;

sub forma de suspensii sau biofilnie

bacterii Gram negative care se gasese freevent in apele poluate

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

duci atie tehnico=
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE
Nicrl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORITA REZULTATULUI (contorny art. 74, O.G.
57/2002)

2.1 documentatii. studii. locrari

cerere inregistrare brevet de inventic

Nr. AU0375 dala 2021-06-29

brevel de inventie inregistrale (national, european. intenuational)

cerere inregisirare modele si desene industriale protejate

modele xi desene industriale prolejule inregistrate (national, european, international)

cerere inregisirare marca integistrata

marci inregisirale (national. european, international)

cerere inregisirire copyright

inregistrare copyright (nalional. european, inlernalional)

cerere inregisirare: retele. indicatii geografice, specii vegelale si aninale. ete.

inregistrare: retete, indlicatii geografice, specii vegelale si animale, ete (national, european, international)

cjoojo(ejojooiol

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Solutii de FexQy si solutli de FexQy lunctionalizale

Rezultat final Rezultate intermediare

O 124

Pulberi de FexOy si pulberi de FexQy lunctionalizate

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE §-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Tehnologia dezvoltata in cacleul proiectului pentru obtinerea
solutilor de FexQy are la baza metoda de coprecipitare
adaptata, Pentru obtinerea unor solutii stoichiomeltrice
trebuic ca raportul Fe(TT)/Fe(IT1) sa hi bilit in funclic de
oxidul sau oxohidroxidul pe care dorim sa-1 preparan,
Pentru o valoare egala cu V2 a raportului Fe(ITYFe(T putem
obtine maghemita stoichiometrica. Solutiile ferice si feroase
sunl precipilate in acelasi timp intr-un pahar Berzelius in
care se afla o solutie de amoniac 50%. In timpul picurarii
celor doun solutii pe baza de [ier trebuie menlinuta o agitare
continua, o temperatura conslanta si un pH constant. pH-ul
din impul procesului de sinleza esle adaplat in lunctie de
necesilalile experimentale (in functie de domeniul de
uplicabililate). Peniru aplicatiile de mediu au fost preparate
particule de I in suspensic la scara ni atrica
pentru & creste raportul suprafata/voluni, Schema
tehnologica de ubtinere a solutici de maghemita cse
prezentala in Figura L1 Dupa precipitare sub agitare
continua solutia rezullata este centiifugata dupa care esle
redispersata in solulie apoasa si decantata, Particulele
obtinute in solutie suni spalate de mai mulle ori cu solutie de
etanol. Materialul Iinal este centrilugat si 1eclispersat. Solutia
linala ublinuta poate 1 stocala fa lemperatura camerei

Pentru dezvoltarea unei lehnologii de lunctivnalizare a
solutiilor FexQy au fust necesare urmatoarele maleriale: upa
distilata, clorura ferica, clorura ferousa, amoniae, hidroxid de
sudiu, acid clorhidric, CTAB. Cloiura ferica si ferousa in
mediu acid (HCI) in raport %2 au fost precipitate intr-o
solutie de amoniac 50% si CTAB. Precipitatal negru format
in urma amestecului solutici pe baza ce clotura ferica si
Tervasa in amoniac a fost filtrat si redispersal in solutic de
CTAB, Lu linal s-au oblinut solutii de oxid de fier stabile
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2.2 planuri. schemne

2.3 tehnologii

2 4 procedee. melode

2.5 produse inlormalice

2.6 selete, fonmule

2.7 vbiecle fizice

2.8 brevetinvenlie/ altele asemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL. INOVATIV

ooocn0RCUO

RRAREIERRR

3.1 solutic/model conceptual

3,2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilot sau cchivalent

3.5 altele

4.1 tehnologiile sucictatii informationale

4.2 energic

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, sccurilatea si siguranta alimentara

4.6 bivtehnolugii

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spaliu si sccurilate

4.9 cercetari sociv-ceconumice si umanisie

o(oc|jo|jo(o(R(E(O0)|D|(0(RIRIR

09 Industria alimentarAEAE
01 AgriculurAEAL. vAEA nAEA Lioure ACAyi servicii anexe

64 Cercetare-dezvoltare

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tchnologic noua

6.4 ichnologic modernizuta

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 nhele ,

oooc)oR|B [’

Pentru oblinerea unci faze stabile cu x: y=3 a fost nevoie
cu procesul de filtrare si redispersare sa fic reluat la intervale
de 20 de zile., pH-ul & lost mentinut conslal pe Loala perioida
precipitarii far agilarea a fost continua. La linal, soluliile
oblinule au Tost pastrate in borcane inchise la lemperatuia
ambiantu

ate la scara

Dezvoltarea de noi wateriale pe baza de oxizi de fier functic
ionii de arsen si a unor microorgani

sub forma de suspensii sau bivfilme.

putential patugenc-bacterii Gram negative qare se g

=Lrica care au capacitatea de a indeparta
se frecvent in apele poluate

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-econumica

3l
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DENUMIREA REZULTATULUT DE CERCETARE

Nrerl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORI1A REZULTATULUI (conform art. 74, 0.G
57/2002y

2.1 documentatii. studii. lucrari

cerere inrepristrare breset de inventie

Nr. AQ0375 data 202 1-06-29

brevel de inventie inregistrate (national, european, intemational)

cerere inregistrare modele si desene indusiriale protejate

modele si desene industiale protejate inregistrale (national, european, inlentional)

cerere inregisirare marca inregistrala

marc inregistrate (nativnal, european, international)

cerere inregisiiare cupyright

inregistrare copyright (national, european, international)

verere inregistrare: relele. indlicatii peografice. specii vegetale si animale. etc

inregisirare: relefe, indicatii geogralice, specii vegetale si animale, ele (national. european, international)

c|jg(ojoo|g(ojo(o|&|

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Solutii de hidroxiapatita, pulberi de hidroxiapatita manometrica poroass

Rezultat final Rezultate intermediare

O 124

Solutii de FexOy si solutii de FexOy [unctionalizate

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

Pentru ubtinerea hidruxiapalitalei la scara nanometrica
(N-HAp) au fost au fost utilizati ca si precursori amoniul
hidrogen fusfat [(NH4)2H2PO4] si nitratul de calciu
tetrahidrat |Ca(NO3)2-4H20)], pastrand raportul molar
dintre calciu si fosfor Ca/P=1 67. Pentru re
de coprecipitare, wmoniu hidrogen tusfal a fost dizolvat in
apa deionizala si ameslecal pe un agilator magnetic limp de
o ora la o temperatura de 50?C. Nilratul de calciu tetrahidrat
it [ost de asemened dizolval in apa deoinizata si amestecat
continuu pe un agitalor magnetic. timp de o o1 la o
temperalura de 807C. Apoi solutia cu continut de fosfor a
lusl picurata peste solutia cu conlinul de calciu, far
amestecul rezultat a fost amestecal pe un agitator magnelic
timp de dowa vre la o temperatura e 100?C. In tot acest
timp pH-ul solutici a fost ajustat permancnt si men?inut la o
valoare fixa de 10, Precipitatul obtinut in urma reactici
dintre cele doua svlutii precursvare a fost spalat de 5 ori cu
tu. centrifugal la 6000 rot/min timp de 30

apoi uscat in etuva la o lemperatura de 1007C limp
de 72 de ore, Produsul rezultit dupi uscare a fost mojarat si
stocul (produs stabil in timp). S-a avul de asemenea in
vedere optimizarea pulberilor de hidroxiaputita la scaru
manvmetrica pentru wlilizarea in aplicatii de mediu prin
cresterea supraletei specilice a nanopariiculelur, Pentru
cresterea suprafetei specifice a nnavparticuelor de
hidroxiupalita s-a avul in vederea utilizarca unei matrici de
siliciu, In acest sens s-au cfectuat sin pentrir ubtinerca de
hudroxiapatita poroasa utilizand surfactanti
muthiltrinicthoxisilan (MTEQS) si tetractilortos
(TEOS). In cadrul primului studiu au fost ublinute particule
de hidioxiapalila acoperita cu methiltrimethoxisilan
(MThHAp). Particulele de MTHAp oblinnte au avut un

icat
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raportul suprafata volum crescut, insa v capacitatea de
adsorptic a mctalelor din apele contaniinate mai buna
comparabila cu cea a nanoparticulelor de hidroxiapatita lu
seara nanometrica, Tn cazul utilizarii de letrictilonios|
u oblinul nanocompozite de hidroxiapatita in mi
siliciu cu o supralati specifica mare si o capacitate ridicata
de adsorplie de melale grele din ape confuminate.
Rezultatele au indicat ca lunclionalizarea N-HAp cu
tetractilortosilicat 4 permis cresterea capacitatii de aclsorptie
a iunilor metalici din apele contaminate. Cumpozitele pe
baza de TEOS si hidroxapalita la scara nanometrica au fost
obtinute prin inglobarea hidroxiapatitei in matricea de
TEOS. Astfel, o solutic de tetractilurtosilical a fost picurata
peste hidroxapatita obtinuta cunturm conditiilor stabilite in
cadrul activitatilor proiectului. Amestecul asticl obtinut i
Tosl agitat continuu limp de 1 ora la 50 ?C iar produsul
rezultal (ThHAD) a lost uscat Ia temperatura de 807C timp
de 24 h “ntr-o eluva In vid pentru a penmile evaporurea
sulventului. Nanocumpuzitele, ThRHAp, rezultate au losi
macinate pentru ubtinerea unei pulberi unogene

S-au realizat produse pe baza de hidroxiapatita printr o tehnologie ce a fost pusa la punct in laborator, Apatitcle sintetizate

au capacitatea de a imobiliza ionii nictalici din medii contaminale, ace
citotoxic asupra bacteriilor naturale,
uniane

wand un seminificativ impact ceotoxiologic si

supra unor specii de nevertebrate, de animale de laborator si a diferitelor linii celulare

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

e tehnico-ec ica
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cerere inregistrare brevet de inventic

Nr. AD0385 data 2021-07-02

hrevet de invenlie inregistrate (nitional. european. inlernational)

cerere inregisirare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protej (national, international)

4

cerere inregisirare marcii inregistrata

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare copyrighl

inregistrare copyright (national, european, international}

cerere inregisirare: refele, indicatii geografice, specii vegelale si animale. ete

inregisirare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, ete (nalional. european, international)
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Ni et VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA
1) DENUMIRE REZULTAT Obtineren In luberator o nunoparticulelor de fier cu vulenta zero ¢u aplic decontuminarea apelor
2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74, 0.G Rezultat final Rezultate intermediare
57/20002)

2.1 documentatii. studlii, luerari O @

Solulii de hidroxiap:
manometrica poroasa
ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

pulberi de hidr

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

S-u dezvoltat o metodla te obtinere in laborator a pulberilor
nanometrice de fier cu valenta zero (Fe(), folusind v metouda
du coprecipitare adaptata prin sinteza cectuata la

smiperatura ambi in 4 sfera controlata. iar dupa
reaclia de coprecipitare pentra solutia de clorura ferica in
sulutia de borohidrura de sodiu timp | ora, solutia « Tost
agitata limp de 30 minule la vileza de rotatie 300 rpm,
Caracteristicile pulberii de FeQ au [ost puse in evidenta prin
studii coloidale ca imprastierea dinamica a luminii (DLS),
care a aratat dimensiunea hidrodinamica. unmata de
caraclerizari structurale ca difractie de raze X. si
murfologice ca MEB si MET indicand v distributie uniforma
iuni de aprox. 27.75 nmx2.3 nm. Studiile de
itate pe pulberile de Fel) au aratat ca acestea nu
prezinta toxivitate fata de celulele Helua, Eficienta de
retinere a ionilor melalici. in particular a ivnitor de arsen
As3+ s-a realizat prin studii de absorbtic atumica in flacara,
rezultatele indicand o clicicnta de indepartare de pesie 90%.
Invesligaiea ciloloxicilalii pulberilor in urma experimentelor
de decontaminare a lost evaluata folosind testul de
viabilitate MTT in rapori cu liniile celulare Hela, Testul de
viabilitate celulara a evidential ca citoloxicitatea probelor
este inlluentala pulernic de cantilalea de ioni de arsen din
solutia contaminata, Citoloxicitatea poate fi atribuira ionilor
de arsen adsorbiti de nanoparticulele de fier cu valenta zero
din sulutiile contaminate, indicand rolul ionilor de arsen in
scaderea viabilitatii celulare, Rezultatele studiilor de
viabilitate celulura in vitro an uratat ¢a in solutiile
deconlaminate de pulberile de FeQ) viabilitatea celulara a
probelor a fosl de peste 85%: ceca ce indica elicienta
inlaturarii innilor de arsen si deci elicienta decontaminarii

34
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apelor poluate cu acesti joni cu ajuiul pulberilor
nanonmetrice de fier cu valenta zero (Fe0),

Naunoparticulele de fier cu valenta zero ublinute printr v lehnolugic ce a fost pusa la punct in laborator suni eficiente in
retinerea ionilor metalici (in particular jonii de arsen As3+), Fapt demuonstrat de studiile de absorbtic atomica in facara
(eficicnta de indepartare de peste Y0%) si de cele de viabilitate celulara in vitio Gin solutiile decontaminate cu pulberile de
Fel ublinute, viabilitatea celulara a probelor a fost de peste 85%:)

INFORMATIT PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

1 ie tehni
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DENUMIREA REZULTATUILUI DE CERCETARE

Nrcrt

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74. 0.G.

57/2002)

2.1 documentatii, studii, lucrari

cerere inregistrare brevel de inventie

Nr, A00376 data 2021-06-29

brevet de inventie inregistrate (nativnal. european. inlermational)

cerere inregistrare mnodele si desene indusiriale protejute

modele si desene industiiale protejule inregistrate (national, european, inlernationil)

cerere inregistrure marca inregistrata

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregisirare copyright

inregistrare copyright (nalional, european, international)

cerere inregistrare: relele. indicatii geogratice. specii vegelale si animatle, ete.

inregistrare: refete. indicalii geografice. specii vegetale si unimale, ete (national, european. internalional)
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VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Mctoda nouu pentru sintezu pulberilor de hidroxiupatita poroasa

Rezultat final Rezultate intermediare

O 0

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTIC1 ALE REZULTATULU] FINAL

A fost dezvoltata o noua metoda de laburator necesara
pentru claborarca unor nanuparticule utilizate in aplicatii de
mediu si evaluarea impactului ceotoxicologic. Pentru
determinarea conditiilor experimentale optime de sinteza
pentru obtinerea pulberilor de hidroxiapatita cu dimenisuni
nanometrice si a pulberilur de hidroxiapalita porvasa s-au
realizal sinteze prin metoda de coprecipitare ulilizand
diferite temperaturi, variind valourea pH-ulni, a timpului de
precipilure cal si a timpului de ugitare. Pentru evaluarea
stadiului aciual al cercelarilor privind elicienta
nanoparticulelor in retinerea jonilor melalici in vederea
fundamentarii stiintifice a utilizarii hidroxiapatitei
nanometrice puroase in remedierea apelor / solurilor
contaminate s-a folosit un material de sol contaminat cu
metale grele, recoltat din zona Copss Mica, diotr-un arcal
lucalizal in apropicrea sursei de poluare, Aplicarea celor 3
tipuri de nanomateriale (HAp, HAp-Th 3i HAp-CTAB) au
condus la cresterea valorilor pH ale solului (Figura LOA).
Cea mai mare creslere s-i observat in cuzul incorporarii
hidroxiapatilei poroase (HAp). Tinand cont de conditiile de
sinteza stabilite in cadrul proiectului pentru obtinerea
pulberilor de hidroxiapatita la scara nanometica si de
domeniul de aplicabilitate a acestor pulberi. s-a avut in
vedere vptimizarea lor pentru utilizurea in aplictaii de mediu
prin cresterea suprafelei specifice a nanoparticulelor. Pentru
cresterea suprafeli specifice a nnaoparticuelor de
hidroxigppatita s-a avut in vederea utilizarca unci matrici de
siliciu, In acest sens s-au cfectuat sinteze pentru obtinerea de
hodioxiapatita poroasa utilizand ca irfactanti
methilliimethoxisilan (MTEQS) si tetractilortosilical
(TEOS). In cadiul primului studiv an Tost obtinule particule

Obtinerea in laborator a nanoparticulelor de fier cu
valenta zero cu aplicatii in decontaminarea apelor

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

20
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64 Cercelare-dezvoltine

6.1 pradus nou

i ielrossaprating svopernita e mcthilinethoxastlan
(MThHAD). Specirele de difractic de raze X obtinnte pentra
pulberile de N-HAp si ThHAp sumt prezentate in Figura 1.8
Dupa cum se poate observa din [igura DRX. maximele care
apar in spectrul de diftactie al pulberilor de N-Hap si
ThHAD oblinute prin metoda coprecipitare sunt
caracleristice hidhoxiapatitei hexagonale in acord cu
ICDD-PDF 9-432 indicand laplul ca pulberile analizale
Pprezinta v structura caracteristica HAp pura

Dezvoltarea unei noi metode de laborato) necesare pentru elaborarea unor nanuparticule utilizate in aplicalii de mediu si

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologie noua

6.4 tehnologie mudernizata

6.3 scrviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 altcle

ojo(o0|IR|(C (o

evaluarea i lui ecoloxicologic. Determinarea conditiilor experimentale optime de sinteza pentru ohtinerea pulberilor
de hidroxiapalita cu dimenisuni nanomelice sia pulberitor de bidroxiapatita poroasa

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

d ic tchnico-ce ica

O
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DENUMIREA REZULTATULUT DE CERCETARE

Nien

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conlonm wit. 74. 0.G.

57/2002)

2.1 documentatii, studii, lucrari

cerere inregisirare brevel de invenlie

Nr. AU0385 data 2021-07-02

brevet de inventie inregistrate (national, european, inlesnational)

cerere inregisirare modele si desene industriale protejate

mudele si desene industriale protejute inregistrale (nalional, european, international)

cerere inregisirare marcit inregistrata

marci inregistrale (national, european, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

cerere inregistrare: relele, indivatii geografice, specii vegelale si animale, cte,

inregistrare: retete. indicatii geografice, specii vegetale si animale, et (national, curopean, inlernational)
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VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Mode! experimental de sereening agrochimic o fertilizantilor in case de vegetatic, camp experimental si Reteauu Nativ

nanocompozite magnetice, incorporarea in sol a nanocompozitelor oxid de fier / hidroxiapatita

Revultal final Rezullale intermediare

a o

MOD DE VALORIFICARE

Metoda noua pentru sinteza pulberilor de hidroxiapatita
poruasy

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

nula pentru determinarca eficiented si elicucitatii ngrochimice a fertilizantilor: colturi tratate la nivel foliur cu

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

A fost vizata fundamentarca modelului experimental de
sereening agrochimic a fertilizantilor pentiu determinarca
clicientei si elicacitatii agrochimice it hidroxiapatilci si
oxidului de fier si s-au elaborat schemele de testare
agrochimica. Tabel 1: Procedura experimentala utilizala
pentru caraclerizarea agrochimica a hidioxiapatitei (HA).
Tabel 2: Productia in comparalie cu controlul neferlilizat,
MU (NOPOKO). Tabel 3 : Productia in comparatie cu
Hidroxiapatita (HA). Tabelul 6. Eficienta productiva (kg/ha)
a fertilizarii foliare cu ingrasamantul oxid de fier la cultura
de tomate (Precos) in sular, irigare prin picurare. Tabel 7;
Influenta fertilizarii foliare cu ingrsamantul oxid de fier
asupra fotosintezei in franzele de tomate (Pro in sular
irigal prin picurare, Tabel 8 : Inlluenla fertilizarii Toliare cu
ingrasamuntul oxid de ficr asupia nutr mincrale in
Irunzele de lomale (Precos) in solar A prin picurare
Rezultatele experimentale eviden infuenta pozitiva si
sporul de productie asigural statistic foarte semnilicativ
(8238 kg/ha - 126,13%) comparativ cu varianla martot
nefertilizat, prin aplicarea celor trei tratamente foliare in
concentratie de 1% cu ingr 1 oxid de fier lu cujtura
de tomale in solar irigal prin picurare (tabel 3). Eficienta
productiva (kg/ha) a fertilizarii foliare cu ingrasamantul oxid
du fier la cultura de tumate (svifhibrid Precos) cultivata in
solar pe antrosol hortic cerno-canibic se observa in Figura
20~ 1abel 6. Aplicarea celor tralamente loliare cu
ingrasnmantul oxid de fier a stimulat procesul de asimilatie
fosintetica la cultura de 1omate (Precos) in sular. asa cum se
observ in tabelul 7. Aplicarea celor uei tratamenle ioliare cu
ingrasamantul OXID DE FIER in perivadele critice si de
maxima necesilale pentru nutritia plantelor la cultura de

38
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2.2 planuri. scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee. melode

2.5 produse inlonmatice

2 6 retete, lonnule
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3.1 sulutic/model conceptual

3.2 model experimental / funclional

3.3 protutip

3.4 instalatic pilol sau cehivalent

3.5 ultele

tniate (Precos) in solar, influeni iv cuntinutul de
macronutrien?i N, P K prezenti in metabolismul foliar. asa
cum sc obseiva ?n label 8, Rezullatele experimentale

evideaza influenta pozitiva si foarte semnilicativa a
lentilizanii [olime cu ingrasamantul oxid de lier n
concentratie de | % asupra procesclor liziologice si
melabolice din plante. Au fosl realizate studii privind
imbunalatirea paramelrilor de calitate ai culturilor vegetule
dupa Iratarea solurilor cu panocomipozite care contin ioni de
fier. Au fost realizate experienle in conditii controlate de
muediu si in conditii de casa de vegetatic Ja porumb si gran de
tuamna, Planta studiala a fost porumbul., S-a evidentiat un
clect puziliv asupra continutului de substanta uscata la
plantele crescute pe solutic de vxizi de fier, care au ayvut un
vontinul 1.7 g s.aw/planta, in timp ce plantele crescule in upa
(martorul) au aval un continut de 1.4 g sa/planta, Aceasta
explica si corelatia pozitiva intre continutul de substanta
volumul sistemului radicular, cuelicient de

iind loarte semnificativ (r = 0.98%%* _Figura 7). In
cuclrul acestei elape au fost realizate tehnulogii comparative
privind studiile in vitro ale eficientei fertilizarii plantelor la
nivelul sulului. Tehnologii comparative privind stucliile in
vitr ale eficientei fertilizarii plantelor la nivel foliar,
Studiile comparatice s-au realizat pe porumb si grau de

4.1 (chnologiile sucictatii informationale

4.2 energic

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, sceuritalea si siguranta alimentara

4.6 bivlchnologii

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si secwritale

4.9 cereelari socio-ceononiice si unianiste

o(cjojoi|E(ge(obb IR |E

01 AgricullurABAL., vARA nABA toure ACAgi servicii anexe
09 Industria alimentarABAL

64 Cercelare-dezvultare

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 1chnologic noua

6.4 1chnologic modernizutit

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizal

6.7 aliele ...
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tvamna, Rezultatele obtinute la porumb au cvidentiat ca
tratamentele cu oxizi de lier au avul un elect benelic asupra
cresterii tlpinii si continutului de clorolila, Analiza
varianlei a aralat ca inaltimea planielor, lungimea radacinii
principale, volumul radicular si conlinutul de clorolila au
fost influentate semnilicativ (la nivelul de probabilitate de
5% respeclive |1%) de tratamentele cu vxizi de lier electuale
Mai mult decat atat, studii privind modificarile care apar in
organele plantelur de grau in urina studiului analomic dupa
fertilizarca la mivel foliar si Ta nivelul solului au fost realizate
prin microscopic vptica. Tmaginile inregistrate Ta
microcsopul optic au pus in cvidenta taptul ca exista o
crestere a lungimii tricomilor in functic de tratumentul
aplical planici de griu cu solutii de oxid ¢ fier. Au [ost
realizale experiente care au evidenlial ca meniele cu
hidioxiapatita aplicate lie foliar lie prin udarea solului au
avut un efect benelic asupra cresterii si [otosintezei platelor
de porumb. In cazul Iratamentelor cu svlutii de oxizi de lier.
desi au fost semnalate efecte negative asupra taliei plantelor
si lungimii raducinii s-a constatat un efect de compensare a
acesteia prin marirea densitatii radiculare dar si prin continul
de clorofila superior, ceca ce a condus Ta ubtinerea unui clect
puzitiv asupra productici Ta graul de toamna.

Elaborarea unui model experimental de screening agrochimic a fertilizantilor in case de vegetatic, camp experimental si RN
pentru determinarca chicientei agrochimice a fertilizantilor. incorporarea in sol & nunucompozitetor oxid de fier /

hidroxiapatita

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

du ie tehnico-ec ica
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DENUMIREA REZUL.TATULUT DE CERCETARE

Nrert

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74. 0. G
57/2002)

2.1 documentatii, stadii, lacrari

cerere inregistrare brevet de inventie

Nr, A00447 data 2020-07-20

brevel de inventie inregistrile (nulional. european. international)

cerere inregistrare modele si desene indusiriale protejale

modele si desene industiiale protej (national,

intemational)

cerere Inregistrare marcit inregistrala

marci inregistrate (national, european, inlernational)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (nativnal, european, inlernational)

cerere inregistrare: retele, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc

inregistrare: refete, indicatii geogratice. specii vegetale si unimale, ete (naliunal. european, international)

ojojojojo(oo(c|o||

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Fertilizurea plantelor de grau lolosind solutia de oxid de fier nanomagnetic

Rezulla linal Rezullale intermediure

a O

Model experimental de screening agrochimic a
fertilizantilor in case de vegetatie, camp experimental st
Reteaua Nationala pentru determinarea elicientes si
elicacitatii agrochimice a fertilizantilor: culturi tratate la
nivel foliar cu nanocompozile magnelice, incorporurea in
sol a nanocompozitelor oxid de fier / hidroxiapaltita

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUT FINAL

Folosirea in fertilizarea plantelor de grau a solntiilor stabile
pe baza de oxid de fier cu o concentralic de lier de 1.062
mg/mL si respectiv 001062 mg/mL. Studiile recenle au
aratat posibilitatea imbunatatisii caracleristicilor specifice
recoltelor de grau prin aplicarea de lertilizaloni bazati pe
nanoparticule de oxid de lier, aplicati atit in zona radacinilor
cal si la nivelul fTunzelor. Asilel, lertilizarea la nivelul
frunzelor cu ajutorul solutiilor continand nanoparticule de
oxid de fier puate ajuta planiele in lupta impotriva bulilor si
a daunatorilor. In acest studiv s-a urmarit cresterea
concentratiei de ficr aflata in plantele de grau in urma

i rii radiculare si foliare. Pentru evidenticrea cresterii
voncentratici de fier din plantele tertiliz; au e
fost realizate atat studii ale pro Lui de crestere
studii mmorlologice si structurale ale plantelor ve
culcinate prin masuratoli biometrice. spectroscopie in
infrarosu cu transformata Fowrier (IFTIR), microscopie
electronica de baleiaj (SEM), si specuoscopie de raze X
dispersiva in energie (EDXS) si microscopie oplica
Oblinerea solutiei stabile pe haza de oxid de fier cu raporiul
molar Fe2+/Fe3+=1/2 la o temperatura de YUoC sub agitare
miagnetica cu 500 rotatii pe minut ce a fost precipitala
intr-un mediu bazic cu o viteza de TmL solutic la 45 de
seeunde reprezinta primul obiectiv in cresterea continutalui
du fier in vederca imbunatatirii valorilov nutritionale ale
plantclor de grau si ale p derivate. Concluzia

generala esle iceen ca lenilizaren cu solulii stabile pe baza

Ho

page 13/17



2.2 plinuri. scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, melode

2.5 produse informatice

2.61¢tele, fonnule

2.7 vbiecte lizice

2.8 bievel inventie/ altele asemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

ROCOCDDODO

RORDRRUO

3.1 sulutic/model conceptual

3.2 mudel experimental / functional

3.3 prototip

34 instalatic pilol sau cehivalent

3.5 aliele

4.1 tehnologiile socictatii informationale

4.2 energic

4.3 medin

4.4 sanatate

4.5 agricultura, securitalea si siguranta alimentara

4.6 biolchnolugii

4.7 materiale, procese si produse inovalive

4.8 spaliu si sceuritale

4.9 cereetari sociv-ceonomice si umaniste

=) =) =0 15 ISR = Y E E E EE R E

01 AgricullurARAL, vAEA nABALtware ACAsi servicii anexc
09 Industria alimentarAEAL

64 Cercetare-tezvoltare

6.1 produs nou

6.2 produs modernizal

6.3 Lehnologie noua

6.4 tchnologie modernizata

6.5 serviciu nou

by servicin mogdemieat

6.7 aliele

= EIEEAEE

de uxid de fier diluate si concentrate a condus la dezvolturea
de noi radacini advenlive care au ajutat plantele sa aiba o
absorblic mai buna a apei si nutricntilor, Cieslerea absorblici
de fier la plantele fertilizate poate contribui la reducerea
incidentei unor probleme serioase de metabolism precum
anemia tn special in cazul copiilor). lierul [Tind un element
indlisy bil pentie or Je vii contribuind in procesul
de crestere si in reducerea riscului de imbolnavire

Oblincrea unci solutii stubile de uxid de fier caructerizala prin aceea ca valoarea concentratic de fier este de 1.062 mg/ml.,
temperatura bt care s-a realizat sinteza u fost de Y00C iar, precipitarca a fost realizata in mediul ambiant cu v viteza de Iml,
sulutic la 45 de sccunde sub agitare niagnetica continua cu o viteza de 500 de rotatii pe minut, Realizarea fertilizarilo
foliare si radiculare ale plantelor de grau cu solutii stabile de oxid de fier caracterizate prin aceea ca valoarea concentratic
de fier in procesul de lertitizare a Tost de 1062 mg/mL si respectiv de 001062 mp/mL. Cresterca continutului de fierin
plantele fertilizate radicular caructerizala prin acecu ca radacinile planielor fertilizate au dezvoltat o ramilicarc suplimentara
a radacinilor. Cresterea continutului de fier in plantele fentilizate la nivel folia caracterizalu prin aceea ca s-u inregistial o
crestere a dimensiunii mezofilului

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-gconumica

A
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Ni et

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74, O.G.
57/2002)

2.1 ducumentatii, studii, lucrari

2.2 planuri, scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, metode

2.5 produse informatice

2.6 retete, formule

2.7 ubiccte fizice

2.8 brevet invenlie/ allele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

cerere inregistrare brevel de inventic

Nr. A0047 dala 2020-07-20

brevet de inventie inregistrate (nitional. european. international)

cerere inregistiire modele si desene industriale protejate

modele si desene industiiale protej (national,

intermational)

cerere inregisirare marvi inregistrata

marcl inregistrate (national, europeun, inlernalional)

cerere inregistrare copyright

inregisirare copyright (nativnal, european, inlernational)

cerere inregjstrare: retete. indicatii geogratice, specii vegetale si unimale, etc

inregisirare: retefe, indicatii geografice, specii vegetale si animale, elc (nativnal. european. international)

c|ojojo|ojojo0|o|&

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA

Rezultat final

ooDoogopErCD

PROCES VERBAL NR/DATA

Metode de aplicare a nunvcompozitelor oxid de fier / hidroxiapatita la diferite culturi

Rezultate intermediare

DRRARIDRRRR

3.1 solulie/imodel conceplual

3.2 mudel experimental / functional

3.3 protolip

3.4 instalatie pilot sau echivalent

3.5 altele

Fertilizarea plantelor de grau folosind solutia de oxid de
fier nanomagnetic

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUT FINAL

Au fost elaborate metode de aplicare a nanocompuzitelor
oxid de fier/hidroxiapatita la diferite culturi. Metudologia de
testare a fertilizantului experimental HIDROXTAPATITA cu
formia de prezentare: solid. Culturile la care s-au aplicat:
cultura de tomale in solar. Rezultatele experimentale
cvidentinza influenla puzitiva si sporul de productic asigural
slatistic semnificativai (5226 kg/ha - 114,6%) comparativ cu
varianta martor nefertilizat, prin aplicarea unui singur
tratanent prin incorporare in sol. in doza de 5 grame/plania
cu ingrasamaniul HIDROXIAPATITA la cultura de lomate
in solar in lenofaza de inllorire in conditii de irigare prin
picurare in solar. Aplicurea unui singur tratament la sol cu
ingrasamantul HIDROXTAPATITA iu perioadele critice si
de maxima neeesitate pentru nutritia plantelor la cultura de
Lomate (Precos) in solar, influenteaza pozitiv continutul de
macronutrienti N, P, K prezenti in frunze, Oxidul de ficr a
fost aplicat sub formu de solutie sub formia de suspensic mar
in livada intensiva. Doza aplicata — 5 L/hiviralament iar
Rezullalele experimentale
evidentiaza influenta pozitiva si sporul de productie asigurat
statistic semnilicative (1716 kg/ha — 115.3%) comparativ cu
vatianla martor nefertilizat, prin aplicarea celor uei
ur foliare, in ¢ atie de 1% cu ingr
sulutie oxid de fier la mar in livada intensiva, in conditii de
ncirigare, Aplicarca celor trei tratamente foliare cu
ingrasamuntul solutic oxid de fier in perivadele critice si de
maxima pentru nultritia plantelor la mar (Tdared) in

4.1 tehnologiile societatii informationale

4.2 energie

ojoo|io|]|I||oe

livada intensiva influen?eaza puzitiv continutal de
macionutrienti N, P, K prezenti in metabolismul foliar,

14
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5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

7) VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

4.3 medin

4.4 suitile

4.5 agricultura, securitalea si siguranta alimentara

4.6 biolehnologii

4.7 materiale. procese si produse inovative

4.8 spatiu si securilate

4.9 cerceturi suciv-econumice si wmaniste

Doojojo|o|&

01 AgriculturAEAL, v AEA nAEALLoare ACAgi servicii anexe
09 Industria alimentarA EAL

64 Cercetare-dezvoltare

6.1 produs nou

6.2 produs mudernizat

6.3 tehnulogie noua

6.4 tehnolugie modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 scrviciu modernizat

6.7 altele .

Oofo|o|0|IR|IE (0D

Evidenti leclelor nanocompozilelor claborale as

posibilitatea de decontaminire a zonelor poluite s
cresterea potentialului productiv al lerenurilor agricole.

ipra diversclor culluti veg:
gura canlitalea dorila de substanta cu eleel de ingrasismant pentru

Acestea olera intr-un med controlal

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

I ie tehnic

cerere inregistrare bresel de inventie

brevel de inventie inregistrate (national, curopean. inlernational)

cerere inregistrare modele si desene industriale prolcjate

modele si desene industiale protejute inregistrale (national, evopean. international)

cerere inregisivare marci integistrali

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare copyright

inegistrare copyright (national, european, inlernational)

cerere inregishiare: retete, indicalii geogralice. specii vegelale si animale, e

inregisirare: retele, indicalii geogratice, specii vegetale si animale, et (national, european, intesnational)

ojo|jo|jcjojojojc|jo|jo|c
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Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara din Bucuresti
Bulevardul Marasti, Nr. 59, Sector 1, Cod 011464 , Bucuresti

Tel: +40(21) 318 22 66

Fax: +40(21) 318 28 88

FISA DE EVIDENTA Nr 79/594-5466

a rezultatelor activitatilor de cercetare-dezvoltare

DENUMIREA PROIECTULU! Valorificarea sustenabila a deseurilor de plante medicinale i aromatice in vederea obfinerii de produse cu valoare adaugata CATEGORIA DE PROIECT Alragerea de
persunal cu competente avansate din strainatale
CONTRACT DE FINANTARE NR 89 DATA 2016-09-09 DURATA CONTRACT 53LUNI ACRONIM PROGRAM Programul Operational COMPETITIVITATE
VALOAREA INITIALA A PROIECTULUIL (INCLUDE ST ALTE SURSE) 9250426 LE1 | VALOAREA INITIALA A CONTRACTULUI DE FINANTARE (BUGET DE STAT) 8615992 LEI
VALOAREA FINALA A PROIECTULUI (INCLUDE §1 ALTE SURSE) 9099307 LEI | VALOAREA FINALA A CONTRACTULUI DE FINANTARE (BUGET DE STAT) 8461615 LE]

REZULTATELE CD APARTIN EXECUTANTULUI CONFORM ART NR 19 DIN CONTRACTUL NR 89 CU RESPECTAREA ACORDULUI DE PARTENERIAT
PARTENERI IN PROIECT

1) DENUMIRE REZULTAT Melude analitice pentru analiza compusiler activi de interes din deseurile de plante medicinale si sromatice (MAP)
2) CATEGORIA REZULTATULU! (conform art. 74, O.G Rezulial final Rezultate intermediare CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL
57/2002)

2.1 documentalii. studii, lucrari Au fost dezvoltate 3 metode analilice pentiu anuliza
cumpusilor aclivi de interes din deseurile de MAP - model
experimental 1 de caraclerizare o compusilor tinta prin
evaluarea fitochimica a continutului de monoterpene -
muodel experimental 2 de caracterizare a compusilor tinta
prin cuantificarca acestora prin analiza HPLC; - modc!
experimental 3 de caracterizare a compusilor tinta prin
sereening calitativ prin GC-MS. Modelul experimental | si
miodelul experimental 2 au fost deavoltate pentiu extiacte
oblinuie in mediu apos, hidroalcoolic si alcoolic, prospete
din desemi de plante medicinale si aromatice. iar mocdelu!
experimental 2 a [ost dezvoltat peniru extiacte obtinute in
mediu alcoolic. din deseuri de plunte imedicinale si
aromalice. Deseurile de plante Juate in studiu su fost:
Leonurus cardiaca. Passiflora sp . Amaranthus sp.,
Echinacea purpurea, Cynara scolymus, Momordica charanti,
Melissa officinalis, Helianthus tubcrosus, Luvandula 1.,
Plantago medis. Saturcja hortensis L., Mentha piperita,
Apium graveolens, Origanum vulgare L., Ocimum
basilicum

2.2 planuii. scheine

2,3 (ehnologii

2.4 procedee, metode
2.5 produse informatice
2.6 retete., formule

2.7 obiecte fizice

oOooDoDoDROOEOC
OoooDoDooao

2 & brevel inventlie/ altele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.1 solulie/mode) conceplual

3.2 model experimental / funclional

3.3 prololip

3 4 instalatie pilot sau echivalent

3.5 alele

4) DOMENIUL DE CERCETARE 4,1 tehnologiile socictatii informationale

ojojc (oo |L

4.2 energic

page 1/42
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5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULU] DE CERCETARE

Nrert

4.3 mediu

4.4 sinilale

4.5 agricultura, securilalea si siguranta alimentara

4.6 biotehnologii

4.7 maleriale, pocese si produse inovative

4.8 spaliu si securitate

4.9 cercelari sucio-ecunomice si umanisle

S EIEREEE

64 Cercetare-dezyoltare
75 ActivitAEALAEAZI referitoare la sSAEAEnAEALtaten umanAEAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologic nota

6.4 tehnologic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernjzat

6.7 allele

]Oo|(O|o|jo|o|8

acterul inovativ rezida din adaprarea metodelor mentionate mai sus la echipamentele i
medicinale si aromatice luate in siudiu, In plus, aceste metade au fost dezvoltate pentru extracte din descuri de plante. in
vederea valorificarii fluxurilor laterale din bioeconomic, activilate esentiala pentru crearca unei cconomii circulare si

pentru utilizarea inteligenta si eficicnta a resurselor verzi,

onibile si lu plantele

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

de ie lehnico-

cerere inregistrare brevet de inventie

brevel e inventie inregistrate (nativnal, europeun, international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modcle si desenc industriale protejate inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare marca inregistrata

muarc inregistrate (nalional, curopean, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

cerere inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, cte

inrcgistrare; retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale. ete (national, curopean, international)

o|joje|jo|jcjo|oja|o|o|a

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

MOD DE VALORIFICARE

Metode unalitice pentru analiza compusilor aclivi de
interes din descurile de plante medicinnle si aromatice

(MAP)

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

Hb
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1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (confoim art, 74. 0.G

57/2002)

2.1 documentatii. studii, Jucrari

2.2 planuri, scheme

2.3 tchnolugii

2.4 procedee, metade

2.3 produse informatice

2.6 retete, formule

2.7 obiccte fizice

2.8 brevet invenlic/ altele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENN DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

Mudel functional de obtinere a compusilor uetivi de interes prin extractic ¢l

sicu la lumperatura

Rezultat final Rezultate intermediare

oDCcCOoOlgOoOOocL
Iy i s o B 0 O

3.1 solutie/model conceptual

3.2 model experimental / {unctional

3.3 protolip

3.4 instalatie pilot sau echivalent

3.5 alrele

4.1 tehnologiile societatii informationale

4.2 energie

4.3 medin

4.4 sapitite

4.5 agricullura, securitales si siguanta alimentara

4.6 biutehnalugii

4.7 materiale. procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitate

4.9 cercetari sociv-econuinice si wmaniste

oo (o(o|o|o oomy|ce

64 Cercelare-dezvollare

75 ActivitAEALAEAZ referitvare la sAEALNAEALtatea umanABAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

cest model functional fost dezvoltat pentru obtinerca
compustor sctivi de interes din descurile de plante
mudicinale si aromatice (MAP) prin extractic i
Lemperatury Fazele acestui mode! functivnal sunt:
pre-extiactic, de extractic propriu-zisa si fuz:
posl-extractic, Faza de preexiractie consti in urmatoarcle
etape: prelevare proba — desen vegetal MAP: prelucrare
probia = maruntire si omogenizare
Tunclie de planta luata in studin, Faza de extracti
echipument - etuva cu control ul temperaturii si al timpului
de incalzire: parametri operationali: masa proba / volum
sulvent: temperatura de Jucru —cu 5 grade sub temperatura
de fierbere a sulventului: timp de extractic 2h. Faza de
pustextractic consta in urmatvarcle ctape: colectare extract;
filtrare extract; analize fizico-chimice si evaluare proprictati:
miasuri pentru depozitare: depozitare,

4l

Caracterul inovaliv rezida din adaptarea metodelor mentionate mai sus la echipamentele disponibile si la plantele
mudicinale si aromatice Tuate in studiu, In plus, aceste miclode au fost dezvoltate pentru extracte din descuri de planle. in
vederea valorificarii fluxurilor latcrale din biveconomie, activitale esentiala pentru crearca unei economii circwlare si pentru

6.3 (chnologic noua

6.4 (ehnologie modernizili

6,5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

O|jo|ojo|o|o

si eficienta a resurselor verzi

b
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrerl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORTA REZULTATULU! (conlorm at-74. O.G.
57/2002)

2.} documentalii, studii. lucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 (chnologii

2.4 procedee. melode

2.5 produse inlonmatice

2.6 relete, fonmule

2.7 obiecte lizice

2.8 bievel inventie/ allele asemenea

3)STADIUL DE DEZVOLTARE

6.7 uliele

E

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie lehnico-economica

cerere inregisirare brevel de invenlie

brevet de inventie inregistrate (natiunal, european. international)

cerere inregistrare mudele si desene industriale protejate

modele si desenc industriale protejate inregistrate (national, curopean, internativnal)

cerere inrepistrarc marci inregistrata

marci inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare cupyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

cerere inrepistrare: retete, indicatii peografice, specii vegetale si animale, ele

inregistrare: retete, indicatii pevgrafice, specii vegetale si animale, cle (national, curopean, international)

glojoc|ojo|jojo|jafolo|la

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA

PROCES VERBAL NR/DATA

Rezulial hinal Rezultate inlermediare

boooRgDoDoC
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Model functional de obtinere a compusilor activi de interes prin extructie gravifationalu asistata de microunde

3.1 solutie/madel conceptual

3.2 modet experimental / functional

3.3 prututip

3.4 instalatic pilot sau cehivalent

3.5 altele

O[C[O[R|D

Muodcl functionul de obtinere o compusilor activi dv
interes prin extractic clasica la temperatora

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Acust model functional fust dezvollal pentin obtinerea
compusilor aclivi de interes din desewile de plante
imedicinale si aromatice (MAP) prin extraclie gravitationala
asistata de microunde. Fazele acestui model funclios
Taza pre-extractie, laza de extraclie propriu-zisa si faza
posl-exiractie, Faza de preexiractie consta in urmalvarele
etupe: prelevare proba — deseu vegetal MAP; prelucrare
proba —maruntire si omogenizare; selectarea solventului in
functic de planta luata in studiv, Faza de extractic:
cehipament - Extractor cu microunde Milestone Ethos X in
configuralia flavors: parametri opuerationali: masa proba 200
=500 g; putere microunde 500 W timp de extractic 40 min
Faza de postextraclie consta in urm?loarcle ctape: colectare
extract: filirare extracl: analize lizico-chimice si evaluare
proprielali: masuii pentru depozitine: deposilare.

sunt:

hi
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4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nren

4.1 tehnologiile societatii informatjonale

4.2 encrgie

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, securilatea si siguranta alimentara

4.6 biutehnulugii

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitale

4.9 cercelari socig-cconumice si umaniste

D EIEREEEREE

64 Cercelare~lesvollure

75 AclivitAEALAEAZ

referitvare la SABALnAEALtatea umanAEAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 ichnologie noua

6.4 tehnologie moder

6.3 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 altele

CR=N =R =R =R = =

Caracterul inovativ rezida din adaptarca mctodelor mentionate mai sus la cchipamentele disponibile si la planicle
muedicinale si aromatice luate in studiu. In plus, aceste metode au fost deza ollate pentru extracte din desewri de planle, in
vederca valorilicarii uxurilor laterale din biocconomie, activitate esentiala pentru crearca unci cconomii circulare si pentru

utilizarea inleligenta s elicienta a resurselor verzi

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

de ie tehnic

cerere inrepistrare breset de inventic

brevet de inventic inregistrate (nativnal, curopean, international)

cerere inregistraie modele si desenc industriale protejate

modele si desene industiale prolejale inregistrale (national, curopean, inlernational)

cerere inregistrare marscd inregistrata

marci inregistrale (nutional. european, international)

cerere inregistrire copyright

inregistrare copyright (national. european, international)

cerere inregisirare: relele. indicalli geogralice, specii vegelale si animale. elc

inregistiare: retete. indicalii gevgralice, specii vegetale si animale, etc {national. european, internalional)

Oojo|jojo|jojc|jojojo|o|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

MOD DE VALORIFICARE

Model tunctional de oblinere a compusilor activi de
interes prin extractie gravitationala asistata de microunde

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

29
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1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (canlorm art. 74. O.G.
57/2002)

2.1 documentatii, studii. lucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 tchnologii

2.4 procedee. metode

2.5 produse informatice

2.6 retete, formule

2.7 obiecle lizice

2.8 brevel inventie/ allele asemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMEN!! DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

Rezullal [inal

opoDoo0ORgoboOoao

Rezultale inlermediare

OO0 D0DoOoDooaoQ

Model functional de obtinere u compusilor activi de interes prin extractie cu solvent asistota de microunde

3.1 sulutie/model conceptual

3.2 model experimental / tunctional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilot sau cchivalent

3.5 altele

4.1 tehnologiile societutii informationale

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, seeuritatea si siguranta alimentara

4.6 bivtchnologii

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitate

4.9 cereetari sociv-economice si umaniste

oo(ofg|e(ocjge(oojo|bo|®q|B

64 Cereetare-dezvoltare

75 AclivilAEALABAZ referitoure ln sAEALnAEAEtutea umanAEAL

6.1 produs nou

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

Acest model lunctional fost dezvollal pentru oblingrei
compusilor aclivi de interes din desewile de plante
medicinule si aromalice (MAP) prin extraclie cu solvent

1a de microunde. Fuzele acestui model functional sunt:
laza pre-extractie, faza de extraclie propriu-zisa si fuza
post-extraclie, Faza de preexiraclie consta in urmatoarele
etape: prelevare proba — deseu vegetal MAP; prelucrare
proba — maruntire si omugenizare; selectarca solventului in
functic de plantu luata in studiu. Faza de extraclic:
echipament - extractor Ethos Easy (Milestone); parametri
operationali: masa proba: 3-15 g: temperatura din interiorul
vaselor — 5 grade sub temperatura de fierbere a solventului;
temperatura din exteriorul vasclor — %2 din temperatura
interior: pulere microunde — reglati automat: timp de
extractie —20-30 min: agitare 353% . Faza de poslextractie
consta in urmaloarele etape: colectare extial: filirare
extract; analize lizico-chimice si evaluare proprietati: masuri
pentru depozitare: depozitare

mii sus la echi

di hit

Cuanacterul inovativ rezida din aduptarea

dicinal

6.2 produs muodernizat

6.3 tehnulogie noua

6.4 tehnologie modernizata

o|ofo|g

I ibile si [a plantele

sii ice luate in studiu. In plus. acesle metode au losl dezvoltate pentru exlracte din deseuri de plante, in

vederea valorilicarii Nuxurilor laterale din hioeconomie, aclivitale esentiala peniru crearea unei economii circulare si pentru

ulilizarea inteligenta si eficienta a resuiselur verzi

50
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6.5 serviciu non (]
6.6 serviciu modernizal O
6.7 altele . LLVK
INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA
de ie tehni iva
O
cerere inregistrare hrevel de inventie 0
brevet de inventie inrcgistrate (nativnal, curopean, international) O
cerere inregistrare modele si desene industriale protejate O
modele si desene indusiriale protejute inregistrate (national, curopean, international) O
cerere inrepistrare marca inregistrata O
marci inregistrate (national, curopean, international) O
cerere inrepistrare copyright ]
inregistrare copyright (nalivnal, curopean, international)
£ g ]
cerere inregistrare: retete. indicalii geogralice, specii vegelale si animale, cle. O
inregistrare: retete. indicalii geogralice, specii vegelale si animale, elc (nalional, curopean, inlernational)
24 p a
DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Modcl functivnal de obtinere a compusilor activi de
interes prin extractic cu solvent usistata de microunde
Nrorl VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA
1) DENUMIRE REZULTAT Model functional de obtinere a comnpusilor uctivi de interes prin extractie cu microunde Fara solventi (solvent-free microwave extraction (SFME))
P!
2) CATEGORIA REZULTATULU! (conforin ait, 74, O.G. Rezultin Tinal Rezultale inlermediare CARACTLERISTIC! ALE REZULTATULUI FINAL
§7/2002)
2.1 documentatii, studii. lucrari O O Acesl model lunctional fost dezvoltal penliu oblinerea
compusilor activi de interes din desewile de plinte
2.2 planuri. scheme ] O medicinale si aromaltice (MAP) prin extractie cu microunde
12r? solventi (solveni-lree miciowave extraction (SFML))
2.3 tehnologii O O Fazele acesiui model functional sunt: faza pre-extiactie. luza
de extractie propriu-zisa si faza post-extractie. Faza de
2.4 procedee. melode @ 0 preexiractie consta in urmatoarele etupe: prelevare proba —
deseu vegetal MAP; prelucrare proba — maruntire si
2.5 produse informalice O ] amopenizare: selectaca solventului in functic de planta luata
in studin, Faza de exiractiv: echipanienl - Extractor cu
2.61etele. [vnnule 0 0 microunde Milestonc Ethus X in configuratia small
Iragrances; parametri operationali: masa proba 200 — 500 g
2.7 obiecle lizice O 0 (Irebuie sa ocupe cel putin 2/3 din volumul v
microunde 500 W: timp de extraclie 20 min. Faza de
2.8 brevel inventie/ allele asemenea 0 O puslexuaclie consta in urmatoarele elape: colectare exiricl:
liltrare extract; analize lizicu-chimice si evaluare proprietati;
3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.1 solutie/model conceplual masuri pentru depoziture; depozitare

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

Olg |0

5‘ page 7 / 42



4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

3.4 instalatie pitol san echivalent

3.5 ultele

4.1 tehnologiile socictatii inforniationale

4.2 energic

4.3 medin

4.4 sanutate

4.5 agricultura, securilalea Si siguranta alimentara

4.6 biolehnologii

4.7 materiale. procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitate

4.9 cercetari socio-econoinice si umaniste

cjoo|g|e(o(ofojoc)a|o

64 Cercelare-dezvoltare

75 ActivitAEALAEAZi referitoae la sAEAEnAEAbIates wnanAEAL

6.1 prudlus

6.2 produs mudernizat

6.3 tehnologic noua

6.4 tehnologic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 altele

||o|ojooe |0

Canaclerul inovativ rezida din adaptarea ietodelor mentionate mai sus a echipamentele disponibile si la plantele
medicinale si aromatice luate in studiu. In plus. aceste metode au lost dezvollale pentru exiracte din desewi de plante. in
vederea valorificarii fluxurilor laerale din biveconomie, activitale esentiala pentru crearea unei economii cireulare si pentru

ulilizarea inteligenta si eficienta a resurselor verzi

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

d

ie tehnico- icu

ceiere inregistrare brevel de inventie

brevel de inventie inregistrate (nalional, european. international)

cereie inregistiare modele si desene industriale protejale

modele si desene industriale prolejule inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare marca inregistrala

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

cerere inregistrare: retele, indicatii geografice, specii vegetale si animale. cte

inregistrare: retete, indicalii pevgratice, specii vegetale si animale, ete (national, curopean, international)

glojgjojojo|jo|jo|jo|o|o
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DENUMIREA REZULTATULU!I DE CERCETARE

Nrert

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULU! {conloim wt 74, 0.G.

§712002)

2.1 documentatii, studii, ncrari

2.2 planuri. scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, melode

2.5 produse informalice

2.6 relele. formule

2.7 obiecle lizice

2.8 brevet inventie/ allele asemenei

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Metada de oblinere a unui material vegetal fibros din planie oleaginouse

Rezuliay tinal Rezultate intermediare

oDopooc@gDbooao
Ry [ B [ O

3.1 solutie/madel conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilot sau cehivalent

3.5 altele

4.1 tehnologiile sovietlii inforimationale

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, sceurilatea si siguranta alimentara

4.6 biutchnulugli

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitale

4.9 cereetari suciv-cconomice si umaniste

ooog oo jofojo oo o|IR|e

64 Cercetare-dezvoltare

75 ActivitAEAELABAZi releritoare la sAEAENAEAL latca nmanAEAL

6.1 produs non

6.2 produs modernizut

Model functivnal de obtinere a compusilor activi de
interes prin extraclie cu microunde fura solventi
(solvent-free microwave exiraction (SFME))

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

Aceasta meloda a fost dezyoltata in scopul ublinerii unci
conlinul maxim de libre din descurile de plante oleaginoase.
prin modilicarea melodei Weende conform experimentelor
Laboralorului, Meloda este bazata pe solubilizarea
compusilor non-celulozici cu ajutorul soluliilor de ucid
sulluric si hidroxid de potasiu, jar mudilicarile au constat in
ulilizarea mediului alcalin si acid in diferite concentratii
Planfele oleaginvase luate in studiu au fost: Silybum
Marianun. Helianthus Annuus, Linum, Carthamus
Tinctorius

Caracterul inovativ rezida din adaptarca metodei clasice de extractic de fibie mentionate mai sus la echipamentele
disponibile si la plantele oleaginouse luate in studiu, In plus, accasta metoda a fost dezvoltata pentru extracie din descuri de
plante, in vederea valorificarii uxwilor latrale din bioecanoinie. activitate esentials penuu crearea unei economii

53
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrerl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conlorm art. 74. 0.G
57/2002)

2.1 documentatii. studii, lucrari
2.2 planuri, schenmie

2.3 (chnologii

2.4 procedee, melode

2.5 produse infonnalice

2.6 relete. lormule

2.7 obiecte [izice

2.8 brevet invenlie/ altele asemenea

6.3 tehnologic nona

6.4 tehnolopic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 altele . .

SAEIEEEIE

wirculire %1 pentru utilizarea inteligenta si eficienta a resurselor verai

INFORMATII PRIVIND PRUPRIETATEA INTELECTUALA

de; ie lehni

cerere inregistrare brevel de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european. international)

cerere inregistrure modele si desene industriale protejate

mudele si desene industriale protejate inregistrate (national, eurupean. international)

cerere mrcpisirare marca inregistrata

marci inregistrale (national, curopean, inlernational)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyrighl (national, curopean, inlernational)

cerere inrepistrare: retele, indicatii geografice, specii vegelale si animale, v,

inregistrare: retete, indicalii geoprafice, specii vegelale si animale, ete (national. curopean, international )

g|jojojojoja|ojal|ofjo|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA

PROCES VERBAL NR/DATA

Rezultit il Rezultate intermediare

DooDoOgigoaoan
Oocoooooao

Metoda 1 de purificare si separare a compusilor tinta din deseurile de plante medicinale si aromatice (MAP)

Metodu de oblinere @ unui material vegetal fibros din
plante oleaginvase

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

A fost dezvoltata o metoda de purificare si separare ¢
compusilor linta din deseurile dc MAP (Salurcja hortensis)
Exlraclia probelor vegetale se realizeuzu prin metoda
extractiei cu microunde, cu solvent selectionat, uplicandu-se
acelasi timp si aceeasi tlemperaturi de extraclive pentiu Loale
probele. Compozitia extraciului primar se evalueaza prin
meloda HPLC. Fractionarea si purificarea lnala a
compusilor cle interes (compusi de tip pulifenol) se
realizeaza secvential, cu ajutorul cromatografiei de partitie
centrifugala (imetoda CPC), utilizand sistemul de solventi
Arizona adaptat metodei folosite. La extractia priniara se
utilizeaza vricare din solventii: apa. ctanol-apa, metanol,
dvetona, hexan, cloroform, tetrahidioturan, diclorometan,
acetat de etil,

L

page 10/ 42



3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

3.1 solutie/macdel conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatie pilut sau echivalent

3.5 altele

4.1 lehnologiile societatii informationale

4.2 energic

4.3 mediu

<.4 sanatate

4.5 agricullura, securitalea sisiguranta alimentara

4.6 biotehnologii

4.7 materiale. procese si produse inovative

4.8 spatiu si sceuritale

4.9 cereelari sociv-ceonomice si nmaniste

oooIR|@|o|o(ofofoo|o|g|Qe

64 Cercelare-dezvollme

75 ActivitAEALAEAZi referitvare la sSAEAERAEALtatea umanARAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologie noui

6.4 tehnologie modernizita

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 uliele

SNEIEFIEEEE

Caracterul inovativ rezida din adaptares metodelor mentionate mai sus la echipamentele disponibile si la plantele
mudicinale si aromatice Juate in studiu. In plus. aceste metode au fost dezvoltate pentru extracte din descuri de plante, in

vederea valorificarii fluxurilor laterale din bioec

i, activitate

fial:

ulilizarca intcligenta si elicienla a resurselor verzi

peniru crearea unci ceonomii circulare si pentru

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

ic tehnico-t ica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventic inregistrale (national, curopean, international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desenc industriale protejate inregistrate (national, curopean, international)

cerere inrepistrare marca inregistrata

marci inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare copyright

g|jo|jojo|jojoc|ofa

5%
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrent

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74, 0.G
5712002)

2,1 documentatii, studii. Jucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 tehnolugii

2.4 procedee, metode

2.5 prodluse informalice

2.6 retete, formule

2 7 vhiecte fizice

2.8 brevet invenlie/ altele asemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

inregisirare copyright (national, european, international)

cerere inregisirare: relele, indicalii geogralice, specii vegelale si animale. elc

O

inregistrare: retete. indicatii geogralice, specii vegetale si animale, efc (nalional. european. international)

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA

PROCES VERBAL NR/DATA

Metoda 2 de purilicare si separare a compusilor tinta din deseurile de plunte medicinale si aromatice (MAP)

Rezultat final

OCODOREDDO

Rezultate intermediare

R o

3.1 solutic/mudel cunceptual

3.2 model experimental / lunctional

3.3 protolip

3.4 instalatic pilot sau echivalent

3.5 altele

4.1 tehnologiile socictatii informationale

4.2 encrgic

4.3 medin

4.4 sanatate

4.5 agricultura, seeunitalea si siguranta alimentara

4.6 biotehnologii

4.7 maleriale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitate

4.9 cercelari sacio-economice si wnaniste

ooog|o|jofofofofojo|jo|]|o

64 Cercetare-dezvoltare

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

A lost dezvoltata o meloda de purilicare si separare a
campusilor linla din deseurile de MAP (Satureja horlensis)
Extractia pobelor vegetale se 1ealizeaza prin metoda
extractiei cu microunde, cu solvent selectionat. aplicandu-se
acelasi imp si aceeasi temperatura de extractie. Compozitia
extractului primar se evalucaza prin metoda HPLC.
Fractionarea si purificarca finala a compusilor de interes
(compusi de tip polifenol) se realizeaza seesential, cu
wjutorul cromatografici de partitic centrifugala (metoda
CPC). utilizand sistemul de solvenli Arizona adaplat
metodei folosite. Extractia primia se req elanol
Stocul de extract alcoolic se supune extiactiei lichid — lichid
de lip Kupchan 1. ce realizeaza o sepurare neta a compusilor
prin exiractii suceesive utilizand solventi diferiti (apa-
clorotorm, solulii apoase de melanol

Metoda | de puriticare si separare 2 compusilor tinta din
deseurile de plante medicinale si aromatice (MAP)

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

50
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6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULU1 DE CERCETARE

Nrert

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORTA REZUI. TATULUI (conform art. 74, O.G.

572002)

2.1 documentatii. studii, lucrari

75 AclivitAEALAEAZ referitoare ln SAEALnABAL tatea umanAEAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologie noua

6.4 tehnologie modernizala

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 altele

NN I=RI=RR=N =] Iu]

din adaptarca el ite mai sus la cehiy le disponibilc si la pluntele
medicinale si aromatice luate in studiu. [n plus, acesic melode au lost dezy ollale pentru exlracle din deseuri de plante, in
vederen valorilicarii (Tuxurilor laterale din bic mie, activitale pentru crearea unei economii circulare si pentru

utilizarea inleligenta si eficienta a reswselor verzi

Caracteral inovativ re:

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

1 ie tehnico-ce ica

cerere inregistrare brevel de inventie

brevet de inventic inregistrate (nativnal, curopean, internationaly

cerere inregistrare modele si desenc industriale protejate

modele si desene industiiale protejate inregistralc (national, curopein, international)

cerere inregisirare marci inregistrila

marci inregistrale (nalional, curopean, infernalional)

cerere inregisirare copyright

inregisirare copyright (national. european, inlernational)

cerere inregistrare: relele. indicalii geografice. specii vegelale si animale, etc

inregisirate: retete. indicatii geogialice, specii vegetale si animale. elc (nalional. eurapean, international)

ojo|jofojcjojojo|o|jo|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Metoda 3 de purilicare si separare a compusilor tinta din deseurile de plante medicinule si aromatice (NAP)

Rezultat final Rezultate intermediare

O O

Meltoda 2 de purilicare si separare u compusilor tinta din
deseurile de plante medicinale si aromatice (MAP)

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE §-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAT

A Tost dezvoltata o metoda de purilicare si separare o
compusilor linfa din deseurile de MAP (Satureja horlensis)
Extractia probelor vegetale se realizeaza prin metoda
extractici cu microunde, cu solvent selectionat, aplicandu-se
auclasi timp si aceeasi temperatura de extractic. Compuzitia
extractului primar se cvalucaza prin metoda HPLC,
Fractionarea si puriticarca finala a compusilor de interes
(compusi de Lip polifenol) se reali seevential, cu
ajutorul cromatogralici de panlitic eentrilugala (metoda
CPC). utilizand sislemul de solventi Arizona a
melodei lolosite. Extractia primara se realize;
Stocul de extract alcovlic se supune extiactiei lichid = lichid

5+
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2.2 plinuri. scheme

2.3 lehnologii

2.4 procedee. melode

2.5 produse informalice

2.6 relete, [ormule

2.7 obiecle lizice

2.4 brevel invenlie/ allele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENI] DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DoOC® OD

Iy I

3.1 solutie/madel conceptual

3.2 model experimental / Funclivnal

3.3 prototip

3.4 instalatic pilol sau cchivalent

3.5 aliele

4.1 tehnolugitle socictatii informationale

4.2 energic

4.3 mediu

4.4 sanatale

«.5 agricultura, sceurilatea si siguranta alimentara

4.6 bivtehnologii

4.7 matcriale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitate

4.9 cereetari socio-ceonomice si umaniste

R EEEEEREERECE

75 ActivitARALABAZ referitoare la sSAEAEnAEARtatcs umanAEAL

64 Cercelare-dezvollare

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnolugie noua

6.4 tehnolugie modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 scrviciu modernizat

6.7 altcle

RO |o|O(O|(o|o

du tip Kupehan 2, ce realizeaza o separare neta a compusilor
prin extructii suceesive utilizand solsenti diferiti (initial
solutic apoasa de melanol, apoi hexan in trei elape succesive,
extractic de trei ori cu telraclorura de carbon a iractiei
apoase, spalarea fractiei apoase de trei vii cu clotolom)
Fiecare din Iractiile oblinule este supusa de asemeneu
purilicarii si separarii (inale cu ajutorul lehnicii CPC

Caracterul inovativ rezida din adaptared metodelor mentionate mai sus la echipamentele disponibile si la plantele
medicinale st aromalice luate in studiu. In plus. aceste metode au [ost dezvoltate pentru exiracte din deseuri de plante, in
vederea valorificarii Nuxurilor laterate din hioeconomie. aclivitale esentiala peniru crearea unei economii circulare si pentru

ulilizarea inleligenta si elicienta a resurselor verzi

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

d ic Lchni Conomici

O

53
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nren

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conforni art, 74. 0.G
57/2002)

Lo decmmmentat i, studis Juerarh

2.2 planuri. scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, metode

2.5 produse informatice

2.6 retete, formule

2.7 vbiccle fizice

2.8 brevet invenlic/ aliele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

cerere inregisirare brevel de inventie

brevel de inventie inregistate (national. european. inlernational)

cerere inregistrae modele si desene industriale prolejate

modele si desene indusuiale protejate i i tnational, pean, inlernational)

cerere inregistiare marca inregistrata

marci inregistrale (naljonal, european, inlernational)

cerere inregisirare copyright

inregistrare copyrighl (natiounal, european, inlernational)

cerere inregistrare: retete, indicalii geografice. specii vegetale si animale, ele

inregistrare: retete, indicatii geoprafice. specii vegetale si animale, e(c (nalional, european, international)

oja|jo|cjojofcjo|ojo

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA

PROCES VERBAL NR/DATA

Rezultat final Rezultate intermediare

ooooRgOOD
Ooo0ooooooao

Metoda 4 de purilicare si separare ¢ compusilor tinta din descurile de plunte medicinale sl aromatice (NMAP)

3.1 solutie/madel conceptual

3.2 model experimental / lunctional

3.3 potolip

3.4 instalatie pilot sau echivalent

3.5 altele

4.1 tehnologiile societatii informationale

4.2 energie

4.3 medin

ogfoo|io)|oR|e

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

A fost dezvoltata 0 metoda de purificare si separare a
compusilor tinta din descurile de MAP (Salurcja hortensis)
Extractia probelor vegetale se realizeaza prin metoda
extractici cu microunde, cu s selectionat, uplicandu-se
ucclasi timp si ac 1 temperatura de extractic. Compozitia
extraclului primar sc evalueaza prin metoda HPLC,
Fractionaren si purilicarea linala o compusilor de interes

( pusi de lip | 1) se realizeaza secvential. cu
ajutoiu! cromatografiei de partitie cenliitugala (metoda
stemul de solventi Arizons adaptat

il

CPC). utilizand
melodei folosite, Extraclia primara se realizeaza in metanol
Stocul de extract aleonlic se supune extractiei lichid ~ lichid
de tip Kupchan 3, ce realizeaza o separare neta a compusilor
prin extractii succesive, Peste extractul initial se adauga apa
si apoi urmeaza o extractic tripla cu CH2CI12. Stratul apos
este partilionat cu ajutorul butanolului. Stratul vrganic din
primit clapa se aduce la sec si seiesupenda cu o solulic de
melanol in apa. Urmeaza cxiactia cu hexan unde se vor

regasi compusii nepolari jar din fazi melanolica se extage
inci o Iractie cu ajutorul CH2CI2. Fiecare din [
obtinute esle supusa de usemenei puiilic
Tinale cu ajutorul tehnicii CPC.

Metodu 3 de purificare si separare a compusilor tinta din
deseurile de plunte medicinale si aromatice (MAP)

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

59
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4.4 spmitilte

4.5 agricultra, securitalea si siguranta alimentara

4.6 biotehnologii

4.7 maleriale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si securilale

4.9 cercetari sociu-econuinice si umaniste

N EIEREIE

5) DOMENN DE APLICABILITATE 64 Cuercelare-dezvollare

75 ActivitAEALABAZ referitoure la SAEALnAEALtates umanAEAL

6) CARACTERUL INOVATIV Caraclerul inovativ rezidu din adaptarea metodelor mentionate mai sus la echipamentele disponibile si la plantele
medicinale si aromatice luate in studiu. In plus. aceste mietode au fost dezvoltate pentru extracte din deseuri de plante, in
vederea valorificarii fluxurilor laterale din biveconomie, aclivitate esentialy pentru crearea unci ceonomii circulare si pentru

utilizarca intcligenta si eficicnta a resursclor verzi

6.1 produs nou

6.2 prudus modernizat

6.3 tehnologic noua

6.4 tehnologic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizal

6.7 nliele ...

CHI=R =N =R =R = =

INFORMATII PRTVIND PROPRIETATEA INTELLECTUALA

ducumentatie lehnico-economica

cerere inregisirare brevel de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european. international)

cerere inregistrare mudele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european. internutional)

cerere ircgisirare marca Inregistrata

marci inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (nalional, curopean, international)

cerere inregistrare: retele, indicatii geografice, specii vegetale si animale, cte.

inregistrarc: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animalc, cte (nativnal, curopean, international)

o|jocjo|jc|jo|jojc|o|o|jo|o

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Metoda 4 de purilicare si separare a compusilor tinta din

descurile de plunte medicinale si aromatice (MAP)

Nrert VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES YERBAL NR/DATA MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA
1) DENUMIRE REZULTAT Metoda 5 de purilicare si separare a compusilor tinta din deseurile de plante medicinale si aromatice (MAP)
2) CATEGORIA REZULTATULUI (confurm int. 74, O.G. Rezulint final Rezultale inlermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
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5712002y

2.1 documentatii. studii. lucrari

2.2 planuri, scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, melode

2.5 produse informatice

2.6 retete, formule

2.7 ubiccte fizice

2.8 brevet invenlic/ altele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENN DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

coooRCoboDORDR

Y o Y Y O A

3.1 solnie/madel conceptual

3.2 model experimental / [unctional

3.3 prolotip

3.4 instalatie pilot sau echivalent

35 alele

4.1 ehnologiile societalii informationale

4.2 energic

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricullura, securilaten si siguranta alimentira

4.6 biotehnologii

4.7 materiale. procese si produse inovalive

4.8 spatin si securilale

4.9 cercetari sociu-gconuvimice si umaniste

ooy |cjofjofojooijo|o|](o

64 Cercelare-dezvoltae

75 ActivitAEALAEAZ] referitoure la sAEALNnAEAEtatea umanAEAL

6.) produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnolugic noua

6.4 (chnologic modcrnizata

6.5 serviciu nou

6.6 sciviciu modernizal

0.7 allele

]R(e|o)oofo|(o

A fosl dezvultata o metoda de purificare si separare a
compusilor tinta din deseurile de MAP (Salureju hortensis)
Exltractia probelor vegetale s realizeaza prin metoda
cxlractici cu microunde, cu solvent se
acelasi timp si acceasi temperatura de extractic, Compozitia
extractului primar se evalueaza prin metoda HPLC,
Fractionarca si purilicarca finala a compusilor de interes
(compusi de tip polifeno)) sc realiz

ajutorul cromatogialiei de partitie centrifugala (metoda
CPC). utilizand sistemul de solventi Arizona adaptat
metodei folosite. Extiactia primara se vealizeaza in metanol
Stocul de extract alcoulic se supune exlractiei lichid — lichid
de tip Kupchan 4. ce realizeaza o separare neta a compusilur
prin extractii succesive, Peste extractul initial se adauga
solutic metano) apa dupa s cu eter de
peliol, care prezinta avantaje comparativ cu hexanul fiind
mai putin toxic si m; in. Stratul vrganic vste separat i
analizal cromatugiafic. Peste stratu] apos se
canlilate determi de upa si apoi o cantitate de acelat de
elil care este un bun solvent pentru compusi cu poliri
medie (si mai putin Loxic decal alli solvenli), In etapa linala
s introduce in [iza apoasa o cantilale de de NaCl si s
adauga THF pentiu exiractis unur compusi cu polarilale
scazuta. Fiecare din fractiile ubtinute este supusa de
asemenea purificarii si separarii finale cu ajutorul tehnicii
CPC

i secvenlial, cu

Caructerul inovativ rezida din aduptarea

medicinale si aromatice Tuate in studiu, Tn plus, aceste metode au fos
vederea valorificarii fluxurilor Jaterale din biveconomic, aclivitate cs

utilizarca inteligenta si cficienta a resursclor verzi

si la pluntele
dezvultate pentru extracte din deseuri de plante, in
tiala pentru crearea unci ceonomii circulare si pentru

6/
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrert

1) DENUMIRE REZULTAT

) CATEGORIA REZULTATULU! (conform art. 74, O.G
57/2002)

2.1 ducumentatii. studii. Jucrari

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

I ie tehnico-ee ica

cerere inregistrare brevet de inventic

brevet de inventic inregistrate (national, curopean. international)

verere inregistrare modele si desenc industriale protejute

modele si desene industriale protej

gistrate (national, hl intelnational)

cerere inregistrare marca inregistrala

marci inregistrale (national, curopean, international)

cerere inregisirare copyright

inregistrare copyrighl (national, european, internalional)

cerere inregisirare: refele, indicatii geogralice, specii vegelule si animale. ele

imegistrare: relele, indicatii geogralice, specii vegetale si animale, etc (national, european, internalionul)

o|ojojojojo|ojo|jofo|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Metoda 5 de purilicare si separure a compusilor tinta din
deseurile de plante medicinale si aromatice (MAP)

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

Modele experimentale pentru evaluarea activitatii antioxidante a compusilor tinta din deseurile de planie medicinale si aromatice (MAP)

Rezultat final Rezultate inlermediare

O 2|

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Au lust dezvoltate 5 modele experimentale de evaluare a
unor compusi tinla de interes, separati si purilicati din
deseurile de MAP Validarea metodelor s-a realizat cu 3
seluri de teste a cale 5 repetari in vederea ubtinerii de
rezultate repetabile si repruductibile pentru compusii tinta
din extraciele obtinute cu mai multi sulventi, S-a studiat
repetabilitatea metodelor prin efectumcea a 5 determiinari pe
ficcare st de probe oblinut cu diferiti solventi, in comparatic
cu o proba marlor (de concentralic cunosculiv), Model
experimental I - pentru determinarea o ntioxidante
it quercilinei: solutiile de teslal se wmesteca prin centrifugare
si apoi dupa o perioada de incubure la intuneric, se tesleaza
prin citirea absorbantei la 517 nin pe spectrololometrul
UV-Vis. Se calculeaza activitatea antioxidanta, Maode]
experimental 2 — pentru determinarea activiratii antioxidante
4 acidului clorogenic. Modelul experiniental dezvoltat
consta in determinarea aclivitatii antioxidante prin testul
FRAP aduaplat compusului de interes, Model experimental 3
— pentru determinarea activitatii antioxidante a linaloolului,
Modelul experimental dezvoltal consta in determinarca
aclivitatii antioxidante prin testu] ABTS (2, 2*-uzino-bis
(3-ethylbenzathinzoline-6-sulfonic acid) adical) adaptat
compusului de inleres. Model experimental 4 = pentm
determinarea aclivitatii antioxidante a inulinei Modelul
experimental dezvoltal, consla in determinarea activitatii
unlioxidante prin testul CUPRAP (reducerea jonului de Cu)
aclaptat compusului de interes. Mudel experimiental 5 —
pentru determinarca activitatii antivxidante a santalolului,
Modelul experimental dezvoltat se bazeaza pe delerminarea

b
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acivitatii antioxidante prin testul ORAC adaptat compusului
de interes,

2.2 planwri. scheme

2.3 tehnologii

2.4 pracedee, melode
2.5 produse informatice
2.6 relele. fonnule

2.7 ubiecle fizice

2.8 brevet invenlie/ altele asemenca

ooDbcRgoao
ODDOO0ODD OO

3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.1 solutic/model conceplual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilol sau cchivalent

3.5 alele

4) DOMENIUL DE CERCETARE 4.1 tehnologiile socictatii infurmationale

4.2 energic

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, sceurilalea si siguranta alimentara

4.6 biotehnolugii

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spaliu si securilate

4.9 cereelari socio-ceonomice si umianiste

oo |e|o|o|ojo|o|o|o(g|e

5) DOMENII DE APLICABILITATE 64 Cercetare-dezvultare

75 AclivitAEALABAZ referitoare la SAEALNAEAEIntea umanAEAL

6) CARACTERUL INOVATIV

Caraclerul inovativ rezida din adaptarea metodelor mentionate mai sus la echi disponibile si pusii separali i
purilicati din planiele medicinale si aromatice luale in studiu. Tn plus, aceste melode au fost dezvoliate peniru extracle din
deseuri de plante. in vederen val rii luxurilor laterale din biceconomie. aclivitale esentiala pentru cieares unei

economii circulare si pentru ulilizarea inteligenla si elicienta a resurselor verzi

6.1 prudus nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologie nous

6.4 tehnologie mudernizata

6,3 serviciu non

Oo|jo|jojo|o

6.6 serviciu modernizat

6.7 altele . IM

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

i¢ Lehnico- i O
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PENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrert

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORTA REZULTATULUI (conformi art. 74, 0.G.

57/2002)

2.1 documentatii, studii, lucrar

2.2 planuri, scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, melode

2.5 produse informatice

2.6 1etete, formule

2.7 obiuvete fizice

2 brevel nveatiel iliche usergnes

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

cerere inregistrare brevel de inventie

brevel de inventie inregistriate (national. europein, intemnational)

cerere inregistrare modele si desene industrinle protejate

inodele si desene industriale protejate inregistrale (nalional, european. international)

cerere regisirale marci inegistrala

marci inregistrale (national, european, international)

cerere inregisitare copyright

inregistrare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retele. indicatii geugrafice, specii vegetale si animale, ete

inregistrare: refete. indicatii geografice. specii vegetale si anitale, ete (national. european. intemational)

ojg|jojc|jojojojo|o|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCLS VERBAL NR/DATA

Modcle experimentule pentru evaluaren cfeel

obian al

Rezuirat final Rezultate intermediare

ooDoDoORODOD
[ 0 I Y S A |

3.1 solutie/maodel conceplual

3.2 model experimental / functional

3.3 prutotip

3.4 instalatie pitol saw echivalent

3,5 ultele

4.1 tehnologiile societalii informationale

4.2 energie

ojoco|g|boig|o

MOD DE VALORIFICARE

tinta din descurile de plante medicinale si aromatice (MAP

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Modele experimentale pentru evaluarea activitatii
sntioxidante a compusilor finta din desewrile de plante
medicinale si aromatice (MAP)

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICARLA

ot

page 20/ 42



5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrrt

4.3 mediu

4.4 santitle

4.5 agricullura, securilalea si siguranta alimentari

4.6 biotehnologii

4.7 materiale, procese si produse inovalive

4.8 spatiu si securitale

4.9 cercelaii sucio-econumice si wnaniste

W puiy Jupy -y E Ju

735 ActivilABALAEAZ releriloare In sAEALnABAElatea umanAEAL

64 Cercetare-dezvoltare

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologic nouy

6.4 tchnolugic modernizata

6.3 serviciu nou

6.6 serviciu modernizal

6.7 alele .

R(E(B|o|o|b|o

Caracterul inuvativ rezida din adaptarea imetodelor mentionate mai sus b echiy S ile si c sil separali si

cali din plunicle medicinale
deseuri de plante, in vederea valorificarii fluxurilor 12

aromatice luale in studiu, T plus

I I
L dezvoltate pentru extracte din
iala pentru crearca unci

ac metode au fi

ceonomii circulare si pentru utilizarea inteligenta si eficienta a resurselor verzi,

INFORMATIT PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

ot atie tel

cerere inregistrare brevel de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european. international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desenc industriale prutejate inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare marcu integistrata

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (nativnal, curopean, international)

cerere inregistrare: retete. indicalii geogratice, specii vegetale si aninale, cte

inregistrare: retete, indicalii geografice., specii vegelale si animale, el (national, curopean, international)

g|jojojo|jc|jojo|jg|ofo|o

VALOAREA DE LLA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

MOD DE VALORIFICARE

Modele experimentale pentru evaluarea efectuloi
antimicrobiun al compusllor tinta din descurile de plante
medicinale si aromutice (MAP

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

X3
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1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUL! (cunform art. 74. 0.G.

57/2002)

2.1 documentatii, studii, Tucrari

2.2 planuri, scheme

2.3 chnologii

2.4 procedee, metode

2.5 produse informatice

2.6 retete, formule

2.7 obicete fizice

2.8 brevet invenlic/ allele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DUMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE
6) CARACTERUL INOVATIV

Model experimental de obtinere trivsefosfat dehidrogenaza prin extractia co cistein-fosfat in mediu neutru din descurile de plante mediclnale si aromatice (MAP)

Resultat final

oooDggoOoOoc

Ruznltiste intermedian

pDooCcooooao

3.1 sulutie/model conceptual

3.2 model experimental / lunctional

3.2 protolip

3 4 instalatie pilot sau echivalent

3.5 alele

4.1 lehnologiile societatii informationale

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sanatale

4.5 ugricullura. securilateu si siguranta alimentara

4.6 biotehnologii

4.7 materiale. procese si produse inovative

4.8 spatiu si securitale

4.9 cercelari suciv-economice si umaniste

oloofgo|ojojofofofomR|o

6.1 produs nou

6.2 prudus mudernizat

6.3 tehnolugic noua

6.4 ichnologic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizal

6.7 iliele

|(o0|ojojo|o

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Metuda de ubtinere trivsefostat dehidrogenaza prin extractia
-tosfat in mediu neutru din deseurile de plante
niedicinale si aromatice (MAP) consta in urmatoarele elape:
- frunzele sunt macinate la rece timp de 1 pana la 2 minute
cu solutic de cistein? 0,01 M si tampun fostat de 0,05 M, pH
7,0 {cu sau lara EDTA). -Amestecul este centrifugal timp de
20 minute. Lichidul supernatant este decantat si teslat
Lichidul supernatant este ajustal la pH 7,0 si se aclavga de
etilen glicol. Adaugarea fui inareste volumul cu 20%. ceea
ce [uce v conventratie linala de etilen glicol de 30%% si, de
asenienea, creste pH-ul la 7.5, Enzimele pol f1 depozitale
prin inghet ’n aceasta etapa, -Triozfustat dehidrogenazele
pot fi apoi purificate din exiracte printr-u combinatic de
elilen glicol si fractionare cu acetona.

cu

Caracterul inovativ rezida din adap ionute mai sus la echip le disp pusii separali si
purificai din plantele medicinale si aromatice luate in studiu, In plus, aceste metode au fost dezvoltate pentru extracle din
descuri de plante, in vederea valorificarii fuxurilor laterale din bioeconomic, activitate la pentru crearea unci
ceonomii circulare si pentru utilizarea inteligenta si eficicnta a resurselor verzi,
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrerl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORTA REZULTATULUI (conlorm arl, 74, O.G.
§7/2002)

2.1 docunmentatii, studii. lucrari

2.2 planuri, scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, metode

2.5 produsc informatice

2.6 retete, lormule

2.7 obiccle fizice

2.8 hrevel invenlie/ allele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

doc ic lehnico-ce: icit

cerere inregistrare brevel de inventie

brevel de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregisirare modele si desene industrinle prolejale

modele si desene industiale prolejute inregistrate (national, europeun, international)

cerere inregisirare marci inregistrata

marci inregistrale (nalional, europeun, inlemational)

cerere inregistrare copyright

inregisirare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retete, indicalii gevgrafice, specii vegelale si animale, ele

inregistrare: retete. indicatii geografice, specii vegetale si animale, ele (nalional. european, international)

o|jejojojc|ojcjo|o|o|a

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Rezultal final Rezultale inlermediare

CcCOooDbDRgeana:tnb
O00O00ODaD

C

3.1 solutie/imodel conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalalic pilot sau echivalemt

35 altele

O[O[O[R|O

MOD DE VALORIFICARE

Mode) experimental de obtinere triosefosful dehidrogenuza prin extractia cu cistein-fosfat in mediu acid din deseurile de plante medicinale si aromatice (MAP)

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Metoda de vbtinere trivscfosfat debidrogenaza prin extractia
in mediu acid din deseurile de plante
medicinale si aromatice (MAP) cunsta din urmatoarele
elape: - frunzele sunl macinale la rece timp de 1 pana la 2
minute cu solulie de cisteina 0.01 M si tampon losfal de 0.05
M. pH 7.0 (cu siw lara EDTA), -amestecul este centrifugat
limp de 20 minute. Lichidul supernatan este decantal si
testat. -lichidul supernatani este ajustat la pH 3.0 si se
adauga etilen glicol. Adaugarea [ui mareste volumul cu 20%,
ceea ce fuce v concentratie finala de etilen glicol de 30% si.
de asemenca, creste pH-ul ki 4.5, Enzimele pot fi depozitate
prin inghet in a ctapa. -Triozfostal dehidrogenazele
pot f1 apoi purificate din extracte printr-u cumbinatic de
ctilen glicol si fractivnare cu acctona

Model experimental de obtinere triosefosfat
dehidrogenaza prin extractia cu cistein-fostat in mediu
neutru din deseurile de plante medicinale si aromatice
(MAP)

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

bt
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4) DOMENIUL DE CERCETARE 4.1 tehnuingiile societatii informalionale

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, sceurilalea si siguranta alimentara

4.6 biotchnolugii

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si sceuritale

4.9 cereelari sociv-ccunomice si umaniste

oiCjoIg(e|o|b|o|d

5) DOMENII DE APLICABILITATE 64 Cercelare-dezvollare

75 ActivitAEALAEAZ referitoare la sABALDAEAL tatea umanAEAL

0) CARACTERUL INOVATIV 6.1 produs nou Caracterul inovativ rezida din adaptarca p p
purificati din plantele medicinale si aromatice luate in studiv. In plus, aceste metode wu fost dezvoltate pentiu extracte din
deseuri de plante, in vederea valerilicarii Nuxurilor lalerale din bioeconomic, aclivitate esentiala pentru crearca unci
economii circulare si pentiu utilizarea inteligenta si eficienta a resurselor veizi.

la cehi le di ibile si ¢ 1 separati si

6.2 produs modernizal

6.3 lehnolugie noua

6.4 tehnolugie modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizit

6.7 altele

]|o|jo|ooo|e

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

[ ic tehnico-ce ica

O

cerere inregistrare brevel de inventic

brevet de inventic inregistiate (nativnal, curopean, internationaly

cerere inrcgistrarc modele si desene indusiriale protejate

modele st desenc industriale prolejate inrcgistrale (national, curopean, inlern

cerere inregistiale marca inr 1

marci inregistrale (national. european, international)

cerere inregisirare copyright

inregisirare capyright (national, enropean, international)

cerere inregisirare: retete. indicalii geogralice, specii vegetale si animale, elc,

glojojo|ojo|jo|c|o|c

inregistrare: retete. indicalii geogralice, specii vegelale si animule, etc (national, european, inlernational)

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Model experimental de obtinere trinsefoslat
dehidrogenuza prin extractia cu cistein-fosfal in mediu
acid din deseurile de plante medicinale si aromatice
(MAP)
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Nrert

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74. O.G.

5712002)

2.1 documentalii, studii. Jucrari

2.2 planuri, scheme

2.2 tehnologii

24 procedee. metode

2.5 produse informatice

2 6 retete, formule

2.7 obicete fizice

2 § brevet inventic/ allele ascmenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA

Rezultat final

ocoDolgoOonoao

PROCES VERBAL NR/DATA

Rezultate intermedliare

Oo0OooDoDooaoDo

MOD DE VALORIFICARE

3.1 solutie/model conceplual

3.2 model experimental / lunctional

3.3 prototip

3.4 instalatie pilol sau echivalem

3.5 alele

4.1 tehnologiile sucictatii infor

4.2 energic

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, securitatea si siguranta alimentari

4.6 binlehnologii

4.7 maleriale. procese si produse inovative

4.8 spaliu si securilite

4.9 cercelari socio-econoimice si umaniste

mpyfuy yup i<y jul jull iu) fuj | fuj juh ju O i

64 Cercetare-desyoltare

75 ActivitAEALAEAZ referitoure Ja sAEALnAEALatea umanAEAL

6.1 prudus nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologic noua

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

Model experimental de vbtinere trivsefosfal dehidrogenaza prin extractia cu clstein-fosfat in mediu bazice din deseurile de plante mediclnale si aromatice (MAP)

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

Metoda de obtinere trioseloslat dehidrogenazi prin exiractia
cu cislein-lostal in mediu bazic din deseurile de plante
medicinale si aromatice (MAP) consta in urinatoarele etape:
- frunzele sunt macinate la rece timp de 1 pana la 2 minute
cu sulutic de cisteina 0,01 M si tampon fosfat de 0,05 M, pH
7.0 (cu sau fara EDTA). -Amesteeul este centrifugal timp de
20 minute. Lichidul supernatant este decantat si testat
-Lichidul supernatant este ajuseat Ta pH 10,0 si se adiuga
ctilen glicol. Aduugurea lui maresie volumul cu 20%., ceca
ce lace o concenlralie finala de etilen glicol de 30% si, de
asemene, cresle pH-ul la 11,5, Enzimele pot fi depozitate
prin inghel in actusta etapa. -Triozloslal debidrogenazele
pot 11 apoi pul e din extracte prinir-u combinatie de
etilen glicol si fractivnare cu acetona

Caracterul inovativ rezida din aday i mai a echir le disponibile si compusii separati si
purificati din plantele medicinale si aromatice luate in studiu; In pos, aceste metode au fost dezvollate pentru extracte din
deseuri de plante. in vederea valurificarii fluxurilor laterale din bioeconumie. activitate esentiala pentru creares unei

ceonumii circulare si pentru atilizarea inteligenta si cfivienta a resurselor verzi.
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6.4 tehnologie modernizita

6.5 serviciu non

6.6 serviciu modernizat

6.7 aliele (...

SEIEIE

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

du ie tehnico-

cerere inregistrare brevel de inventie

brevet de inventic inregistrate (national, curopean. international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele 51 desene industiale protejate inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare marca infegistrata

marci inregistrate (national, curopean, international)

cerere infegistrare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, inlernational)

cererc inregistiare: retete. indicatii geogralice, specii vegelale si animale, cle

inregistrare: reiete, indicatii geografice, specii vegelale si animale, cle (national. curopean, international)

ojo|jo|jojoc|jo(joc|ojojc|o

DENUMIREA REZULTATULU! DE CERCETARL

Nront VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (contorm art. 74, 0.G
57/2002)

Rezultat final Rezuliate inlermediare

2.1 documentalii, studii, lucrarj
2.2 planuri. scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, metude

2.5 produse informalice

2.6 retete, furmule

2.7 vbiecte fizice

OoocRgDOboDAO
OoOoO0Oo0Ooooao

2.8 brevet inventic/ aliele ascimenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.1 sulutie/model conceptual

MOD DE VALORIFICARE

Model experimental de extractic enzime la lemperatury scazuta din deseurile de plante medicinale si aromatice (MAP)

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUT FINAL

Metoda pentru extractia de enzime ls lemperatura scazuta
din deseurile de planle medicinale si aromatice (MAP)

ta in ormatoarele etape: -se spala niaterialul vegeetal in
apoi se macina cu ajutorul unui mixer de mana si prin
adangarca unci cantitali predeterniinate de -Se adauga
Tris-HCT IM (pH = 7.7) i PMSF 100 mM la o concentratic
finala de tamipon (solutiile sc utilizeaza la 4 7C) -Se
centrifugheaza timp de 20 de minute; se pastrea:
supernalantul, -Se aduce supernatantul la 25% sullat de
amoniu. Se amesieca usor la 4 7C limp de 30 de minute, -Se
centrilugheaza timp de 40 de minule la 47C -Se aduce
supermilantul la 80% sullat de amoniu. Se amesteca usor la
41C. -Se cenlrilugheaza limp de 1.5 ore la 4 ? C.-se
resuspenda peletele in solulie lampon -Se barbuteaza solutia
tampon la 4 ?; se repeta pentru un total e 4 etape de
barbotare, cu cel putin 4 ore/set

74

Model experimental de oblinere triosefosfal
dehidrogenuzu prin extractia cu clstein-FosFat in mediu
hazic din deseurile de plante medicinale si aromalice
(MAP)

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

Y0

page 26 / 42



4) DOMENIUI. DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICARILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

3.2 model experimental / (unctional

3.3 prolotip

3.4 instalatie pilol sau echivalenl

3.5 altele

4.1 tehnologiile socictatii informationale

4.2 energic

4.3 medin

4.4 sanatale

4.5 agricultura, securilatea si sigurinta alimentara

4.6 biolehnologii

4.7 maleriale. procese si produse inovilive

4.8 spaliu si securilale

4.9 cercelari sociv-economice si umanisle

ooiog|ejojojojofo|b|0|

75 ActivitAEALABAZ referitoare ln sSAEALnAEAR tatea uman AEAL

64 Cercelare-dezvollare

6.1 prudus nou

6.2 produs modemnizat

6.3 tebnolupic noua

6.4 tehnologic modernizata

6,5 serviciu non

6.6 serviciu modernizat

6.7 aliele ...,

]|o|o|ojojglo

sterul inuvaliv rezida din adaplaiea metodelor mentionate mai sus la echi le disponibile si compusii sepinali si
purificati din plantele medicinale si aromalice luale in stadiu. In plus, aceste metude au fost dezvoltate pentru extracte din
deseuri de plante. in vedereu valorificarii fluxurilor laterale din biveconomie. activifate esentiala pentru crearea unei

cconomii circulare si pentru utilizarca inteligenta si cficienta a resurselor verzi

INFORMATIT PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

d,

ie tehnico- ica

cerere jnregistrare brevel de inventie

brevet de inventie inregistrale (nalivnal, european. inlernationat)

cerere inregisirare modele si desene industriale prolejule

modlele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, infernational)

cerere inregistrare marca integistrata

marci inregistrale (national, curopean, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, curopean, international)

o|jojo|jojojo|(o|fo|o
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nren

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74, O.G.

57/2002)

2.1 documentalii, studii. lucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 tehnulogii

2.4 procedee. melode

2.5 prucluse infurmalice

2.6 retete, formule

2.7 obicete fizice

2.8 brevet inventic/ allele usemenca

1) STADIUL DE DEZVOILTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

cerere inregistrare: refele. indicalii geopralice. specii vegelale si animale. ete,

inregistrare: retete. indicalii geogralice. specii vegetale si animiile, etc (national, european, international)

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Muodel experimental de extractic enzime la temperatura
scazuta din descurile de plante medicinale si aromatice
(MAF)

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

Model experimental pentru extractin de enzime la temperatura ridicata din deseurile de plante medicinale si aromatice (MAP)

Rezultat final Rezuliate intermediare

oooogooao
o s B o A O

3.1 solutic/model conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 protolip

3.4 instalatie pilol sau echivalent

3.5 uliele

4.1 piile socictatii infor

4.2 energie

4.3 medin

4.4 sanatate

4.5 agriculwra, securilatea si siguranta alimentara

4.6 biolchnologii

4.7 materiale. procese si produse inovalive

4.8 spaliu si securitale

4.9 cercelari socio-economice si umnuniste

ojo(o(g|o(ojo|o|o Ooo|R|bB

64 Cercetare-dezvoltare

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Metoda extractie de enzime la tlemperatui ridicita din
deseurile de plante medicinale si aromalice (MAP) consta in
urmatoarele elape: -se spala materialul vegelal in apa si apoi
s¢ macina cu ajutoral unui mixer de mana si prin adaugarea
unei cantitati predeterminate cle apa -Se adauga Tris-HC1
1M (pH =7,7) 51 PMSF 100 mM la o concentratic finala de
tampon (sululiile s¢ utilizeaza la 47C) -s¢ incalzeste
amestecul la 50?C -Se centrifuphvaza timp de 20 de minute
la 2600 rotatii; se pastreaza supernatantul, -Se aduce
supernalantul Ia 25% sullat de amoniu, S¢ amesleca usor lu
50 7 C. -Se centrilugheazi limp de 40 de minnte la 507C -Se
aduce supernatantul la 80% sulfat de amoniu. Se umesteca
usor li 50?C. -Se centrifugheaza timp de 1.5 ore | 507 C.
-se resuspenda peletele in solutie tampon -Se baiboleaza
sululia tampon ls 50°C; se repeta pentru un tolal de 4 etape
de harbulare, cu cel putin 4 ore/sel
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6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nicif

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (confurny art. 74. 0.G
5712002y

2.1 documentatii, studii, luerari

75 ActivitAEALAEAZI referitoarc s SAEALnABALtatea umanAEAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologie noua

6.4 tehnologie mudernizata

6.5 serviciu non

6.6 serviciu modernizat

6.7 altele

RlOo|O2(0fo|o

Caracterul inovativ rezida din adaptarca p s compusii separati si
purilicati din planiclc medicinale si aromatice luale in studiv. In plus, acestc metode au fost dezvollate pentru extracie din
deseuri de plante. in vederea valorilicarii {luxurilor laterale din bioeconomie. activitale esentiala pentru crearea unei

economii circulare si pentru utilizarea inteligenta si elicienta a resurselor verzi

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

] ie tehnico-co

cerere inrepistrare breset de inventic

brevet de inventic inregistrate (nativnal, curopean, international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industiiale prolejule inregistrate (national, curopean, inteinational)

cerere inregisirire marca inregistrata

marci inregistrile (nalional, europeun, internalional)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, inlemational)

cerere inregistrare: retete. indicatii geogralice, specii vegelale si animale. el

inregisirare: retele. indicatii geogralice, specii vegetale si animale, elc (national. european, inlemationul)

oojo|o|jo|o(ojo(c|o|o

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Tehnologie de obtinere de pelele din deseuri vegeale obtinute din experimente

Rezultat final Rezultate intermediare

a O

Model experimental pentru extractia de enzime la
temperatura ridicata din deseurile de plante medi
aromatice (MAP)

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

ale si

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICI ALE REZULLTATULUT FINAL

Tehnologia de lucru pentru oblinerea de pelele din material
vegetal obtinat in uring diferitelor metude de extractie consta
in urmatoarcle etape: 1, Obtinerca materialului vegetal Prin
difcrite tehnici de extractic solid lichid (extractic clasic
diferite teniperaturi. Extra istata de microunde
extractic gravitativnala \ de microundu, cte) s
diltile cantittati de material vegetal, Extiactul se ul
pentru alte aplicatii ulierioare, iar materialelul vegetal se
reloloseste urmarindu-se urmatowele tratamente., 2. Uscare
miiterial vegetal Materialul vegetal se usuca in conditii de
aumoslera controlata (lemperalura camerei 237C si inluneric)

45
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2,2 planwri, scheme

2.3 iehnologii

2.4 procedee. metode

2.5 praduse informatice

2 6)¢etete, formule

2.7 vbiecle lizice

2.8 brevet invenlie/ allele asemenea

1) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

ooobc0RDOD

oo

oo

|

3.1 solutic/model conceptual

3.2 model experinmental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilol sau cehivalent

3.5 aliele

4.1 tehnologiile socictatii informationale

4.2 energic

4.3 medin

4.4 sanalale

4.5 agricultura, sceuritalea uranta alimentara

4.6 biotchnologii

4.7 maleriale, procese si pruduse inovative

4.8 spatiu si securilale

4.9 cercelari sociv-economice si unianisle

o|oog|ojc|joc(o(oo|o|o| (e

64 Cereetare-dezvaltare

75 AclivilAEALA

teferitome ln SAEALnAEAEfaies umanAEAL

6.1 produs nou

pentru 24 vie, 3, Scelectare liant Se selecteaza liantul dintre
wmatoarele variante: pelating sun pectina, perniisa

ca atat a liantului comercial, cat si 4 lianiului obtinut
in laborator. 4. Pregatire malerial vegelal Se cantarese parti
egale de malerial vegelal uscat si se omogenizeaza mecanic,
pait L o omogenizare adecvata, In cazul in care se variuza
cantitatile se pot cantari si panti dilaite de malerial vegelal
Mualerialul vepetal se amesleca cu cantitali cunoscute de liant
astfel incat sa se obling un amestec vmogen. 5. Peletizarea
Amestecu! oblinut se introduce in peletizator si se obtin
pelete de dimensiunca durita in functic de programul de
functionare al cchipamentului. 6. Stabilizarca peletclor
Peletele obtinute se pulverizeaza cu un amestee apos din
liantul utilizat (gelatina sau peclina) pana la obtinerea unui
strat vizibil pe supralata acestora. Ullerion se lasa la uscal
intr-o zona aerisila la temperatura camerei,

Canncterul inovativ rezida din adaptarea unci tehnologii existente li echipamentete disponibile

6.2 prudus modernizat

6.3 tehnulogie noua

6.4 tehnologie modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 altcle .

O0|0IR(e (0B

si desewile de plante
aromatice si oleaginoase luate in siudiu. Valorilicarea acestor deseuri aduce plus valoare prin valorificurea

Huxurilor laterale din bioeconomie, activitate esentiala pentiu crearea unei economii circulare si pentru wiilizarea

inteligenta si elicienta a resurselor verzi

INFORMATI PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

d i (chni ymica

14
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nren

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74. O G
57/2002)

2.1 documentatii. studii. lucrari

2.2 pltanuri, scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee, metade

2.5 produse informatice

2.6 retete, formule

2.7 obicete fizice

2.8 brevet invenltic/ allele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

cerere inregisirare brevel de invenlie

brevel de inventie inregistrate (national, european, internalional)

cerere inregistrare modele si desene indusiriale protejate

modele si desene industiiale protejate inregistrale (nalional, european, intermational)

cerere inregisirare marca inregistrala

marci inregistrate (national, europeun, international)

cerere inregisirare copyright

inregisirare copyright (hational, european, international)

cerere inregistrare: retele, indicatii geografice. specii vegetale si animale, ete.

inregistrare: retete, indicalii geografice. specii vegetale si animale, ele (national, european. international)

ojojojcjojojlojo|ojo

VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA

PROCES VERBAL NR/DATA

Procedeu ccologic de obilnere a hranei pentru animale din nmestee de deseuri de plante aromatice si

Rezultat final Ruezultate intermediare

ooDooCc e O
OooooooOoaog

Tehnologie de oblinere de pelete din deseuri vegeale
ubtinute din experimente

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

3.1 solutie/mode! conceptual

3 2.nodel experimental / lunctional

3.3 puotolip

3.4 instalatie pilol sau echivalent

3.5 ultele

4,1 iehnologiile societalii informationale

4.2 energie

4.3 mediu

N EIEEERE

r in urma extractiilor apouse, alevolice si hidronlcoolice

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

Prezenta tehnulogie se refera la v metoda eculogica de
ubtinere a hranei pentru animale din aniestee de deseuri de
plante aromatice si medicinale (Origanum vulgare L.
Apium Graveolens L. 1753, Moniordica Charantia L. Salvia
officinalis L.) care au fost obtinule in urnia extraclici apoase.
alcoolice si hidroalcoolice din diferite activitali industriale
sau de cercetare stiintifica. Notiunea de . naterii prime
pentru {uruje” este definita la articolul 3 alineatul (2) litera
(g) din Regulamentul (CE) nr. 767/2009 drept ..produse de
viigine vegetala sau animala, al caror scup principal este sa
raspunda nevoilor nutritionale ale animalelor, in starea lor
naturala. proaspete sau conservate. roduse derivate din
prelucrarca lor industriala, cat si substante organice si
anorganice care contin sau nu aditivi pentru hrana

imalelor, d lranirii pu cale orala, tic
direel, ca atare, fie dupa prelucrare, sau pentru prepararea
lurajelor combinate san ca suporl pentiu preamestecuri”,
Notiunca de .descuri” csle menjionata in Diree cadru
2008/98/CE a Parlamentului Enropean si ot Consiliului
privind deseurile drept .orice substania sau obiect pe care
detinatorul le arunca sau are intentia sau obligatia si le
arunce”. Procedeul de oblineie a hranei pentru animale.
conforim inventiei. prezinta timpul de uscare a amestecnlui
dle deseurt de Origanum vulgare L., Apium Graveolens L
1753, Momordica Charantia L., Salvia officinalis .. dupa
extractia aleoolica, hidroaleoolica sau alcoulica de 1. .24 ore,
utilizarea unui liant de Lip heteripolizacharida cu
concentratia de 1..3% in solutic apuasa si temperatura de
uscarce 15.. 257C si rapoartele inue materialele vegetale
uscale 1.3,

2
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5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Niert

4.4 spuntile

4.5 agricullura, securitates si siguranta alimemtara

4.6 biolehnologii

4.7 materiale. procese si produse inovalive

4.8 spaliu si securilale

4.9 cercelari sociv-economice si wmaniste

m juiy gui yc Ju

75 AclivilAEALAEAZ icleritvar: 1o sAEALnAEAEtatca uman AEAL

64 Cercelure-dezvollare

6.1 prudus nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnulogie noua

6.4 tchnologic modernizata

6.5 serviciu noul

6.6 serviciu modernizat

6.7 alele .

ooooR|o (o

Tehnolugia dezvoltata ulilizeaz? deseurile ubtinwte din dilerile industrii transformandu-le in materie prima pentru alt sector
inclustrial prin metode ieftine si eculugice. Caracterul inovaliv rezicla si din faptul ca tehnologia de obtinere a hranei |7e||lru
animale nu implica utilizarca materiilor prime de sinteza chimica, nu prcnn[u a ’lI.IIIL n(.g,allv 7 asupra mediului
umiane, este icftina si diminucaza cantitatile e deseuri de plante medici ant i autohtone, obtinue in

wima diferitelor tipuri de extractii (wleoolice, hidroaleoolice si apoase) cu polential de poluare

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

loc ie tehnico-

cerere inregistrare brevel de inventie

Nr. AD025 data 2020-01-22

brevet de inventic inregistrate (national, curopean. international)

cerere inregistrare moudele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, curopean, internationuly

cerere inregistrare marca integistrata

marci inregistrale (nativnal, curopean, international)

cerere inregistrare copyright

inrcgistrare copyright (national, curopean, inleinationaly

ceiere inregistrare: retete, indicalii geogralice, specii vegetale si animale, cle.,

inregisirme: relele, indicatii geogralice, specii vegelale si animale, clc (national. curopean, inlcrnalional)
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VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES YERBAL NR/DATA

Proveden eeologic de ubtinere a hranei pentru animale
din amestee de deseuri de plante aromatice si mediclnale
autohtone rezullate in urma extractiilor upoase, alcoolice
si hidroanlcoolice

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA
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1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (vontorm art. 74. 0.G.

5772002y

2.1 documentatii. studii, lucrari

2.2 planuri, stheme

2.3 tehnologii

2.4 prucedee, metode

2.5 praduse informatice

2,6 relete, formule

2.7 vbiccte fizice

2.8 brevet inventie/ allele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENTI DE APLICARILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

Mafterlal suport fibros de plunte oleugionoase co propric

ti sporile il cu ¢

Rezultat final Rezultate intermediare

oocoo0oglgo:nb
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3.1 solutie/model conceptual

3.2 inodel experimental / lunctional

3.3 protolip

3.4 instalatie pilol sau echivalent

35 allele

4.1 tchnologiile sociclatii inlormalionule

4.2 energie

4.3 mediu

4.4 sumatile

4.5 agriculwra, securitaten limentara

4.6 biotehnologii

i din deseuri de plante aromatice si medicinale dupa extroctic si metoda de oblinere o acestuia

CARACTERISTIC1 ALE REZULTATULUI FINAL

Prezenta tehnuologie se referu ta oblinerea unni material
suport fibros de plante oleaginuase (Silybum Murianum 1.
Helianthus Annuos 1. Linum usitatissimuni 1. Carthamus
tinclorius (Mohler, Ruth, Schmidt & Boudresux, 1967).
imbogatit cu compusi biologic activi vbtinuli din extracte de
deseuri de plante aromatice si medicinale provenite de la
extractii apoasc din diferite ramurt industriale sau activitati
de cercefare. pentru a se mari activitalea sa antioxidanta si
metoda de obti i acestuia. D iul prod Nalurale
cusliga in ultimele decenii o alentie sporita bine mmeritala
Numeroase studii descriu ulilizarea de plante pentiu a obline
diferite produse sau compusi bioactivi cu aplicalii "n
cresterea sturii de sanatate. Adevaratele .pete albe” in acest
domenin reprezinta valorificarea deseurilor vegetale obtinute
dupa aplicarea diverselor tratamente. Productia crescuta de
duseuri oleaginoase (sub forma de lurte). care nu sunt
ulterior prelucrate, desenind astfel deseuri inutile poate fi
considerala ¢ sit de malerie prima pentiu suportul de
compusi biologic aclivi. Proprietatile antioxidanle sunt
considerale a [ factori importanti in polentarea eleclelor
hipolipidemice. imti-aterosclerolice. neuroprotectoure. si
anli-infMamatoare ale medicamentelor. [n plus, antioxidantii
sunl priviti ca prolectori impotriva malignizarii si capabili de
a incetini procesele de imbatranire. Beneficiile de sunatate
cumulate ale antioxidanti au creseut cforturile de a identifics
noi surse de molecule cu astfel de efecte; mii de articole
stiintifice dovedese dinculo de vrice induiala ca plantele
reprezinta o sursa nesfarsita de compusi antioxidanti,
Materialul suport fibros de plante oleaginouse (Silybum
Marianum L.. Helianthus Annuus L., Linum usitalissimum
L. Carthumus tinciorius (Mohler, Roth. Schmidt &
Boudreaux. 1967) este obtinul din raport de 1.3 malerial
vegelal si este imbogatit cu compusi biologic activi oblinuti
din deseuri de Origanum vulgare L. dupa extiactie apoasa
pentru a avea proprietati antioxidante sporite. Compusii
bivlugic activi sunt obtinuti din desen de Origanum vulgare
L., (cure a provenit de la extractii apoase din diferitc ramuri
industriale sau a ti de cercetare), supus la extractii
hidroale: la a(pentru 2 ore,

4.7 muteriale. procese si produse inovative

4.8 spatiu si securilale

4.9 cercelari sociv-ecunomice si umanisle
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75 ActivitAEALAEA referitoare la sSAEAENAEALtaten mmanABAL

64 Cerectare-dezvolture

6.1 produs nun

6.2 produs modernizat

6.3 tchnulogic noua

6.4 (chnologic modernizalu

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

M EIEEEE

temperatura de 80°C, raport material vegelal:sohutic
hidroalcoolica de 1:3) si cxtractii usistate de microunde
(limp de reactic 25 minute, temperatura 80°C, 1aport
malerial vegetal:solutie hidroalcoolica de 1:3. fura agitare.
pulere microunde YUOOW)

Caracterul inovativ al tehnologiei dezvoltate consta in obtinerea unui material suport fibros cu proprictati antioxidante
imbugatit cu compusi biologic activi, ubtinuti din deseuri de plante aromatice si medicinale prin metode ceolugice, Fura
utilizarea de reactivi periculosi mediului. fara utilizarea alor conditii predefinite (teniperatura, presinne) care sunt
consuniatoare de encrgic. Svlulia propusa inlatura deza jele atilizarii sub

zio materiale ieftine ce rezulta ca rezidii din diferite ramuri industriale (alimentara, farmac
substante

prin ace
W, cle ), nu neeesita
solventi toxici si/sau periculosi. si este lara actiune negativa asupra mediului si sanatatii umane.

a
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DENUMIREA REZULTATULU!I DE CERCETARE

Nrcrl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (contorny art. 74, 0.G
57/2002)

2.1 documentatii. studii, lucrari

6.7 illlele .

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

i ie lehnico-gc

cerere inregisirare brevet de inventie

Nr. AU026 data 2020-01-22

brevet de inventie in

strate (national, curopean, internativnal)

cerere inregistrare modele si descine industriale protejate

modele i desene industriale protejule inregi : (national, p international)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate (nativnal, european, internationaly

cercre inregistrare copyright

inregistrare copyright (nationa!, curopean, inlernitional)

cerere inregistiore: relele, indicatii geografice, specii vegelale si animule, ete,

inregisirare: retete. indicalii geogralice. specii vegetule si animale, etc (national. european, internalional)
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VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Extracte standardizate de Melissa officinalis . L- procedeu de obtinere si p

utilizare ter

Rezultat final Rezultate intermediare

a 0

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICI ALE REZULTATULU! FINAIL

Tehnologia se relera la obtinerea de extracle vegetale dintr-o
specie a genului Melissa, fitoconstituientii majori find
caraclerizati canlitativ. cu potentialele uplicatii terapeutice
antioxidante si antimicrobiene. Melissa officinalis 1.,
cunoseuta in mod obisnuit ca roinita. este o planta
medicinala apartinand familici Laniiaceac. cu un puternic
ste frecvent ulilizat in medicina populara
din mulle tari, Inca din cele mai vechi limpuri, cand plantele
erin lolosite ¢a ceaiuri, decocluri sau erau lolosile ca atare.
Melissa ollicinalis L, a lost folosita pentiu ratamentul
holilor mintale. a problemelor casdivvasculae si respiratorii.
ca pulenlalor de memorie, antidepresiv, anxivlitice.
antiinflamator si antispastic. Studii recente au aratal
proprietatile sule antihiperlipidemice. antiinflamatorii si
antioxidante. Pe langa utilizarca farmaceutica, alte aplicatii
industriale ale Melissa officinalis L. sunt legate de utilizarca
sa in apicullura ( ta fiind cunoscula si sub denumirea de
balsam de albine san balsam de micre). in industria
alimentara si a lichiorurilor, in produsele cosmetice sau ca
ornamente. Exiraclele conlorm invenlici sunl reprezentale de
extricle lice din parti de Melissa
ollicinalis L.. cu un continut de polifenoli totali de

14.5..16 5 mg echivalenti acid galic /1 g exhact uscat.

getal

Mulerial suport fibros de plante oleugionoase cu
proprielati sporite id, imbogatit cu

hinlogic activi obtinuti din deseuri de plante aromatice si
medicinale dupa extractie si metoda de obtinere a
acestuin

ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

H
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2.2 planuri. scheme

2.3 tehnologii

2.4 procedee. melode

2.5 produse informatice

2.6 retete. lormule

2.7 vhiecle lizice

2.8 brevet inventie/ allele asemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

oDoooboOg~o
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3.1 solutie/model conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 prototip

3.4 instalatic pilot sau cchivalent

3.5 alele

4.1 tehnologiile sovictatii infor

4.2 energic

4.3 mediu

4.4 sanatate

4.5 agricultura, sccurilatea uranta alimentara

4.6 biotehnologii

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spaliu si securilale

4.9 cereelani sociv-ceonomice si umanisle
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64 Cercetarc-dezvoltare

75 AclivitAEALAEA

referitoure la sAEAEnAEAL1aen umanABAL

6.1 procdus nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnolugie noua

6.4 tehnolugie modernizita

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 alcle .

fojojoI|g|e|o

Procedeul confurm inventici presupune ulilizarea metodei de
exlractic asistata de microunde, ulilizand cu sulvent alcvolul
etilic absolut, aportul de material vegetal @ solvent de
1:3...1:6. timp de extractic 10...35 min. pulere microunde
7001000 W. fara agitare, urmala de concentrarea la
evaporatorul rotativ si uscarea prin liofilizare. Pentru
verilicarea reproductibilitatii procesului s-au 1ealizat ei
sarje in aceleasi condilii si s-au masural aimprentele
eXlractelor prin cromatografie de lichide de inalta
performanta (HPLC). Aclivitatea antioxidanta a fost
determingla prin metoda spectrofotometrica colorimetrica
2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl (DPPH) de 80..90%, jar
activilatea antimicrobiana  fost deterniinata prin masurarca
zonei de inhibilic de 11...15 mm pentru Staphylococeus
uurcus si 912 mm pentru Escherichia coli.

Utilizarea unei plante spontane cu o foarle buna disiributie naturala ofera o solutie de iratament ieltina prin polentialul sau
untioxidant si antimiciol Melissa ollicir L. reprezinta o lonle buna solutie peniru pregatirea unui produs de uz topic
pe baza polentialului suu farmacologic si a toxicilatii recuse_ Caracterul inuvativ consta in dezvoltarea unui extract de
material vegetal, fara utilizarea de reactivi periculosi mediului sia altor produse de sinteza chimica, lara utilizarea alion
condlitii predefinite extreme (temperatura, presiune. timp redus de reactie) care sunt consumaltoare de energie, pentru
potentiule aplicatii rerupentice (antivxidante si antimicrobiene),

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documcnlatic (chnico-cconomica

O
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrerl

1) DENUMIRE REZULTAT

2) CATEGORIA REZULTATULUI (conform art. 74. 0.G.

57/2002)

2.1 documentatii, studii. lucrari

cerere inregisirare brevel de inventie

brevel de inventie inregistiile (nalional. european. international)

cerere inregisirare mockele si desene industriale protejate

modele si desene industriale prolejute inregistrate (nalional. european, inlernitional)

cerere inregistiare marca inregistrata

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare copyiight

inregistrare copyright (nalional, enropean, international)

cerere inregistrare: retele. indicalii gevgrafice. specii vegelale si animale, efe

inregistrare: retete. indicalii geografice. specii vegerale si animale, et (nalional. european, international)
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VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

Tcehnologie pilot de obtinere a fibrelor de plante oleugionoase imbogalite cu v formula penta~componeni

Rezultat tinal Rezultate intermediare

] g

Extracte standardizate de Melissa officinalis . 1.-
procedeu de oblinere si potentiala utilizare terapeuticn

MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICT ALE REZULTATULUI FINAL

Pasii lehnologici sunt: Selectarea materialelor fibroase
olcaginoase: dintre Silybum Marianum, Linum, Carthamus
Tinctorius. Helianthus Anuus —se sclecteaza propurtii
abile. astfel incat sa rezulte cantitalea tinala de matcerial
vegetal 2, Pregatirea materialelor vegetale fibroase in
vederea extraclici de (ibre Indepatarea rezidiilor si a altor
urme de material care nu indeplinesc cerintele: indepartares
allor materiale vegelale care nu fite obiectul studiului
Spalares probelor: spalurea cu apa si uscarea la lemperatura
cumerei pentru 24 vre Maruntirea probelo; se realizesza o
mujarare (maruntire a probelor) prin procedee mecanice de
maruntire ping la dimensiuni milimetrice 3. Selectarea
mictodei de lucru si a reactivilor - %KOH. %H2804 -Timpul
de digestic 4, Oblinerea materialului fibros in urma
cxtractici prin metuda aleasa Se cantareste proba @ se adauga
solutia de acid sulfuric si n-vctanul (agent antispumare) 5 se
asigwa Nieiberea
omogena ; la terminarea lferberii si varsarii automate a
sululiei in exces s auga solutia de hidroxid de potasiu si
se repeli pasii de Merbere : se conlinua lierbetea 30 min : se
[iltreaza si se spala cu apa deionizata prin procesul aulomata
al extractoiului ; la Iinal se clatesle cu acetona, Dupa
terminarea procesului se cantareste recipientul cu filtratl
umed : se usuca la 1054C pentru 2 ore ; se cantareste
inlermediar ; filtratul se calcineaza la 550° C pentru 2 ore ©
se cantareste la final. 5, Pregatirea niaterialului ce
imbogateste fibrele Pregatirea unci cantitali adecyale de
solutie astfel incat procesul de imersare sa se realizeze cu
succes; stabilirca ici solutici de pusi linta 6
lmersarea malerialului suport faru agitare Iy lemperatura
ridicata Pentru definitivarea paramelrilor oplimi de lucru ai
tehnologiei pilol pentiu muterialele vegelale obtinute se

30
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2.2 planuri. scheme

2.3 tehnologii

2 4 procedee. melode

2.5 produse infonmatice

2.6 retete, [ormule

2.7 obiecte lizice

2.8 brevet inventie/ allele asemenca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMEN! DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

OooDoDoO0ORE

OD0DD0OO0O0ODD

3.1 solutic/model conceptual

3.2 model experimental / functional

3.3 protolip

3.4 instalatic pilot sau cchivalent

3.5 alwele

4.1 tehnolugiile socictatii informationale

4.2 energic

4.3 medin

4.4 sanutate

4.5 agricultura, seeuritatea si siguranta alimentara

4,6 bivlchnologii

4.7 materiale, procese si produse inovalive

4.8 spaliu si sceuritale

4.9 cercetari sociv-ceonomice si umaniste
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64 Cercetare-dezvoltare

75 ActivitAEALAEAZi referitoare Ja sAEALNABALLaten nmanAEAL

6.} produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnologie noua

6.4 tehnologie matlernizaty

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu mudernizat

6.7 altele

SEIEIEREE

cleclucaza determingri ale activitatii antioxidante, Parametrii
de lncru; Raportul Silybum Marianuni., Linum, Carthumus
Tinctorius. Helianthus Anuus nu influenleaza tehnologia
Canlitalea de material vegetal - 3kg mulerial vegelal
Concentratia de %KOH poate su lie variubila intre 1,73 '% si
6 % Timp de digestie - 20 minute Concentralie solutie de
compusi linta — 50% Imersarea se realizeaza lara agitare
pentru maxim 1 ora. Materialele s¢ vmogenizeaza impreuna
cu liuntul in vederea obtinerii produsului final Activitatea
antioxidanta rezulta peste 50%

Ciuncterul inovaliv deriva din dezvoltareu unei tehnologii verzi de obtinere a unui material suport fibros din desewi de
plante oleaginoase. imbogalil cu o formula penta- component cu efect multiplu din desewi de plante medicinale si
uromalice (MAP). Solutia propusa inlatura dezavantajele ulilizurii substantelor chimice de sinleza, prin aceea ca utilizeaza
maleriale iefline ce rezulta ca deseuri din diferite ramuwi industriale (alimentara, fanmaceutica, etc.), nu necesila substante si

sulventi wxici si/sau periculosi, 1iind lara actiune negativa asupra mediului si sanatatii umane

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

de ic lehnico-ce
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cerere inregisinire brevel de inventie

brevel de inventie inregisuate (national. european. inlernational)

cerere inregistrare modele si desene indusiriale prolejate

modele si desene industriale protejale inregistrite (national, european, intenational)

cerere inregistrare marcis inregistrata

marci inregistiate (national, eeropean, inlernational)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retele. indicatii geografice, specil vegelale si animale, ete

inregistrare: retete. indicalii geografice. specii vegetale si animale, ete (nativnal. european, intemational)
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DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nicrl VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA

1) DENUMIRE REZULTAT Manual de instructiuni pentru obtineren tehnologici formulei penta component cu efeel multl-target
2) CATEGORIA REZULTATULUI (vonform art. 74, O.G, Rezultat final Rezuitate inlermiediare
57/2002)

2.1 documentatii, studdii. Jucrari @
2.2 planuri. scheme
2.3 tehnologii

2.4 procedee, nictode

C OO

2.5 produse informatice
2.6 retete, formule
2,7 obiccwe fizice

2.8 brevet inventic/ altele asemienca

5 R Y £ A o A
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3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3,1 solulie/model conceplual

3.2 mode] experimental / [unctivnal

33 protutip

3.4 instalatie pilol sau echivalem

3.5 altele

4) DOMENIUL DE CERCETARE 4.1 ehnologiile societatii inlormationale

4.2 energie

4.3 mediu

NEEIREEEE

Tehnologie pilot de obtinere a fibrelor de plante
oleagionoase imbugatite cu o formula penfa-component
MOD DE VALORIFICARE ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

1. Scopul manualului cu specilicarea etapelor de proces (flux
tehnolagic) Scopul principal al manualului este de a prezenta
tehnologia inovatoare dezvoltata pentru valorificarca
sustenabila a deseurilor din industria plantelor medicinale,
arumatice si oleaginoase, cu aplicatii viitvare de piata in
oblinerea produselor cu valoare adaugala. 2, Melode utilizate
Oblinerea materialului [ibios Obtinerea compusilor biolagic
activi Tesle de delerminare a aclivitatii antioxdante Tesle de
delerminare a efectului anlibacterian 3. Domeniul de
aplicare a lehnologiei Solutia propusa prin implementarea
proieciului se adreseaza unor probleme de mare impact si
comiplexe pe termen lung. concentrundu-se pe realizarea de
metode de prelucrare durabila a biomasei si a descurilor
rezultate in urma prelucrarii biomasei, Aceasta va oferi o
baza utilu pentru o astfel de abordaie bioecunomica, de
contersiv a fluxuarilor de deseuri in produse cu valoare

| cum ar i p hruna penuu
unimale, produsele ccologice. 4, Beneli i directi ai
tehnologiei propuse Intreprinderile sunt cele interesate de
imbunatatirea competitivitatii. in domeniul rans
de specializare inteligenta biveconomie, prin valorificarea
superivara a fuxwilor laterale agro-industriale
(cufsubproduse). cu utilizarea sulutiilor rehnice inuvative
dezvoltate prin proiect, cal si a abilitatilor / competentelor de
cereetare-dezvoltare si de spri i, turnizate de
nucleul de competenta stiintitiva si tchnolog
nivel, lu standarde p formut prin impl ca
proicctului, Know-how-ul ubtinut poate i aplicat si in alte
industiii (prin aduptare) in cazul in care exista tipuri similare
de deseuri: Industria alimentira, Industria farmaceutica,
Indusiria colorantilor, Protectin mediului. Sanatate.
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4.4 simiite

4.5 agricullura. securitalea si siguranta alimentara

4.6 biotehnologii

4.7 materiale. procese si produse inovalive

4.8 spuliu si securilule

4.9 cercelari suciv-econumice si wmaniste

my pu my o ful fu

5) DOMENI DE APLICABILITATE 64 Cercelare-desvollaie

75 ActivitABALAEAZ referitvare la sAEALnAEALtatea umanAEAL

6) CARACTERUL INOVATIV 6.1 produs nuu

6.2 produs modernizat

6.3 tehnolugie noua

6.4 tchnologic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizat

6.7 aliele .,

CH =N =0 =N =R =h =

Munualul se adreseaza integrarii industriale a procesului in valorilicurea in cascada a Huxurilor de deseuri (i

Tusiv izolareu

altor produse cu valoare adaugala) si arata viabilitates economica a produselor dezvoltate prin intermediul studiilor in vitro.
Tmplicarea wiilizatorilor finali ai tehnologiilor dezvoltate in cadrul proicetului puate fi consideraia spre asigurarca

viabilitalii conceptelor dezvoltate in Jantul de valori.

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

alie lehnic

cerere inregisirare brevel de inventie

brevel de inventie inregistrate (nativnal, european. international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

mudele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare marca inregistrala

marci inregistrate (national, curopean, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyrighl (national, curopean, internationaly

cerere inregistrare: relete, indicalii geografice, specii vegetale si animale, cte

inregistrare: retete, indicalii geografice, specii vegetale si animale, ete (national, curopean, inlernational)

oje|gojcja|joja|jojocjo|o

DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Nrrt VALOAREA DE LA CARE INCEPE NEGOCIEREA PROCES VERBAL NR/DATA
1) DENUMIRE REZULTAT Manual de instructiuni pentru valorificarea deseurilor vegetale ca hruna pentru animale
2) CATEGORIA REZULTATULU! (conformaut. 74, O.G Rezuitni Tinal Reznltate intermediare

MOD DE VALORIFICARE

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

Manual de instructiuni pentro obfineren tehnologiei
formulei penta component cu efect multi-turget
ACTUL PRIN CARE S-A REALIZAT VALORIFICAREA

83
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57/2002)

2.1 docwmentatii. studii. lucrari

2.2 planuri. scheme

2.3 ehnologii

2.4 procedee, metode

2.5 produse informatice

2.6 retete, formule

2.7 obiecte fizice

2.8 brevet inventic/ allele asemienca

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

4) DOMENIUL DE CERCETARE

5) DOMENII DE APLICABILITATE

6) CARACTERUL INOVATIV

DDDDDDD&
I I i Y o O

3.1 solutie/model conceplual

3.2 model experimental / lunctional

3.3 pralolip

3.4 insialatie pilot sau echivalent

3.5 altele

4.1 tchnologiile socictatii informational

4.2 eneigic

4.3 mediu

4.4 santile

4.5 agricultura, securitalea si siguranta alimentara

4.6 biolehnologii

4.7 materiale, procese si produse inovative

4.8 spatiu si securilale

4.9 cercelari suciv-econumice si umaniste

S FREEREERIREEEE

64 Cercelare-desvollare

75 AclivitAEALAEAZi referitoare ls sAEAEnAEARtatea umanAEAL

6.1 produs nou

6.2 produs modernizat

6.3 tehnolugic nona

6.4 (chnologic modernizata

6.5 serviciu nou

6.6 serviciu modernizal

6.7 uliele ,

Re|jo|ojo|o)|o

Scopul principal al iestedear ia
inuvatoare propusa prin implementarea proiectului pentru
valorificarca sustenabila a deseurilor din industria plantelor
medicinale, aromatice si vleaginoase, cu aplicatii viiware de
piata in obtlinerca de hrana pentru animale, Manualul de
instructiuni conline informatii vrganizale in urmatoarcle
capilole: |. Informatii generale 2. Propiietati gencrale dorite
wle branei pentru animale 3. Scopul manualului cu
specilicnrea elapelor de proces ([Tux lehnulogic) 4. Meloda
de oblinere 5. Metode de caraclerizare 6. Detectarea
continutului de uree 7. Instalalii si echipainente necesare 8
Schema de MNux lehnologic 9. Legislatie in vigoare in
domeniul hranei pentru animale 10. Potentiali beneficiari ai
tehnologici 11. Consideratii finale

Manualul se adreseaza integrarii industriale a procesului in valorilicarea in cascada a fluxurilor de deseuri (inclusiv izolarea

altur produse cu valuare adangata) si arata viabi

atea cconomica a produselor dezvoltate prin intermediut studiilor in vitro

Implicarea utilizatorilor finali ai tehnolugiilor dezvoltate in cadrul proiectului puate £ considerata spre asigurarea

viabilitatii conceptelor dezvoltate in lantul de valori

page 40/ 42



7) VALORIFICAREA REZULTATEI.OR CERCETARIT

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

Ll fehedcu-eeununile

cerere inregistrare brevet de inventic

brevet de inventic inregistrate (natjonal, curopean, international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrale (nalional, curopean, inlernativnal)

cerere inregisliare marca integistrata

marci inregistrale (national, curopean, international)

cerere inregisirare copyright

inregistrare copyright (national. european, international)

cerere inregistrare; relele. indicatii geografice. specii vegetale si animale, elc.

integisirare: relele. indicalii geogralice, specii vegelale si animale, elc (national. european, inlernalionul)
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