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• Analize specifice pentru determinarea calității fructelor și legumelor 

• Analiza vitaminei C prin tehnica HPLC-DAD 

• Tehnologii postrecoltă specifice fructelor și legumelor: păstrarea, deshidratarea, liofilizarea, 
fermentarea 

• Modificarea conținutului de vitamina C în funcție de tehnologiile postrecoltă aplicate fructelor și 
legumelor  

• Modificări biochimice în perioada de creștere și maturare a fructelor și legumelor 

• Factori care influențează procesele fermentative ale subproduselor viti-vinicole 

• Selecționarea și cultivarea drojdiilor pentru obținerea vinurilor de calitate 

• Parametrii specifici păstrării fructelor ecologice în atmosferă controlată 

• Echipamente și instalații utilizate în procesarea fructelor și legumelor 

• Echipamente și instalații utilizate în păstrarea fructelor și legumelor 
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