
 
 

 

 
Departamentul: Economie, Contabilitate şi Agroturism 
Sef lucrari 30 
DISCIPLINA: Geografia turistică și resursele agroturistice ale României; Tehnologie culinară și tehnici 
de servire; Tehnologie culinară și utilaje tehnologice - Practică 
 

ATRIBUTIILE/ACTIVITATILE AFERENTE 

Activităţile care fac obiectul normei didactice sunt următoarele: 1. predarea lucrarilor practice la 
disciplinele:Geografia turistică și resursele agroturistice ale României; Tehnologie culinară și tehnici de 
servire; Tehnologie culinară și utilaje tehnologice – Practicăconform planului de învăţământ; 2. 
elaborarea fișelor disciplinelor cu descrierea obiectivelor, a conţinutului ştiinţific, programarea predării, 
programarea învăţării cu centrarea pe student, descrierea modalităţilor de examinare în vederea 
evaluării studenţilor, descrierea rezultatelor învăţării/competenţelor ce trebuie obţinute ca urmare a 
parcurgerii disciplinei; 3. documentarea ştiinţifică şi elaborarea suportului de curs în vederea utilizării 
acestuia pentru predare; 4. documentarea ştiinţifică şi elaborarea resurselor de învăţare (manuale, 
studii, documentaţii etc.) în vederea publicării şi utilizării de către studenţi; elaborarea şi coordonarea 
lucrărilor practice de laborator, a activităţilor aplicative de seminar, a proiectelor; 5. îndrumarea 
lucrărilor de licenţă; 6.asigurarea consultaţiilor pentru studenţi în vederea îndrumării învăţării; 
7.elaborarea portofoliului tematic, elaborarea de proiecte şi realizarea de activităţi de cercetare 
ştiinţifică în domeniile disciplinei predate; 8.identificarea nevoilor personale de formare şi formarea 
continuă; 9.elaborarea şi publicarea de lucrări ştiinţifice, de studii, proiecte etc.; 10.dezvoltarea 
materialului didactic şi a bazei materiale aferente activităţilor de învăţământ şi cercetare (aparatură, 
echipamente, săli de curs, laboratoare didactice etc.). Norma didactică: Geografia turistică și resursele 
agroturistice ale României, III AGR/5 ore convenţionale; Tehnologie culinară și tehnici de servire II 
AGR/7,5 ore convenţionale; Tehnologie culinară și utilaje tehnologice – PracticăII AGR/2,56 ore 
convenţionale; Total normă didactică: 15,06 ore conv. Total volum activităţi aferente postului: 1704 ore. 

 


