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Informatii personale

Nume / Prenume
Adresa(e)

Telefon(oane)
E-mail(uri)

Data nagterii

Experienta profesionala

Perioada
Functia sau postul ocupat
Activitali si responsabilitati principale

Numele si adresa angajatorului

Tipul activitatii sau sectorul de
aclivitate

Perioada

Functia sau postul ocupat
Activitalj si responsabilitati principale

Numele si adresa angajatorului

Tipul activitatii sau sectorul de
activitate

Perioada
Functia sau postul ocupat
Activitali si responsabilitati principale

Numele si adresa angajatorului

Tipul activitatii sau sectorul de
activitate

Croitoru Constantin

Aleea Heracleea no 1, bl. V1, sc. B, et. 1, ap. 25, 900421, Constanta (domiciliu stabil).
Str. Cluj no 81, bl. 9, sc. 1, et. 7, ap. 29, sector 1, 011492, Bucuresti (adresa profesionala)

(0040) 727.333.130
c.croitoru@sodinal.com

27 aprlie 1955

2014 - prezent
Secretar stiintific al Sectiei de Industrie Alimentara

Elaborarea de planuri si strategii de cercetare in domeniul agroalimentar (filierele de elaborare a
produselor agroalimentare de la samanta pana la consumator, educatja alimentara a populatiei,
elaborarea de produse destinate grupelor vulnerabile ale populatiei, ...)

Academie de $tiinte Agricole si Silvice “Gheorghe lonescu - Sisesti” (ASAS), Bucuresti
Activitat cu profil academic

2010 - prezent

Profesor universitar

Elaborarea si predarea de cursuri si laboratoare (Oenologie si legislatia viei si vinului, Bazele
alimentatiei, Tehnologia produselor vegetale, Procedee si tehnici de conservare a alimentelor ).

Universitatea Bioterra, Bucuresti
Invatamant superior

2011 - 2012
Cercetator stiintific gradul |

Activitalj curente de documentare si cercetare, elaborarea standardului pentru meseria de analist
senzorial de produse alimentare.

Institutul National de Cercetare — Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare
Cercetare si analiza senzoriala in domeniul alimentar si al bauturilor, cu precadere al vinurilor



Perioada
Funclia sau postul ocupat
Activitali si responsabilitati principale

Numele si adresa angajatorului

Tipul activitalji sau sectorul de
activitate

Perioada
Functia sau postul ocupat

Activitatj si responsabilitai principale

Numele si adresa angajatorului

Tipul activitatii sau sectorul de
activitate

Perioada
Functia sau postul ocupat
Activitali si responsabilitali principale

Numele i adresa angajatorului

Tipul activitatii sau sectorul de
activitate

Educatie si formare

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Numele si tipul institutiei de
invatamant / furnizorului de formare

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate/
competente dobandite

1999 - 2011
Consultant expert: 1999 — 2002, Director cercetare — dezvoltare : 2003 - 2011.

Consultanta, testare si cercetari aplicative, promovare, distributie si comercializare de produse si
echipamente destinate noilor biotehnologii de vinificatie si tehnologiilor inovative de limpezire,
stabilizare, filtrare i imbuteliere a vinurilor. Trainer pentru instruirea agentilor comerciali la societatile
SODINAL, Wine & Beverage Divison a grupului AVEX

SODINAL, membra a Wine & Beverage Divison a grupului AVEX, Bucuresti. Detasat de la Institutul de
Cercetari Alimentare (ICA Research & Development SRL)

Testare §i comercializare de auxiliari tehnologici si echipamente pentru industria vinului, a bauturilor i
produselor alimentare.

1988 - 2011
Inginer: 1988 — 1990; Cercetator stiintific gradul III: din 1990; Cercetator stiintific gradul II: din 2000;
Cercetator stiintific gradul I: din 2002,

Director proiecte nationale de cercetare obtinute prin competitie (2007 - 2010); Director proiecte
internaionale de cercetare cu societafi straine private (2004 - 2009); Responsabil contracte nationale
de cercetare cu societatea SODINAL (2000 - 2002); responsabil teme si contracte de cercetare in
cadrul ICA (1998 - 1999); responsabil contracte nationale de cercetare aplicativa si consultanta cu
societatea FRUVIMED Medgidia, care a generalizat utilizarea biotehnologiilor in industria vinicola
(1995 — 1998); responsabilul colectivului de cercetare si a contractelor aferente cu VINVICO S.A.
Constanta (1990 - 1995); consultant-expert la SEAGRAM (actuala PERNOD RICARD) Romania (1998
—1999).

Institutul de Cercetéri Alimentare (ICA Research & Development SRL), Bucuresti
Cercetare in domeniul vinurilor, altor bauturi si produse alimentare

1982 - 1988
Inginer

Sef tehnolog sectorul conditionare (limpezire, stabilizare, filtrare) vinuri pentru export (1987 — 1988);
Coordonator al campaniilor de vinificatie in centrele viticole Ostrov si Oltina si in podgoria Murfatiar
(1982 — 1987). Tehnolog, sectorul de elaborare si conditionare bauturi alcoolice distilate (1985 —
1986); Sef sector imbuteliere vinuri si bauturi alcoolice distilate (1983 — 1984); Activitati de initier
profesionala ca stagiar la societatea vitivinicola VINVICO (fostul vinalcool) din Constanta (1982).

VINVICO S.A. Constanta

Elaborarea, maturarea, conditionarea, stabilizarea si imbutelierea vinurilor si bauturilor alcoolice
distilate.

2012
Trainer, acreditat CNFPA
Vision Consulting, acreditatd CNFPA

2007
Certificat international “Degustation. Analyse sensorielle des vins"
Chimia vinului, principiile analizei senzoriale a produselor alimentare si a vinurilor, bolile si defectele

olfacto ~ gustative ale vinurilor / dezvoltarea capacitatii de evaluare senzoriala obiectiva, identificarea
soiului, a tarii de origine i a continentului din care provine vinul in cadrul unei degustari comparative.




Numele si tipul institutiei de
invatamant / furnizorului de formare

Nivelul de clasificare nationala
sau internationala

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente dobandite

Numele si tipul institufiei de
invatamant /
furnizorului de formare

Nivelul de clasificare nationala
sau internationala

Perioada
Calificarea / diploma obfinuta

Disciplinele principale studiate /
competenie dobandite

Numele si tipul institutiei de
invatamant / furnizorului de formare

Nivelul de clasificare nationala
sau internationala

Perioada
Calificarea / diploma oblinuta

Disciplinele principale studiate /
competente dobandite

Numele si tipul institutiei de
invatamant / furnizorului de formare

Nivelul de clasificare naionala sau
internationala

Perioada
Calificarea / diploma obfinuta

Disciplinele principale studiate /
competente dobandite

Numele si tipul institutiei de
invatamant / furnizorului de formare

Nivelul de clasificare nationald sau
internationala

Facultatea de Oenologie, Universitatea Bordeaux I, Bordeaux, Franta

Studii postuniversitare

ianuarie 2000 - aprilie 2000
Higher Certificate in Wines, Spirits and Liqueurs

Geografia vitivinicola mondiala, cunoasterea si degustarea comparativa a vinurilor, bauturilor distilate
§i lichiorurilor, promovarea vinurilor, negocierea prefurilor la vinuri, marketingul unui nou produs vinicol
/ Identificarea soiului, a tipologiei, a tarii de origine a vinurilor ce au fost degustate anterior,
cunoasterea aprofundata a unor areale viticole de exceptie pe care se produc vinuri de exceptie.

The Wine and Spirit Education Trust, UK

Studii postuniversitare

noiembrie 1992 - octombrie 1993
D.E.S.S. ,Connaissance et Commerce International des Vins"

Cunoagterea mondiala a vinurilor, marketingul si comercializarea vinurilor, degustarea vinurilor, nofjuni
de viticultura, oenologie, contabilitate, analiza economico - financiara, tehnici de negociere si
comunicare / acordarea de consultanta si expertiza in optimizarea calitatii senzoriale a vinurilor, in
promovarea $i comercializarea acestora.

E.N.E.S.A. Dijon si C.F.P.P.A. Beaune (France) & Brighton College of Technology (UK).

Studii postuniversitare

ianuarie 1992 - iulie 1998

Doctor in Tehnologii si echipamente in industria alimentarad - specializarea Oenologie, cu teza
intitulata ,Cercetari privind optimizarea procedeelor de dezacidifiere a musturilor si vinurilor in vederea
imbunatatjrii calitalii acestora”,

Chimie, microbiologie, procedee neconventionale, oenologie / insusirea unor noi metode si tehnici de
reducere a aciditatii musturilor si vinurilor.

Universitatea ,Dunarea de Jos" din Galatj, conducator doctorat: prof. univ. dr. ing. Mircea BULANCEA

Studii postuniversitare

septembrie 1977 - martie 1982
Inginer, diploma a Facultafi de Tehnologia §i Chimia Produselor Alimentare, cursuri de zi,
specializarea Oenologie si Tehnologii fermentative

Chimia, biochimia si microbiologia alimentelor, tehnologii alimentare, utilaje si echipamente alimentare
/ calcule de bilant de materiale la procesarea materiilor prime agroalimentare, elaborarea de produse
alimentare noi, aplicarea de metode si procedee de limpezire, stabilizare si filtrare a bauturilor, tehnici
de conservare a alimentelor.

Universitatea ,Dunarea de Jos" din Gala]

Studii universitare




Aptitudini si competente
personale

Limba(i) materna(e)

Limba(i) stréina(e) cunoscuta(e)
Autoevaluare

Nivel european (%)

Franceza
Engleza

Italiana

Competente si abilitati sociale

Competente si aptitudini
organizatorice

Competente si aptitudini stiintifice
si academice

Competente si aptitudini de
utilizare a calculatorului
Alte competente si aptitudini

Competente dobandite in
activitatea de cercetare

romana
Intelegere Vorbire Scriere
Ascultare Citire Participare la Discurs oral Exprimare scrisa
conversalie

c Utilizator c1 Utilizator c Utilizator o1 Utilizator Utilizator
experimentat experimentat experimentat experimentat experimentat
Utilizator Utilizator Utilizator Utilizator Utilizator
B2 independent EC independent B2 independent i independent G incepator
Utilizator Utilizator Utilizator Utilizator Utilizator
i independent B2 independent be independent Al incepator A incepator

(*) Nivelul Cadrului European Comun de Referinta Pentru Limbi Straine

Talent oraloric, usurinta de a se exprima in public, spirit de echipa, altruism, flexibilitare in gandire si atitudine,
adaptare la medii multiculturale, participare la evenimente stiintifice nationale si internationale.

Experientd nationald si internationald in organizarea de manifestari stiintifice, abilitdli de moderator prin
gestionarea eficienta a dialogului interactiv, capacitae superioara de a capta atentia interlocutorilor si a canaliza
energiile constructive in directia necesara.

Elaborarea materiale didactice (carli — 4 / 1 - si in limbile franceza i engleza, tratate -2, cursuri - 4 si lucrari de
laborator universitare - 1); articole stiintifice publicate in reviste nationale si internationale (ISI - 1, BDI - 22,
CNCSIS/B+ - 12, CNCSIS/C - 9, alte reviste nationale de specialitate — 64); articole stiinlifice publicate in
volumele unor manifestari nationale (49) si internationale (14) sau cu rezumatul publicat in volumele unor
manifestari nafionale (11) si inteationale (6); lucrari comunicate oral sau PP Ia alte manifestari nationale si
internationale (68); cereri de brevet de inventie (10); proiecte de cercetare nationale (2 granturi - 1 ca director; 56
- 53 ca responsabil) si internationale (10 contracte ca director); referent stiintific (2); citari (presa, teze de
doctorat, carij,...)

Utilizare Microsoft office (Word, Power Point)

» Promovarea sistemului de cercetare prin echipe mixte de specialisti care acfioneaza in unitali de productie in
vederea soluliondrii unor tematici concrete sub coordonarea unor laboratoare de cercetare din institulji
specializale.

» Promovarea sistemului de cercetare prin colaborarea dintre unitatile de productie (interesate sa testeze un
produs nou de tratament), societatile de consultanta si distributie (care ofera produsul nou, protocolul experimental
si asigura coordonarea activitatii de cercetare) si laboratoarele de cercetare-dezvoltare ale firmelor furnizoare (care
garanteaza calitatea produsului nou si asigura efectuarea analizelor de laborator mai complexe dupa finalizarea
experimentelor in vederea validarii rezultatelor obtinute.

» Solulionare eficientd si consultania competenta pentru orice problema semnalata in produclia vinicola si orice
tematica de cercetare specifica sectorului vinicol si al bauturilor alcoolice distilate.

» Elaborarea si realizarea de lucrari de cercetare, cereri de brevet de inventie, proiecte si programe de
cercetare, analize, sinteze si cari pentru orice tematica din domeniul oenologiei i bauturilor alcoalice fermentate si
distilate.

 Capacitatea de a participa la realizarea unor proiecte internationale de cercetare in domeniul oenologiei si al
biotehnologiilor alimentare.

» Aplitudinea de a formula noi proiecte ce vizeaza tematici acluale de cercetare din domeniul oenologiei,
bauturilor alcoolice fermentate si distilate si al biotehnologilor alimentare.

» Capacitatea de a elabora §i sustine cu competenta puncte de vedere personale asupra unor problematici si
programe de cercetare actuale din domeniul oenologiei, bauturilor alcoolice fermentate si distilate si al
biotehnologiilor alimentare.




Competente dobandite in
activitatea de consultanta,
expertiza, marketing si
management

Competente dobandite in
activitatea de productie

Certificate i adeverinte
profesionale
nationale

Coordonarea unor activitati de
promovare, dezvoltare i marketing

» Capacitatea de exprimare a unor opinii personale de referin{a la analiza senzoriald a vinurilor, produselor
vinicole si altor bauturi fermentate si distilate.

o Evaluarea calitativa rapida a produselor (vinuri, vinuri spumante i bauturi alcoolice distilate) dintr-o crama sau
dintr-un depozit de produse finite.

» Experienta deosebitd in aprecierea, testarea si controlul calitéii produselor biologice destinate vinificaliei si a
celor destinate limpezirii, stabilizarii, filtrarii si imbutelierii vinurilor $i a altor bauturi.

e FElaborarea de cataloage de fise tehnice la standarde internationale pentru produse de uz oenologic i utilaje si
echipamente pentru industria vinicold, pentru produse utilizate in domeniul bauturilor alcoolice distilate si al
biotehnologiilor alimentare.

e Elaborarea de cursuri universitare si carii de specialitate pentru domeniul oenclogie, al bauturilor alcoolice
fermentate i distilate i al biotehnologiilor alimentare.

» (Gestionarea si coordonarea activitalji unor societali comerciale de distributie si consultanta in domeniul
produselor si echipamentelor de elaborare, maturare, limpezire, stabilizare, filtrare §i imbuteliere a vinurilor §i
bauturilor alcoolice distilate.

» Crearea unor programe eficiente de promovare comerciala pentru centre viticole, podgorii si produse noi
{vinuri, produse pe baza de vin si bauturi alcoolice distilate) lansate pe piata interna i pentru vinuri si alte bauturi
alcoolice prezentate in cadrul unor concursuri, targuri si saloane internationale.

» Elaborarea continutului tematic al unor prospecte si brosuri publicitare cu caracter promotional pentru societat]
comerciale si produse din sectorul vinicol si al bauturilor alcoolice fermentate si distilate

e Coordonarea acliunilor de protejare a imaginii unei firme producatoare de vinuri, vinuri spumante $i bauturi
alcoalice distilate, pe 0 nouad piata de desfacere.

= Organizarea unei relele de distributie a vinurilor si a altor bauturi alcoolice.

» Realizarea unor studii de prezentare, reorganizare §i dezvoltare etapizata a societailor comerciale cu profil
vitivinicol in stadiul actual de tranzitie, prin capacitatea de integrare rapida in echipe de lucru interdisciplinare.

e Abilitayi de negociere in relatiile cu furnizorii si clientii ce actioneaza in sectorul vitivinicol, al bauturilor alcoolice
distilate si al biotehnologiilor alimentare.

e Organizarea eficienta a activitaii in sectorul vinurilor gi bauturilor distilate.

o Realizarea oricarui tip de vin, produs vinicol sau bautura alcoolica

» Intocmirea dosarelor de omologare pentru toate tipurile de vinuri , produse vinicole si alte bauturi fermentate si
distilate

o Pozitie director marketing, certificat de absolvire a seminarului regional ,,Marketing International”, IN.D.E
Bucuresti / Agence de la Francophonie de Paris, Projet FRANCODE, septembrie 2002.

o Pozitie director comercial, certificat de absolvire a seminarului regional , Négociations commerciales
multilatérales”, |.N.D.E Bucuresti / Agence de la Francophonie de Paris, Projet FRANCODE, octombrie 2002.
» Specialist evaluarea calitatii, certificat de absolvire a seminarului international ,Cercetarea calitafii si
protectia consumatorilor”, F.A.O. Roma - 1.C.A. Bucuresti , 1998.

» Consultant managerial, certificat de promovare a testelor de aptitudini decizionale si de cunostinie in
domeniul relatjilor economice internationale, CEMATT S.A. 1994,

» Absolvire curs postuniversitar ,Ingineria proceselor tehnologice in industria vinului §i bauturilor alcoolice
distilate’, C.0.C. Bucuresti, 1988.

= Absolvire curs de pedagogie , Universitatea ,Dunérea de Jos" Galali, 1980-1981.

= Absolvire ciclu prelegeri privind metodologia de informare — documentare in domeniul tehnico - stiintific ,
C.0.C. Bucuresti - Universitatea ,Dunarea de Jos" Galatj, 1979-1980.

e Lansarea pe piala roméaneasca a whisky-ului scotian ,100 Pipers" si a spumantului ,Maschio Per Due
realizate de Seagram International, noiembrie 1998.

e Organizarea participarii societalii Sodinal, Wine & Beverage Division of AVEX Group, la diverse saloane i
expozilii pentru industria vinului: Bucuresti, Romania (ROMEXPO, 1999 - 2007); Chisindu, Republica Moldova
(VIN MOLDOVA, 2000 - 2008); Milano, Italia (SIMEI, 1999, 2001, 2003, 2005, 2007); Bordeaux, France
(VINITECH, 2000, 2002, 2004, 2006, 2008, 2010, VINEXPO, 1999, 2003, 2005); Paris, France (Convention
SPINDAL - AEB Group, 2004 - 2007); Montpellier, France (SITEVI, 2003, 2005); Plovdiv, Bulgaria (VINARIA,
20086, 2007); Disseldorf, Germania (PROWINE, 2002); China, Shanghai si Beijing (EXPOZITIA MONDIALA,
2010).



Judecator expert in 22 de
concursuri internationale

Schimburi de experienta
si training-uri

culin societati straine de
prestigiu

Stagii efectuate in strainatate

Concursuri internationale organizate de societatea , Forum Oenologie”:

.Chardonnay du Monde*, .Muscats du Monde*, .Effervescents du Monde', ,Syrah du Monde". Certificate de
atestare oblinute in martie 2004, junie 2004, noiembrie 2004 i mai 2011.

Grands Concours du Monde organizate de societatea , Strashourg Eveniments":

.Riesling du Monde", ,Pinot Gris du Monde” si ,Gewurztraminer du Monde”. Certificate de atestare
obfinute in februarie 2005, mai 2005 si ianuarie 2011. Reprezentantul oficial al Romaniei in aceste
concursuri.

Concurs international organizat de societatea ,,Vinopres”:

.Concours Mondial de Bruxelles", Certificat de atestare ob{inut in 2006.

.Mondial du Sauvignon”. Certificat de atestare obfinut in 2011.

Concursuri internationale organizate de societatea ,,Concours des Vins":

,Challenge International du Vin®, Bourg-sur-Gironde, Blaye, Frania (din 2009).

» Citadelles du Vin", Bordeaux, Franfa (din 2011).

Concursuri internationale organizate cu sprijinul 0.1.V., U.I.OE. si VINOFED:

Wines & Spirits Contest", Chisinau, Republica Moldova (din anul 2005),

.Vinandino®, San Juan, Mendosa, Argentina (din anul 2007),

Mondial du Pinot Noir", Elvetia (din anul 2008),

JVinitaly", Verona, ltalia (din anul 2009),

+Selections Mondiales des Vins', Quebec, Canada (din anul 2010),

.Mondial du Merlot’, Lugano, Elvetia (din anul 2010),

,Mundus Vini",Neustadt, Germania (din anul 2011).

.Vinalies Internationales”, Paris, Franta (din anul 2011).

,IceWine du Monde", Lednice, Cehia (din anul 2012).

LCINVE", Valladolid, Spania (din anul 2013).

LEmotions from the World: Merlot and Cabernet Together'(din anul 2013).

e AEB-SPINDAL (produse biotehnologice si agenti de limpezire-stabilizare pentru industria vinului si
a berii) si CECA -~ SUDCHEMIE (agenti de limpezire-stabilizare si adjuvanti de filtrare pentru industria
vinului si a sectorului agroalimentar), Paris, France (august 2000, decembrie 2002, iunie 2003, iunie
2004).

» BUCHER-VASLIN (echipamente pentru vinificatie), Franta (ianuarie 2005); SPADONI (echipamente
de filtrare), FIMER si ETICAP SYSTEM (echipamente si masini pentru imbuteliere), Italia (martie 2001,
noiembrie 2003).

Stagiu profesional la societatea vitivinicola Domaine LAROCHE, Bourgogne, Franta ( 3 luni - 1993).
Stagiu de formare profesionald la Facultatea de Oenologie, Universitatea Bordeaux 2

(1 saptamana - 2007).

Stagiu de formare profesionala la concursul Chardonnay du Monde (1 zi — martie 2004).

Stagiu de formare profesionala la concursul Muscats du Monde (1 zi - iulie 2004).

Stagiu de formare profesionala la concursul Effervescents du Monde (1 zi — octombrie 2004).
Stagiu de Syrah du Monde (1 zi — mai 2011).
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