REZUMAT
al tezei de doctorat cu titlul:

“OPTIMIZAREA PROCESULUI DE CONTROL AL
CALITATII SI SIGURANTEI ALIMENTULUI INTR-O
FABRICA DE AMIDON”
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Industria amidonului furnizeaza un numar mare de produse utilizate ca materii prime
alimentare si furajere, de aceea ea trebuie sa se orienteze din ce in ce mai mult spre
asigurarea si controlul calitatii, precum si spre implementarea sistemului HACCP. Pentru
elaborarea unui sistem de control al calitatii si sigurantei alimentului trebuie sa se aplice
principiile stiintifice si legale, Tnsd pentru ca acest sistem sa fie eficace trebuie sa se
considere, mai ales aspectele specifice fiecarei fabrici.

Teza de doctorat cu titlul: “Optimizarea procesului de control al calitatii si
sigurantei alimentului intr-o fabricid de amidon” prezinta sinteza unor etape esentiale
necesare optimizdrii unui plan de control al calitatii si a unui plan HACCP deja
implementate intr-o fabrici de amidon din Romania. In acest scop obiectivele propuse
sunt urmatoarele:

v' Elaborarea, pe baza informatiilor existente in literatura de specialitate, a unui
studiu care sa sublinieze stadiul actual al cunoagsterii tehnologiei de obtinere a
amidonului si etapele care necesita imbunatatiri.

v' Realizarea unor cercetari privind procesul de esantionare in industria amidonului
si Intocmirea unei proceduri de esantionare adaptata fabricii de amidon luatd ca
referinta.

v/ Stabilirea unui sistem optim pentru inregistrarea rezultatelor analizelor, care sd ne
confere siguranta si rapiditate in controlarea procesului de productie si asigurarea
calitdtii produselor obtinute.

v Optimizarea planului HACCP implementat de fabrica luatd ca referintd prin
refacerea analizei riscurilor si identificarea eventualelor noi PCC-uri, confirmarea

celor cunoscute sau devenite redundante.



Teza este structurata in trei parti dupa cum urmeaza:

- Prima parte prezintd studiul documentar si stadiul actual al cunoasterii
problematicii abordate in lucrare, cuprinzand capitolele I si II.

- Partea a doua prezintd obiectivele, materialele si metode utilizate pentru realizarea
studiului si cuprinde capitolele III si IV.

- Partea a treia prezinta rezultatele obtinute in urma studiului, cuprinzand capitolele
V, VIsi VIL

Capitolul I, intitulat ,,Stadiul actual al cunoasterii privind sistemele de
management al calitatii si sigurantei alimentului” prezintd un scurt istoric si stadiul
actual al cunoasterii la nivel international pentru standardele de calitate — ISO 9001 si de
siguranta alimentului — ISO 22000, precum si aspectele legislative din legislatia
nationala, legislatia europeana si o scurtd comparatie cu legislatia internationala.

Capitolul II, intitulat ,,Stadiul actual al cunoasterii privind tehnologia de
obtinere si proprietitile amidonului” descrie, In prima parte procesul de obtinere a
amidonului din porumb si prezintd caracteristicile acestuia, iar in a doua parte prezinta
cercetarile actuale privind imbunatatirea procesului de obtinere a amidonului din porumb

Capitolul III prezinta obiectivele acestei lucrari.

Capitolul 1V, intitulat ,,Materiale si metode” prezinta, in prima parte descrierea
standardelor, a legislatiei si a documentelor specifice fabricii de amidon utilizate la
realizarea studiului, a probelor utilizate, precum si locatia in care s-au desfasurat
experimentele. in a doua parte sunt descrise metodele de lucru utilizate in cadrul
cercetarilor, metodele de analiza utilizate pentru validarea si monitorizarea punctelor
critice de control si metodele de gestionare a documentelor sistemului de management.

Capitolul V, intitulat ,,Optimizarea procesului de esantionare intr-o fabrica de
amidon” prezintd, In prima parte descrierea procesului de esantionare si importanta
acestuia in procesul de control al calitatii si sigurantei alimentului si a metodelor de
esantionare prevazute de legislatia si standardele aplicabile industriei amidonului, iar in a
doua parte descrierea procedurilor de esantionare elaborate pentru o fabricd de amidon,

Capitolul VI, intitulat ,,Optimizarea sistemului de inregistrare a rezultatelor
analizelor efectuate conform planurilor de control al calititii intr-o fabrica de
amidon” prezintd, in prima parte planul de control al calitatii utilizat de laboratorul

uzinal al fabricii de amidon, impreuna cu etapele procesului de productie si metodele de



analizd utilizate pentru controlul acestuia. Cu aceastd ocazie a fost efectuatd si o
comparatic a metodelor de analizd utilizate de laboratorul uzinal cu metodele
standardizate ISO si cu metodele utilizate de alte doua importante entitdti din industria
amidonului: International Starch Institute (ISI) si Corn Refiners Association (CRA). In a
doua parte este prezentat sistemul de inregistrare utilizat de laboratorul uzinal la inceputul
cercetarilor si rezultatele obtinute parcursul si la finalul optimizarii acestuia.

Capitolul VII, intitulat ,,Optimizarea sistemului HACCP intr-o fabrica de
amidon” prezintd sistemul HACCP din fabrica de amidon luatd ca referintd si pasii
urmati pentru optimizarea acestuia: elaborarea diagramelor de flux pentru amidon si sirop
de glucoza, identificarea tuturor pericolelor microbiologice, chimice si fizice, elaborarea
unui plan HACCP pentru amidon si sirop de glucoza si prezentarea rezultatelor care au
dus la validarea noului plan HACCP. Rezultatele obtinute pe parcursul a trei ani de
cercetari au condus la obtinerea unui studiu HACCP complet, sigur din punct de vedere al
sigurantei alimentului, dar si eficient, prin reducerea la minim a costurilor.

Concluziile desprinse din lucrare sunt prezentate separat, la finalul lucrarii incluzand
contributia stiintificd a autorului si posibilele directiile viitoare de cercetare pe tema
abordata.

Bibliografia este compusa din lista lucrarilor preluate din literatura de specialitate si
studiate Tn scopul Intocmirii studiului documentar necesar elaborarii tezei de doctorat.

Rezultatele studiului efectuat au aratat cd pentru intocmirea unui plan de control
eficace etapa esentiald este reprezentati de esantionare. In acest scop s-au dezvoltat mai
multe proceduri de esantionare specifice industrier amidonului care iau in considerare
analize.

Sistemul de inregistrare utilizat de laboratorul uzinal pentru controlul procesului de
productie si a calitatii produsului a fost optimizat prin elaborarea unor fisiere EXCEL
menite sa eficientizeze activitatea de laborator prin reducerea costurilor si a erorilor.

Sistemul HACCP implementat deja in fabrica a fost reevaluat, identificAndu-se noi
puncte critice de control. Acestea au fost validate In cadrul aceste lucrari prin reevaluarea
noilor tehnologii implementate in unele sectii din fabrica, a dovezilor stiintifice si a

Prezenta lucrare aduce contributii originale prin specificitatea si adaptabilitatea

rezultatelor, acestea putand fi aplicate cu usurinta in industriile cu profil asemanator.



Doresc sa mentionez cd studiul s-a realizat cu bundvointa conducerii SC AGFD
Tandarei SRL careia tin sa 11 mulfumesc pentru sprijinul acordat in buna desfasurare a

activitatilor de cercetare.



