
II CAIET DE SARCINI 
 

Servicii specializate pentru organizare vizite tematice (transport si masa) 240 

elevi. 

Serviciul de transport al elevilor se va face de la unitatea de învățămât din 

județele din tabelul de mai jos, la USAMV București și retur, in cadrul proiectului 

„Educație antreprenorială inovativă”, prin facilitarea accesului acestora la 

continuare studiilor terțiale, Activitatea 3.6. Caravana universitară agricolă și vizite 

tematice: Cod proiect: POCU 379/6/21/ Cod: 123458. 

Pentru cei 240 de elevi se va asigura serviciul de catering, prin care se va 

asigura un minim de hidratare si hrana pentru elevii care vor vizita Universitatea in 

cadrul proiectului. 

Grupele de elevi provin de la licee și colegii din mai multe județe, aceștia vor trebui 

aduși de la unitățile de învățământ la universitate și retur, 

Transportatorul își va stabili ora de ajungere la unitatea de învațamânt astfel încat 

elevii sa ajungă în universitate la ora 10-10.30, iar plecarea din universitate va fi la 

ora 14-14.30. 

Perioada de derulare a activității va fi 15 februarie - 15 iunie, în funcție de 

disponibilitatea elevilor și de condițiile impuse de pandemie și eventualele restricții.  

Numărul de elevi la un transport va fi de circa 20-30 iar pentru a respecta restricțiile 

dacă vor fi în vigoare, în funcție de numărul de elevi din clasă si de disponibilitatea 

de a se deplasa se vor asigura autobuze cu o capacitate de minim 54 de locuri. 

Numărul de curse cuprins în anexă este maximul posibil, probabilitatea de a le 

realiza pe toate este redusă și depinde de numărul de elevi din alte curse, în total 

trebuie transportati minim 240 de elevi. 

Ofertantul declarat câștigător va accepta derularea curselor anunțate cu 5-6 zile 

înainte, și nu vor fi mai mult de 2 într-o zi. 

Traseele probabile pentru transportul elevilor sunt: 

 
Nr crt Ruta Nr curse  Distanta 

1.  Pitesti –București și retur, autocar de 54 locuri 1  240 

2.  Topoloveni – București și retur, autocar de 54 locuri 1 210 

3.  Călărași – București și retur,  autocar de 54 locuri 1 270 

4.  Găiești (DB) – București și retur, autocar de 54 locuri 1 160 

5.  Târgoviște – București și retur, autocar de 54 locuri 1 160 

6.  Voinești - București și retur, autocar de 54 locuri 1 210 



7.  Slobozia - București și retur, autocar de 54 locuri 1 260 

8.  Urziceni - București și retur, autocar de 54 locuri 1 120 

9.  Mizil - București și retur,, autocar de 54 locuri 1 160 

10.  Ploiești - București și retur, autocar de 54 locuri 1 125 

11.  Valea Călăgărescă - București și retur, autocar de 54 locuri 1 145 

12.  Alexandria - București și retur, autocar de 54 locuri 1 180 

13.  Total 12 2240 

 
Locul de desfăşurare a activității de catering – USAMV București. 

 Se va asigura pentru 250 de participanti care efectueaza vizite tematice la USAMV 

București câte un pachet de hrană caldă care va conține: 

 Pachetul de hidratare si hrana va contine  minim 800 calori compus din: 

 1 buc x caserolă compus din :  

- carne (minim 80 gr.) 

- cartofi  (minim 125 gr.) 

- Salată (min 100 g) 

-chiflă/bagheta/ciabatta (minim 70 gr.) 

 2. Desert  de diferite sortimente (prajitura / chec / etc., oferit sub forma ambalata), in functie 

de alegerea furnizorului – minim 50gr. 

 3. 1 buc  x apa plata /sau minerala – 0.50 litri.  

Aceste gramaje reprezinta gramajele preparatelor finite. 
 

Nota:  

1. Oferta se va face cantitatile maxime de servicii de transport si servicii de 

catering solicitate, respectiv transport cu autocar de 54 de locuri pe o distanta de 

2240 km si catering pentru 250 de persoane. 

2. În cazul constatării de deficienţe la serviciile prestate, prestatorul are obligaţia 

remedierii acestora în maxim 2 de ore de la constatare. 

3. Plata serviciilor se va face în lei in termen de 30 zile de la recepţia lor, prin 

ordin de plată, numai în cont deschis la Trezorerie. 

4. Recepţia se face pe baza de proces verbal, atât din punct de vedere cantitativ 

cât  şi calitativ, pentru serviciile achizitionate. 



5. Oferta va fi fermă pe perioada de derulare a contractului. Nu se acceptă 

actualizarea tarifelor. 

6. Tarifele ofertate vor fi astfel formate incat sa includa toate costurile necesare 

desfasurarii activitatilor (nu se admite taxa de stationare).  

7. Pachetele de hidratare si hrana se vor servi în incinta spaţiului de derulare a 

vizitelor tematice (USAMV București).  

8. Toate serviciile de servire a mesei ofertate trebuie să includă transport hrană, 

manipulare, livrare, servire, consumabile, șervețele, ambalaje pentru fiecare 

persoană (la fiecare masă / servire).  

9. Prestatorul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele 

normative in vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor alimentare 

preparate .Prestatorul va asigura la solicitarea beneficiarului probe pentru 

analiza alimentelor, conform legislaţiei în vigoare. Toate alimentele care sunt 

depozitate, impachetate, manipulate si transportate,vor fi protejate impotriva 

oricaror contaminari probabile ce va face  alimentele improprii consumului 

uman. Ambalajele,etichetele si codurile de bare nu trebuie sa fie 

deteriorate,rupte sau cu sigiliile rupte.  

10. In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte 

grave la starea de sanatate a beneficiarilor, personalul de specialitate si/sau 

coordonatorul proiectului vor avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei, iar 

prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele neconforme , fara sa pretinda 

plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2(doua) ore de la 

primirea notificarii. Daca deficientele  constatate nu sunt remediate in termeul 

stabilit,se va putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate 

consecintele ce decurg din acesta.  

11. Durata contractului :  februarie -iunie 2021.  



12. Termenul de plata pentru prestarea acestor servicii va fi de maxim 30 

de zile de la prestarea servicilor pe etape. Facturarea serviciilor de catering se va 

face utilizand preturile din contract, direct proportional cu persoanele beneficiare 

de servcii de catering, operatorul economic va trebui să aibă cont deschis la 

Trezoreria Statului în raza căruia este înregistrat fiscal, conform art. 5, alin. (1) 

din OUG ref. nr. 146/2002. Pe factura se va specifica ID-ul de proiect si numarul 

contractului de prestari de servicii incheiat intre achizitor si prestator. Livrarea 

se va face pe baza de comanda/ grafic de prestare a serviciilor. 
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