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BINECUVANTAREA NATURII INTR-UN PAHAR.

www.pietroasaveche.ro




Din 1893, Pietroasa a avut rolul de "vie model
si experimentald”, fiind amplasata in mijlocul
celei mai mari podgorii ale tdrii - Dealu Mare.
Expozitia sudicd a versantilor, solul fertil, bine
drenat, bogat in calcar, cu o strdlucire de
exceptie a soarelui si toamnele lungi, oferd
conditii unice pentru cultura soiurilor aromate,
dar si a celor pentru vinuri rosii.

Cercetarea, dezvoltarea si inovarea sunt
de peste 125 de ani activitdtile de baza la
Pietroasa. Activitatea de ameliorare a vitei de
vie s-a concretizat prin obtinerea de soiuri noji,
cu valoare deosebita pentru strugurii de masd,
cum ar fi Centenar de Pietroasa, Otilia, Istrita,
etc si a unor selectii clonale unice la soiurile
Tamaioasa Romaneasca (clona 5 PT, clona 36

PT), Feteascd Neagrd (clona 10 PT), Busuioaca
de Bohotin (clona 26 PT), etc.

Pe meleagurile scdldate de soare siincdrcate de istorie, producerea materialului saditor viticol altoit
a fost o prioritate In primii 2 ani de existentd, 1893-1895. La Pietroasa a fost infiintatd, pe

10 ha, o colectie cu 737 de soiuri de vita de vie, aduse din lumea Intreaga si care au constituit o baza
importantd pentru selectie si cercetare, printre primele de acest fel.

Tn 1894 a fost fondatd prima scoald de altoitori din tard in cadrul pepinierei Pietroasa. 30 de ani
mai tarziu a fost Infiintatd Statiunea Viticold si Oenologicd Pietroasa, cunoscutd sub numele de Via
Experimentald Pietroasa, institutie cu caracter stiintific si de promovare a rezultatelor cercetdrii.

La Pietroasa marele profesor |.C. Teodorescu a organizat pentru prima datd in Romania experimente
sistematice privind comportarea soiurilor de vita de vie altoite pe mai multi portaltoi, raspunsul la
taierile In uscat, prevenirea si combaterea bolilor si ddundtorilor.

In 1929 Statiunea Experimentald Pietroasa a intrat prin decret regal in proprietatea Academiei de
Tnalte Studii Agronomice din Bucuresti, devenind astfel si “laboratorul” in care s-au pregatit multe
generatii de specialisti. Din 2005 a redevenit parte a USAMV continuandu-si menirea de unitate
etalon in cercetarea viticold si oneologica romaneasca.

Plaiurile binecuvantate, precum si profesionalismul celor care trudesc la Pietroasa, au fost
fncununate cu Medalia de Aur la concursul international "Muscats du Monde” din Frontignan,
Franta, pentru vinul Tamaioasd Romaneascd, recolta 1986.
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CABERNET SAUVIGNON
SEC

Obtinut 100% din soiul Cabernet Sauvignon, plantatie infiintatd in
anul 2010 la Pietroasa, acest soi dovedeste cd s-a adaptat foarte
bine in acest areal si caracteristicile ecopedoclimatice ntalnite
aici 1i ofera insusiri unice. Vinul este dominat de aromele de
afine, cacao si tabac care sunt imbrdcate de taninurile puternic
imblanzite oferindu-i astfel o structurd complexa si complexitate
demna de soi si areal.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Vinul se preteazd excelent pentru mancdrurile bogate in grasimi si
cu sosuri grele, dar si alaturi de branzeturi consistente. Carne de
porc sau vitd, vanat sau semipreparate, toate pot fi sustinute de
corpolenta si taninurile acestui vin.
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BUSUIOACA DE BOHOTIN
SEC

Obtinut din celebrul soi Busuioaca de Bohotin, soi care in mod
traditional este foarte bine pus n valoare in conditiile unice de
microclimat din arealul viticol Pietroasa. Vin rosé elegant si prin
culoare si prin senzatiile olfacto-gustative florale si condimentate
tipice. Un vin proaspat, vioi, cu o culoare ce aminteste de cea a
piersicilor in pargd si a somonului. Este un vin savuros, relativ lung,
cu aroma complexd de caise confiate, curmale si smochine. Tn
postgust se pune in evidentd o aroma de grapefruit roz si fructul
pasiunii.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Vin cu nete valente gastronomice, se asorteazd la preparate fin
condimentate, carne de pui, dar si la somon si fructe de mare,
inclusiv sushi.

BUSUIOACA DE BOHOTIN
DULCE

Obtinut din soiul Busuioaca de Bohotin vinificat in stilul propriu si
care a adus o parte din faima Statiunii de Cercetare Pietroasa. Vin
rosé cu nuante somonii deschise, intens condimentat (busuioc,
cuisoare, cimbrisor) si cu note dulci de fructe tropicale. Gustativ
este catifelat, cu o dulceatd bine exprimatd, dar nu excesivd, cu
note finale de pomelo si stafide.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Vin de desert, care poate fi asociat cu compoturi si salate de
fructe, cldtite si papanasi, dar si placinte cu branzd si stafide, pascd
si mai ales cozonac.
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IN ALB SEC

TAMAIOASA ROMANEASCA SI
GRASA DE COTNARI
DEMIDULCE

Este un cupaj obtinut din 85% Tdmaioasd romaneascd si 15%
Grasa de Cotnari, ambele soiuri specifice arealului de la Pietroasa,
unde se cultiva de zeci de ani cu rezultate remarcabile. De altfel,
Pietroasa este printre putinele locuri din tara unde se cultivd
soiul Grasa de Cotnari si unde se produc vinuri de o calitate
exceptionald. Vin clasic aromat, care Imbind armonios dulceata,
aciditatea si alcoolul, cu aroma florala si gust fructat.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Vin cu dulceatd moderatd, care poate fi asociat cu nuci, produse
de patiserie si diverse tipuri de branzeturi.

ALB AROMAT
SEC

Obtinut din soiul Alb Aromat, un soi creat si omologat in 1999 la
Statiunea de Cercetare Pietroasa. Vin proaspat, lejer si armonios
datorita continutului moderat de alcool. De culoare galbend, pala,
cu tente verzui, specifice vinurilor tinere. Impresioneazd prin
impactul floral intens (iasomie) si savoarea persistentd, secondata
de o usoara mineralitate, amestecatd cu nuante de lamaie verde
(lime) si citrice dulci (portocala, pomelo).

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:
Vin usor de asociat cu peste slab, piept de pui, sufleuri, paste.
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TAMAIOASA ROMANEASCA
SEC

Obtinut 100% din soiul Tdmaioasa romaneasca, soi aromat foarte
iubit de consumatori, consacrat in terroir-ul de la Pietroasa, unde
se exprimd cu o mare tipicitate. Vin extractiv, cu arome calde
de fructe tropicale si un postgust de grapefruit proaspdt care
se integreaza foarte bine in armonia generala. Prezinta culoare
galben pai, specificd vinurilor tinere de Tamaioasa. Este o surprizd
placutd pentru iubitorii de Tdmaioasa, obisnuiti cu vinurile dulci
produse in mod traditional din acest soi.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Prezenta taninurilor moderate si taria alcoolicd relativ ridicatd 1l
recomanda la branzeturi grase, cremoase. Aromele de fructe
tropicale se asociaza fericit cu peste sau pui, preparat cu ierburi
fine, precum si cu produsele de patiserie sdrate.

RIESLING ITALIAN
DEMISEC

Obtinut din soiul specific est-european cunoscut la noi ca Riesling
italian si foarte apreciat pentru mineralitatea sa specifica si
structura puternicd. Vin cu personalitate, extractiv, mineral, cu
arome de fructe din regiunile temperate, dar si cu o notad fin florala
care-| diferentiazd de celelalte vinuri obtinute din soiul Riesling. De
culoare galben-verzui, vinul se prezinta foarte echilibrat gustativ,
Savuros, cu O extractivitate specificd asiguratd de cultivarea in
solul arealului viticol Pietroasa.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Se asorteazd la preparate cu sosuri pe bazd de smantana,
maionezd, chiftele si sarmale.
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FETEASCA NEAGRA
SEC

Vinificat din struguri de Feteasca neagra recoltati la inceput de
Octombrie, desciorchinare si zdrobire, macerare - fermentare la o
temperaturd controlatd de 25°C cu ajutorul drojdiilor selectionate
si a celor indigene, vinul este maturat in vase de inox inainte de a
ajunge in sticld. Culoare rosie-rubinie, nas elegant cu arome fine
de frcute negre si prune, bogat in taninuri, extractiv si corpolent,
acest vin reuseste sa redea caracteristicile arealului in nuante fine,
dar persistente.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Vinul este ideal pentru conversatiile lungi de la masa bogata in
mancdruri nu foarte grase si cu sosuri diverse. Chiar daca sunt
la cuptor sau pe gratar, iepurele sau vita pot fi alegeri inspirate
pentru a crea armonie in cavitatea bucala.

FETEASCA REGALA
SEC

Vinificat din struguri de Feteascd regala recoltati la mijloc de
Septembrie, fermentat la o temperatura controlata de 13-15°C
Cu 0 scurta maceratie prefermentativa la rece de 2-4 ore. Ajutat
de drojdiile selectionate si de o usoard maturare pe drojdiile fine,
vinul a cdpdtat carcateristici organoleptice deosebite. Culoare
verzuie cu usoare note aurii, nas pldcut, complex ce aminteste
de agrise, gutuie sau piersici, destul de corpolent si totodata lejer
din punct de vedere gustativ astfel Incat sa ofere o experienta
relaxanta si revigorantd.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Vin care se poate asocia usor cu aperitive reci sau calde, dar
care poate sta foarte bine langa un fel principal care are grasimi:
sarmale, orez cu ciuperci, piept de pui cu legume, paste carbonara,
etc.
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FETEASCA ALBA
SEC

Vinificat din struguri de Feteascd albd recoltati la mijloc de
Septembrie, fermentat la o temperaturd controlatd de 13-
15°C cu ajutorul drojdiilor selectionate, urmat apoi de o usoard
maturare pe drojdiile fine, vinul a preluat caracteristicile arealului
si ofera note demne de Pietroasa. Culoare verzuie, nas elegant
cu arome de fermentatie ce amintesc de piersicile aflate in parga,
pere si gutui, echilibrat si corpolent, bine structurat, lung si cu o
usoara notd amaruie la final.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Vin gastronomic care se preteaza foarte bine a sta langd preparate
din peste, pui sau chiar mancare fast food care contine grasimi.

MERLOT
SEC

Vinificat din struguri de Merlot recoltati la sfarsit de Octombrie,
desciorchinati si zdrobiti, macerare - fermentare la o temperatura
controlata de 23 - 25°C cu ajutorul drojdiilor selectionate si a celor
indigene, vinul este maturat in vase de inox inainte de a ajunge in
sticla. Vinul are o culoare rosie rubinie, stralucitoare si plind de
viatd. Se prezintd ca fiind prietenos, cald si deschis pentru papilele
gustative fara a deranja cu taninuri agresive. Destul de complex si
corpolent, incantd prin abundenta aromelor de fructe de padure
bine coapte.

ASOCIERI GASTRONOMICE RECOMANDATE:

Vinul se preteazd excelent langa branzeturile cu un continut
moderat de grasimi, piept de ratd cu sosuri atent selectate sau
preparate din carne bine macerate si gatite la cuptor.




RIESLING ITALIAN

Vinul este obtinut din soiul Riesling italian Clona-ISV1 selectat
in Italia si introdus n arealul de la Pietroasa in urmd Plantatia
se regdseste la o altitudine de aproximativ 180 m, pe calcare
cochilifere si cu expozitie sudica. Recoltat cu mare atentie din
plantatile noastre sudice, sortat, desciorchinat, zdrobit si trimis in
presa pentru o scurtd maceratie peliculara, mustul a ajuns n vase
de inox pentru fermentare si autolizd, iar cand totul a fost gata,
barrique-urile est —europene erau pregadtite pentru a-l matura mai
bine de 9 luni. Tinand cont de caracteristicile arealului nostru, vinul
a preluat elementele specifice precum extractivitate, aciditate
moderatd, corpolenta si notele fructate care au fost transformate
si completate excelent de catre lemnul cu care a fost in contact.
Totodatd, culoarea galben-verzuie ce vireazd cdtre galben-auriu ii
oferd un aspect licoros care redd bogdtia zonei.

TAMAIOASA ROMANEASCA

Vinul este obtinut din Tdmaioasi romaneasca Clona 5 Pt -
selectatd la Statiunea de Cerceatre Pietroasa si omologata n
1989. Plantatia se regdseste la o altitudine de aproximativ 200 m,
pe calcare cochilifere si cu expozitie sudicd unde soarele mangaie
plantatia intreaga zi si pe toatd perioada de vegetatie. Vin extractiv,
cu arome calde de fructe tropicale si un postgust de grapefruit
care se integreazd foarte bine Tn armonia generald conturata de
aromele fine aparute In urma procesului de maturare. Prezinta
culoare galben pai, specificd vinurilor tinere obtinute din
Tamaioasd romaneascd, miros terpenic intens siun corp peste
medie care ii oferd o pozitie solida in fata oricarui degustdtor.

TAMAIOASA ROMANEASCA

Vinul este obtinut din Tdmaioasa romaneascd Clona 36 Pt -
selectatd la Statiunea de Cerceatre Pietroasa siomologatd In 1982.
Plantatia se regaseste la o altitudine de aproximativ 240 m, pe
calcare cochilifere si cu expozitie sudicd. Recoltata cu grija la final
de Octombrie, vinificatd in vase de inox unde a avut loc 0 macerare
la rece, vinificata la temperatura controlatd, maturata timp de 12
luni Intr-un mix de barrique-uri din stejar est-european, acest vin
reprezinta cu mandrie cel mai consacrat vin pentru Pietroasa.
Vinul este corpolent, extractiv, cu arome fine de fructe tropicale,
miere, gutui si un postgust de fructe supracoapte si vanilie care
se integreaza foarte bine in armonia generald a vinului. Prezinta
culoare galben aurie, specifica vinurilor obtinute din Tdmaioasa
romaneasca.
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TAMAIOASA ROMANEASCA

Selectata cu grija din plantatie, sortatd atent la linia de vinificatie,
macerata si fermentatd In vase de inox unde a avut loc si
maturarea pe drojdii fine, Tdmaioasa romaneascd Clona 5 Pt
reuseste sa aducd in prim-plan caracteristici organoleptice
deosebite.Vinul este corpolent, extractiv, plin de viatd si de arome
de florale specifice soiului care vireaza in timp cdtre zona de fructe.
Maturarea pe drojdii fine isi face simtitd prezenta si putem regasi
note discrete de paine, unt sau acel gust si/sau miros de drojdie
care Tmpreund cu o aciditate medie si notele fenolice specifice
Tamaioasei aduc un echilibru gustativ pldcut.

BUSUIOACA DE BOHOTIN

Selectata cu grija din plantatie, sortata atent la linia de vinificatie,
macerata si fermentata in vase de inox unde a avut loc si
maturarea pe drojdii fine, Busuioaca de Bohotin Clona 26 Pt
reuseste sa aducd in prim-plan caracteristici organoleptice
deosebite. Avand o intensitate a culorii si 0 extractivitate ridicata,
vinul este caracterizat ca fiind un ,,roze puternic”, gastronomic, plin
de arome exotice, trandafiri, busuioc si multe fructe citrice. Avand
o maturare pe drojdiile fine, notele de paine si unt se resimt, iar
corpolenta cu aciditatea medie creeaza un echilibru pldcut pentru
papilelel gustative.

FETEASCA NEAGRA

Selectata cu grija din plantatie, sortatd atent la linia de vinificatie,
macerare-fermentare in vase de inox timp de mai bine de 3
saptdmani, Feteasca neagra clona 10 Pt reuseste sd aducd n prim-
plan caracteristici organoleptice deosebite si unice. Culoare rosie
granata ce reflecta potentialul zonei prin intensitate si prezenta
compusilor fenolici intr-un numadr foarte mare, arome puternice
de fructe si usoare note condimentate, corp mai mult decat mediu
si 0 prezentd a taninurilor care o claseazd intr-o clasa superioard,
acestvin exprima caracterul soiului si specificul clonei intr-un mod
fncantator pentru papilele gustative.




VINOTECA PIETROASA

RIESLING ITALIAN 1981
DEMIDULCE

GRASA DE COTNARI 1970
DULCE

GRASA DE COTNARI 1980
DEMIDULCE

GRASA DE COTNARI 1994
SIHE

Crama statiunii addposteste tezaurul lichid de
la Pietroasa, In colectia de vinuri fiind printre
100.000 de sticle, cel mai vechi fiind Tdmaioasa
Romaneascd 1942. Colectia este formata din
vinuri de patrimoniu, create de oenologi
de prestigiu, din strugurii unor recolte
exceptionale.

TAMAIOASA ROMANEASCA 1969
DULCE

TAMAIOASA ROMANEASCA 1970
DULCE

TAMAIOASA ROMANEASCA 1975
DULCE

TAMAIOASA ROMANEASCA 1980
DULCE

TAMAIOASA ROMANEASCA 1983
DULCE

TAMAIOASA ROMANEASCA 1986
DULCE

RIESLING ITALIAN 1966
DULCE

RIESLING ITALIAN 1970
DULCE
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DEGUSTARI SI TUR VITICOL

DESCOPERITI PODGORIILE ROMANESTI, PAS CU PAS.

Turismul viticol este o experienta care trebuie
trditd mdacar o data in viatd! Daca fti place
vinul, dar nu ai vizitat o zona n care cultivarea
vitei de vie este o traditie si daca nu ai intrat
niciodatad intr-o crama, vei fi uimit de numarul
mare de sticle, butoaie, arome ale vinurilor,
dar si de dimensiunea unei planatii in care
randurile de vita de vie se Insiruie unele dupa
altele, cdtre infinit.

Vizitele includ plimbari prin crama si podgorie
si recomandari de la sommelierul casei.

Vinurile duc faima numelui Pietroasa in lume,
pentru ca:

L, Tezaurul Pietroaselor de-acum
nu-i aurul inchis intr-un muzeu
ci viile-nflorite, cu parfum
sivinul, binecuvantat de Dumnezeu!”
Adrian Paunescu

Programeaza un tur de grup!

O experientd oenologicd personalizata
Si gastronomicd unicd, ce asociazd vinuri
proaspete si de colectie cu un meniu gourmet

creat din produse autohtone.
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Pietroasele-127470, jud. Buzdu, Romania
Tel: +40 238 512 317

www.pietroasaveche.ro




