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Cercetdrile fac obiectul tezei de doctorat intitulatdi “CERCETARI PRIVIND
VALORIFICAREA SUPERIOARA A PRODUSELOR SECUNDARE DIN PROCESUL DE
VINIFICATIE” din cadrul USAMV Bucuresti.

Prezenta teza descrie importanta produselor secundare rezultate din procesul de
vinificatie (tescovina si biomasa obtinuta de la vinificatia soiurilor de struguri de Merlot,
Riesling Italian, Burgund mare si Tdmaioasa Romaneasca) de la Statiunea Didactica de
Cercetare Dezvoltare pentru Viticultura si Pomiculturd Pietroasa-Istrita (SDCDVP
Pietroasa-Istrita) pentru obtinerea de noi nutreturi combinate pentru hrana puilor de carne.

Scopul prezentei Teze de Doctorat intitulatd “Cercetari privind valorificarea
superioara a produselor secundare din procesul de vinificatie” a fost acela de a gasi
solutii in scopul optimizarii valorificarii superioare a tescovinei si a biomasei de drojdii
rezultate de la vinificatie ca materii prime furajere, care sa indeplineasca cerintele
nutritionale pentru hrana puilor de carne.

La SDCDVP Pietroasa-Istrita se produce anual o cantitate de vin cuprinsa intre
400.000 - 600.000 litri, din care 100 - 150 tone tescovina si 30.000 - 60.000 litri biomasa
de drojdii in urma procesului de vinificatie. Datorita preselor moderne de la SDCDVP
Pietroasa -Istrita, tescovina reprezinta 15 - 25% din strugurii procesati. Biomasa de
drojdii rezultata de la vinificatie reprezinta aproximativ 6-10% din procesul de
vinificatie.

In vederea evaludrii posibilititilor de valorificare a produselor secundare
rezultate de la vinificatie au fost abordate urmatoarele directii majore de cercetare:

- Studiul materiilor prime (strugurii) din care se obtin produsele secundare
rezultate de la vinificatie;

- Testarea unor metode moderne de uscare a produselor secundare (tescovina
si biomasa de drojdii) rezultate de la vinificatie;



- Analize fizico-chimice ale produselor secundare: tescovina si biomasa de
drojdii rezultata de la vinificatie;

- Obtinerea unor retete de nutreturi combinate pe baza de tescovina uscata si
biomasa de drojdii rezultate de la vinificatia soiului Tdmaioasa Romaéaneasca si
caracterizarea lor;

- Studiul “in vivo” pentru testarea performantelor zootehnice a unor nutreturi
combinate pe puii de carne.

Cercetarile din prezenta teza s-au efectuat in perioada 2017 - 2024 in diferite
locatii si anume:

- SDCDVP Pietroasa-Istrita;

- Laboratorul de Microbiologie - Ecologie din cadrul Facultitii de Imbunatatiri
Funciare si Ingineria Mediului - USAMV Bucuresti;

- INCDBNA-IBNA Balotesti.

Cercetdrile din ultimii ani evidenfiaza faptul ca exista inca posibilitati
neexploatate in scopul valorificarii produselor secundare rezultate din procesul de
vinificatie, ca ingrediente furajere pentru conceperea de noi nutreturi combinate cu
valoare adaugata ridicatd, pentru hrana puilor de carne.

Prin teza de doctorat ne propunem analiza din punct de vedere fizico-chimic a
subproduselor rezultate din procesul de vinificatie, precum tescovina si biomasa de
drojdii, pentru a demonstra importanta lor pentru utilizare ca ingrediente furajere in
obtinerea unor noi retete de nutreturi combinate.

Prin aceasta preocupare permanente, prezenta teza contribuie la promovarea
economiei circulare, la reducerea impactului negativ asupra poluarii mediului si are
beneficii clare in conformitate cu Pactul verde privind reducerea poluarii si obtinerea
unor nutreturi combinate. Inlocuirea partiala a tiratelor de grau cu tescovina si biomasi
de drojdii de la vinificatie contribuie la reducerea pretului de cost al nutretului
combinat.

STRUCTURA TEZEI

Teza este structuratd In doud parti principale, prima parte incluzand studiul
literaturii de specialitate, iar cea de a doua parte, cercetari proprii, rezultate, discutii,
concluzii, contributii proprii si perspective.

Cercetarile bibliografice si experimentale au fost efectuate in perioada anilor
2017-2024, rezultatele fiind condensate in prezenta tezd, care cuprinde 150 pagini, 59
tabele si 20 de figuri.

Continutul tezei de doctorat este structurat in doua parti: prima parte,
bibliografica, cuprinde doua capitole in care se abordeaza stadiul actual al cercetarilor
privind evaluarea produselor secundare rezultate de la vinificatie si partea a Il-a,
cercetdri proprii cuprinde 4 capitole care descriu analizele fizico chimice ale produselor
secundare, cu scopul de a le utiliza ca materie prima in producerea de nutreturi
combinate pentru hrana puilor de carne.



Partea I - STUDIUL BIBLIOGRAFIC cuprinde doua capitole: 1) Produse
secundare rezultate Tn urma procesului de vinificatie si 2) Reglementarile privind
produsele secundare obtinute in urma procesului de vinificatie si valorificarea
superioara a acestora.

Partea a Il - a CERCETARI PROPRII cuprinde patru capitole: 3) Caracterizarea
fizico-chimica a tescovinei obtinutd in urma procesului de vinificatie din soiuri de
struguri pentru vin alb si rosu, la SDCDVP Pietroasa-Istrita; 4) Caracterizarea fizico-
chimica a biomasei de drojdii obtinutd in urma procesului de vinificatie din soiuri de
struguri pentru vin alb si rosu, la SDCDVP Pietroasa-Istrita; 5) Elaborarea unor furaje
combinate inovatoare, ce includ tescovina si biomasa de drojdii rezultate de la vinificatie
(soiul Tamaioasa Romaneasca) si analiza caracteristicilor fizico-chimice ale acestora; 6)
Testarea nutreturilor combinate pe puii de carne.

Prima parte, studiul bibliografic cuprinde:

- In primul capitol s-a demonstrat faptul ca necesitatea dezvoltarii circularititii in
viticultura poate avea o contributie semnificativa la economia nationala si internationala.

- In al doilea capitol este prezentatd legislatia privind gestionarea corectd a
deseurilor provenite din industria vitivinicola. Legislatia generala a UE privind deseurile
(Directiva 2006/12/CE) impune statelor membre sa adopte masurile necesare pentru a
se asigura cad deseurile sunt eliminate sau reciclate fara a periclita sdnatatea umana si
fara a utiliza procese sau metode daunatoare pentru mediu.

A doua parte, contributii proprii - descrie metode, rezultate, discutii si
concluzii care prezinta urmatoarele aspecte:

In capitolul III Caracterizarea fizico-chimici a tescovinei obtinuti in urma
procesului de vinificatie din soiuri de struguri pentru vin alb si rosu, la SDCDVP
Pietroasa-Istrita s-a observat faptul ca cel mai ridicat continut de proteine si
aminoacizi 1l prezinta tescovina din soiul Tamaioasa Roméaneasca, motiv pentru care
s-a stabilit ridicarea la scarad a subproduselor obtinute din acelasi soi avand in vedere
compusii ei de interes pentru industria zootehnica.

Capitolul IV descrie analiza unor soiuri de biomasa de drojdie rezultata de la
vinificatie, caracterizarea fizico-chimica a acesteia si metode si elaborarea unui flux
tehnologic de uscare.

Capitolul V prezinta elaborarea unor furaje combinate inovatoare, datorita
ingredintelor pe baza de tescovina si biomasa de drojdii rezultata de la vinificatia soiului
autohton Tamaioasa Romaneasca.

Un interes deosebit abordat in capitolul VI s-a referit la testarea acestor nutreturi
combinate pe pasari de carne si analize pentru pulp3, piept si ficat. Ingredientul proteic
biotehnologic pe baza de biomasa de drojdii rezultatd de la vinificatie a prezentat un
continut acizi grasi: ¥ acizi grasi saturati: max 18,56 % din Lipide; X acizi grasi
mononesaturati max 19,01 % din lipide, X acizi grasi polinesaturati 45,67 % din lipide.

Rezultatele obtinute In urma cercetarilor au avut ca finalitate elaborarea a doua
ingrediente furajere (tescovina si biomasa de drojdii de vinificatie din soiul Tamaioasa
Romaneasca) si doua formule de nutreturi combinate testate pe puii de carne.



Problema tehnicd care a fost rezolvatd in prezenta tezd a fost argumentata prin
importanta valorificarii superioare a produselor secundare rezultate de la vinificatie la
SDCDVP Pietroasa-Istrita.

Experimentul s-a realizat timp de 6 saptamani (0-42 zile) pe 240 pui Cobb 500. Broilerii
au fost cantariti individual, Impartiti in 3 loturi (M (control), E2 si E4) si cazati intr-o hala
experimentald pentru crestere la sol, pe asternut permanent. Structurile retetelor furajere au
fost prezentate in capitolul V. Scopul experimentului a fost testarea subproduselor din procesul
de vinificatie in hrana puilor de carne pentru evaluarea performantelor zootehnice si
prezentarea rezultatelor privind imbunatatirea calitatii nutritionale a carnii.

Loturile luate in experiment - lotul control (M); - lotul furajat cu tescovina din
soiul Tdmdioasa Romdneascd (6%); - lotul furajat cu biomasa de drojdii din soiul
Tdmdioasa Romdneascd (6%).

La finalul tezei de doctorat sunt formulate concluzii si recomandari catre
domeniul zootehnic cu impact major la promovarea economiei circulare si la reducerea
impactului negativ asupra poludrii mediului. Acestea sunt: Realizarea unui flux
tehnologic de obtinere de tescovind uscata rezultata din procesul de vinificatie al soiului
autohton Tamaioasa Romaneasca (TR); Realizarea unui flux tehnologic de obtinere de
biomasa de drojdii sub forma uscata rezultatd din procesul de vinificatie al soiului
autohton Tamaioasa Romaneasca (TR); Selectia unui produs uscat de tescovina din soiul
autohton Tamaioasa Romaneasca (TR); Selectia unui produs uscat de biomasa de drojdii
din soiul autohton Tamaioasa Romaneasca (TR); Ridicarea la scara a celor doua produse
selectate: a. tescovina rezultata de la vinificatia soiului autohton Tamaioasa Romaneasca
(TR); b. biomasa de drojdii rezultata de la vinificatia soiului autohton Tamaioasa
Romaneasca (TR); Retete de nutreturi combinate pentru doua faze de crestere ale puilor
(perioada 14-28 zile, corespunzdtoare fazei II - crestere, si perioada 29-42 zile,
corespunzatoare fazei III - finisare). Produsul pe baza de tescovina sub forma uscata se
recomanda a fi utilizat In procent de 6 % ca ingredient furajer pentru obtinerea de noi
retete de nutreturi combinate; Produsul pe baza de biomasa de drojdii de vinificatie se
recomanda a fi utilizat in proportii de 6% ca ingredient furajer pentru obtinerea de noi
retete de nutreturi combinate.

Aceste rezultate constituie baza dezvoltarii viitoare a altor tipuri de nutreturi
combinate, care pot fi adaptate si testate pentru diferite specii de animale.



