
FACULTATEA DE INGINERIA ȘI GESTIUNEA PRODUCȚIILOR ANIMALIERE 

Departamentul de Tehnologii de producție și procesare 

Asistent universitar poziția 46, Disciplinele: Utilaje în industria alimentară, Practică în domeniu, Utilaje în industria 

alimentară, Echipamente utilizate în gastronomie; 

Descriere post:  

- predare lucrări practice 6 ore convenţionale - Utilaje în industria alimentară (semestrele I+II) – 

programul de studii Protecția consumatorului și a mediului, anul II, 3 grupe; 

- predare lucrări practice 4 ore convenţionale - Utilaje în industria alimentară (semestrele I+II) – 

programul de studii Controlul și expertiza produselor alimentare, anul II, 2 grupe; 

- predare lucrări practice 2 ore convenţionale - Echipamente utilizate în gastronomie (semestrul II) 

– programul de studii Științe gastronomice, anul II, 2 grupe; 

- practică 2,14 ore convenţionale – programul de studii Protecția consumatorului și a mediului, anul 

II. 

 

- Atribuţiile / Activităţile aferente 

1. Activităţi de predare lucrări practice 

2. Alte activităţi: 

- activităţi de pregătire şi predare a tematicilor prezentate la lucrări practice; 

- activităţi de evaluare a studenţilor la disciplinele din norma didactică; 

- participare la activitatea de cercetare; 

- elaborarea de manuale şi a altor materiale didactice; 

- participare la conferinţe, simpozioane, congrese organizate în domeniul ştiinţific de activitate 

principal sau în domenii interdisciplinare. 

 

Tematica de concurs 

 

1. Utilaje pentru transportul materialelor solide. 

2. Utilaje pentru spălarea materiilor prime vegetale.  

3. Utilaje pentru fracționarea și mărunțirea solidelor. 

4. Schimbătoare de căldură. 

5. Pasteurizatoare – sterilizatoare. 
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