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Descriere post CERCETĂTOR ȘTIINȚIFIC II 

Atribuțiile/ 

Activitățile 

aferente 

Norma universitară cuprinde: a) norma de cercetare pentru Specialist în domeniul 

chimiei/biochimiei/analiza nutrienților și contaminanților; Activitate de 

cercetare în domeniul chimiei/ biochimiei/analiza nutrienților și 

contaminanților prin tehnici cromatografice; Director/responsabil de proiect în 

domeniu; Doctor în domeniu. 

Activitățile aferente postului sunt:  
activități de cercetare-dezvoltare aplicativă în domeniul chimiei/ biochimiei/ 
analiza nutrienților și contaminanților; pregătirea propunerilor de proiecte în 
domeniu; pregătire profesională științifică individuală; îndrumarea activităților 
practice ale doctoranzilor; participarea la conferințe, simpozioane, workshopuri; 
organizarea de manifestări științifice, conferințe, simpozioane, workshopuri și 
actiuni de promovare a rezultatelor cercetării; organizarea de schimburi 
academice; participarea la programe de pregătire internă și internațională; 
elaborare de rapoarte de cercetare pentru proiectele aflate în derulare; 
elaborarea de articole, cărți de specialitate, brevete, alte materiale specifice 
indicatorilor de proiect; asigurarea de consultanță de specialitate; participarea la 
activităţile Centrului de cercetare, ale comunităţii academice, ale comunităţii 
locale şi ale mediului socio-economic. 

 

TEMATICA PROBELOR DE CONCURS 

 

Postul poz. 10, CERCETĂTOR ȘTIINȚIFIC III 

Specializarea în domeniu: Specialist în domeniul chimiei/biochimiei/analiza nutrienților și 

contaminanților; Activitate de cercetare în domeniul chimiei/ biochimiei/analiza nutrienților și 

contaminanților prin tehnici cromatografice; Director/responsabil de proiect în domeniu; Doctor în 

domeniu. 

 

 

 

I. Tematica de concurs 



1. Biochimia fructelor, legumelor, plantelor aromatice și a vinului: Compuși bioactivi 
(aminoacizi, lipide, fenoli, uleiuri volatile). 

2. Antioxidanți vegetali: clasificare și descriere, mecanisme de acțiune, rol și importanță. 
3. Tehnici de extracție a compușilor bioactivi din matrici biologice. 
4. Tehnici cromatografice utilizate pentru separarea și cuantificarea compușilor bioactivi. 

(HPLC-PDA, GC-MS) 
5. Tipuri de micotoxine și surse de contaminare, cu metode de detecție pentru asigurarea 

siguranței alimentelor. 
6. Evaluarea reziduurilor de pesticide în fructe și legume și impactul acestora asupra 

sănătății. 
7. Managementul proiectelor – principii și etape. 
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