FACULTATEA DE MEDICINA VETERINARA

Departamentul de Productii animaliere si sandtate publica

Asistent universitar pozitia 44, Disciplinele: Igiena si tehnologie alimentara 1, Igiena si tehnologie alimentara 2,
Intramural & Extramural Practical Training 2, Food Hygiene and Technology 1, Food Hygiene and Technology 2

TOTAL ORE CONVENTIONALE: 14,51 ore conventionale.

Descriere post

Atributiile/activitatile

aferente

ASISTENT 44 — PERIOADA NEDETERMINATA

Norma didactica cuprinde:

a-

Activitati de predare curs/lucrari practice;

lucrari practice 4,00 ore conventionale — Igiena si tehnologie
alimentara 1, (semestrul Il) — specializarea Medicina Veterinara, anul
1V;

lucrdri practice 4,00 ore conventionale — Igienda si tehnologie
alimentara 2, (semestrul |) — specializarea Medicina Veterinara, anul
V;

lucrari practice 1,25 ore conventionale — Igiena si tehnologie
alimentara 1 (Englezd), (semestrul Il) — specializarea Medicina

Veterinara, anul 1V;

lucrari practice 1,25 ore conventionale — Igiena si tehnologie
alimentara 2 (Englezd), (semestrul |I) — specializarea Medicina

Veterinara, anul V;

Practica intramurald si extramurala 2, anul Il, specializarea MV
engleza: 1 grupa — 4,01 ore conventionale.

Alte activitati:
indrumarea elaborarii lucrarilor de licent3;
participarea la consilii si in comisii Tn interesul invatamantului;

elaborarea de manuale, ghiduri de lucrari practice de laborator si a

altor materiale didactice;

activitati de evaluare referate, teste, proiecte, examene partiale/

finale;



Sustinerea prelegerii de

activitati practice

tutoriat, consultatii, indrumarea cercurilor stiintifice studentesti, a

studentilor in cadrul sistemului de credite transferabile;

activitati de cercetare stiintifica, dezvoltare tehnologicd, inovare si

proiectare;

participare la conferinte, simpozioane, congrese, s.a., organizate in
domeniul stiintific de activitate principal sau in domenii

interdisciplinare.

Facultatea de Medicina Veterinara Bucuresti,

Sala 66, Cladire 17 — Preclinici, etaj 2



TEMATICA

1. Pregatirea animalelor pentru sacrificare.

2. Etapele tehnologice de sacrificare a animalelor.

3. Materii prime si auxiliare necesare obtinerii produselor din carne.

4. Tehnologia de obtinere a produselor din carne crud-uscate.

5. Tehnologia laptelui de consum.

6. Tehnologia de obtinere a branzeturilor.

7. Tehnologia de obtinere a mierii.
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