FACULTATEA DE MEDICINA VETERINARA

Departamentul de Productii animaliere si sandtate publica

Profesor universitar pozitia 3, Disciplinele: Inspectia si controlul produselor alimentare de origine animal 1,
Inspectia si controlul produselor alimentare de origine animala 2

Descriere post/
pozitie

Profesor pozitia 3

Atributiile/ Norma didactica cuprinde:
activititile 1. Activitati de predare curs/ lucrari practice
aferente a) Inspectia si controlul produselor alimentare de origine animala 1, anul V,
specializarea MV in limba romana, semestrul I: curs (2 ore/semestru) — 2,5 ore
conventionale
b) Inspectia si controlul produselor alimentare de origine animala 1, anul V,
specializarea MV in limba romand, semestrul I: 2 grupe Lucrari practice (6
ore/semestru)- 2,5 ore conventionale
c) Inspectia si controlul produselor alimentare de origine animala 2, anul V,
specializarea MV 1n limba romana, semestrul II: curs (2 ore /semestru)— 2,5 ore
conventionale
d) Inspectia si controlul produselor alimentare de origine animala 2, anul V,
specializarea MV in limba romand, semestrul II: 2 grupe lucrari practice (6
ore/semestru) 2, 5 ore conventionale.
TOTAL ORE CONVENTIONALE:10 ore.
2. Alte activitati
a. indrumarea elaborarii lucrarilor de licenta;
b. participarea la consilii i in comisii in interesul invatamantului;
C. elaborarea de manuale, ghiduri de lucrari practice de laborator si a altor materiale
didactice;
d. activitati de evaluare referate, teste, proiecte, examene partiale/finale;
e. tutoriat, consultatii, indrumarea cercurilor stiintifice studentesti, a studentilor in
cadrul sistemului de credite transferabile;
f. activitati de cercetare stiintifica, dezvoltare tehnologicd, inovare si proiectare;
g. organizarea de schimburi academice intre diferite universitagi din tard si din
strainatate;
h. participare la conferinte, simpozioane, congrese, s.a, organizate In domeniul
stiintific de activitate principal sau in domenii interdisciplinare.
Sustinerea Facultatea de Medicina Veterinara Bucuresti,
prelegerii Aula “Prof. univ. Dr. Aurel Popoviciu”

TEMATICA PRELEGERI CURS:
1. Calitatea produselor alimentare si tipurile calitatii.

2. Sistemul managerial complex al calitatii si sigurantei alimentelor.

3. Sisteme complementare GFSI in industria alimentara.

4. Inspectia si controlul carnii si al produselor din carne.

5. Inspectia si controlul oficial de abator.
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